
Alle Preise in EUR inkl. MwSt. Bitte lasst es uns wissen, wenn ihr eine Unverträglichkeit auf bestimmte Lebensmittel habt. Wir informieren euch gerne über 
die verwendeten Zutaten in unseren Speisen. 

CANTINELLA SPEISEKARTE        

   
ZUPPA e ANTIPASTI   
Cacciuco Toskanische Fischsuppe 16,10 
Zuppa lenticchie Linsensuppe, Babyspinat, Chili 7,10 
   
ANTIPASTI   
Piadina tartufo Piadina Trüffelcreme, gehobelter schwarzer Trüffel 22,40 
Melanzane Aubergine geröstet, schwarzer Knoblauch, Chili, Pinienkerne,  13,40 
 Joghurt, Basilikum  
Burratina pomodori Burratina di Mozzarella, Kirschtomaten, Basilikum 14,30

0 Formagio capra Ziegenkäse karamellisiert, Rote Bete Tatar, Apfel, Kapern, Haselnussmayo 14,30
0 Bruschetta gamberoni Bruschetta Strauchtomate, Basilikum, Knoblauch, Black Tiger Garnelen 14,30 

Tatar tonno Thunfischtatar, Mango, Avocado, Chutney 18,80 
Gamberoni carciofi Black Tiger Garnelen, ital. Artischocken, Oliven – aglio, olio e peperoncino 18,80 
Carpaccio manzo RinderCarpaccio regional Wümme Rind, Champignons, Rauke, Parmesan                                                                                   16,10 
Vitello piemontesi KalbsfiletVitello piemontese, Thunfisch-Kapern-Sardellen Creme, Basilikum 19,70 
Tatar manzo RinderTatar handgeschnitten regional Wümme Rind, Avocado, Parmesan                                                                                   18,80 
 mit gehobeltem schwarzem Trüffel 26,00 

ANTIPASTI DELUXE ANTIPASTI VARIATION ab 2 Personen                                                  pro Person 26,00 

Insalata inverno Wildkräutersalat, Granatapfelkerne, Avocado, Kirschtomaten, Schafskäse,  11,60 
 rote Bete, Radieschen                 mit Black Tiger Garnelen oder Perlhuhnbrust 18,80 
   
PASTA   
Ravioli spinaci Ricotta-Blattspinat-Ravioli, Salbeibutter, Parmesan 16,10

0 Risotto bietola Rote Bete Risotto, gratinierter Ziegenkäse, Rosmarin, Parmesan 18,80 
Spaghetti gamberoni Spaghetti Black Tiger Garnelen, grüner Spargel, Limette 22,40 

 Spaghetti vongole Spaghetti Venusmuscheln, ital. Artischocken, Bottarga 21,50 
Orecchiette guanciale Orecchiette Guanciale – ital. Speck, Schwarzkohl, Parmesan 16,10 
Tagliatelle parmigiano 
 

Tagliatelle aus dem Parmesanlaib 16,10 
con tartufo mit gehobeltem schwarzem Trüffel 26,90 

   
PESCE e CARNE  
Filetto tonno Thunfischsteak, Zitrone, ital. Artischocken, schwarze Oliven, Strauchtomate 32,30 
Orata griglia Dorade gegrillt, ital. Kräuter, Zitrone, Wildkräutersalat, Rosmarinkartoffeln 28,70 
Sogliolia Seezunge, Nußbutter, Zitrone, Kartoffelpüree 39,50 
BlackTiger gamberoni Black Tiger Riesengarnelen, Sambucca-Orangensauce, Wildkräutersalat 42,20 
Piccata milanese Kalbsschnitzel regional Wümme Rind Parmesankruste, Kartoffelchips, 29,60 

  Chilimayonnaise, Raukesalat, Parmesan  
Entrecoté manzo 300g Entrecoté regional Wümm Rind, Schwarzkohl karamellisiert, Strauchtomate, 39,50 

0  Chili, Rosmarinkartoffeln  
   
PIZZA   ** auf Wunsch auch glutenfrei zzgl. 5,30 **   
Rosemary Pizzabrot, natives Olivenöl, Meersalzflocken, Rosmarin 8,90 
Margherita Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Basilikum 11,60 
Italiana Tomatensauce, Büffelmozzarella, Kirschtomaten, Basilikum 16,10 
Funghi Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Champignons 13,40  
Pere Mozzarella for di latte, Gorgonzola, Birne, Basilikum 15,20 
Napoli Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Sardellen, schwarze Oliven, Kapern   15,20 
Tonno Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Thunfisch, Zwiebeln 16,10 
Mare Tomatensauce, Black Tiger Garnelen, Meeresfrüchte, Basilikum 20,60 
Gamberoni  Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Black Tiger Garnelen, 20,60  
 ital. Artischocken, schwarze Oliven  
Salami Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Salami 13,40  
Salsiccia Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Salsiccia – ital. Fenchelwurst,  15,20 
 Champignons, rote Zwiebeln  
Diavolo Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Spianata - scharfe Salami, 15,20  
 rote Zwiebeln, Chili, Champignons  
Parma Tomatensauce, Mozzarella fior di latte, Rauke, Parmaschinken, Parmesan 18,80 



Alle Preise in EUR inkl. MwSt. Bitte lasst es uns wissen, wenn ihr eine Unverträglichkeit auf bestimmte Lebensmittel habt. Wir informieren euch gerne über 
die verwendeten Zutaten in unseren Speisen. 

   
DOLCE e FORMAGGI   
Tiramisu Tiramisu 8,90 
Creme brüleé Creme brüleé 8,00 

 Cuore cioccolato Schokoladentörtchen mit flüssigem Kern, Vanilleeis 11,60 
Zabaione Zabaione, Vanilleeis 11,60 
   
Gelato giolito Vanille, Schokolade, Mascarpone-Tonkabohne                                     1 Kugel 3,50 
 Erdbeersorbet, Zitronensorbet  
   
   
Vin Moscato dolce Cantuccini & Vin Moscato dolce 0,1l, Cantine Dolianova 9,80 
   
   
 
 
Bei der Erstellung unserer Speisekarte – die regelmäßig wechselt – richten wir uns nach den  
Zutaten der Saison, es werden frische Produkte verwendet und auf künstliche Zusätze wird  
bewusst verzichtet. 
Für den Trinkgenuss könnt ihr unsere Weine ebenfalls außer Haus genießen, sprecht uns gerne  
dazu an. 
 
  
   

   
   
   
   


