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10.

11.

12.

13.

14.

15.
28.

30.

Lillet Wildberrys.: 0,3l

Hugo0,3l
Aperol Spritz11591»0,3l

Campari' Orange 0,3l
Martini Bianco 5c¢l
Portweins 5¢l

Sherry Mediumi 5cl

Brota und Dipse nach Art des Hauses

Gemischte Vorspeiseplatter.s (2 Per.)
Jakobsmuscheln, Babycalamari, Gambas,
Grinschalmuscheln, Kéase' und Salat+s

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Honigsenfdressing+, Salatbouquet
und Parmesans

Gebratene Champignonkdpfe
in Sherrysaucesssipamit Knoblauch (scharf)

Garnelen ,Atlantic“
in Olivendl mit Knoblauch (scharf)

Hausgemachte Huhnersuppe
mit Einlage und Nudelne:

Original ungarische Gulaschsuppe=2(pikant)

FranzGsische Zwiebelsuppe
gratiniert mit Croutons und Ké&seoi

Cremige Tomatensuppe mit Sahneh&ubchenz1gpa

6,99

6,99
6,99

4,99
4,99
3,99
3,99

3,99

29,99

13,99

10,99

10,99

5,99

5,99
5,99

5,99



Fiir den kleinen Appetit

17. Folienkartoffels mit Champignons 12,99
und Hahnchenbruststeifen

18. Filetsteak ,Mosaik® -ca.200g.- 22,99
mit Grillgemuse und Folienkartoffels

19. Huftsteak -ca.200g.- 15,99
mit Pfeffersauceaiis2saund Pommes frites

20. Hahnchen ,Lady“-ca.200g.- 14,99
mit Pfirsich, Sauce Béarnaiseacisi Pommes frites

21. Schweinefilet ,Hollandische Art“ -ca.200g.- 16,99
mit Champignons, Sauce Hollandaiseacts
und Pommes frites

22. Schnitzel ,Wiener Art“Arta.e -ca.200g.- 11,99
mit Pommes frites

23. Putenbrust ,Roermond® -ca.200g.- 14,99
mit Champignonrahmsauceacs und Bratkartoffeln

24. Rumpsteak ,Monsignore® (mit Fettrand) -ca.200g.- 20,99
mit Réstzwiebeln=9i und Bratkartoffeln

16. Ofenkartoffel 13,99
mit Grillgemuse und Parmesans

40. Rucola-Pasta 15,99

Zitronenspaghettia mit Rucola, Cherrytomaten
und Parmesans (pikant)



26.

31.

32.

33.

35.

36.

38.

39.

42.

Lammfilet ,Maori“ -ca.250g.- 27,99
mit Blaubeeren-Eques Noir-Saucei'1,
Grillgemuse und Folienkartoffels

Filetmedaillons ,Madagaskar” -ca.300g.- 19,99
Schweinemedaillons mit Pfeffersauceatiis24
und Bratkartoffeln

Filetmedaillons ,Carmen® -ca.300g.- 19,99
Schweinemedaillons mit Paprikatomatensauceacgiz4
und Pommes frites

Filetmedaillons ,Kopenhagen® -ca.300g- 19,99
Schweinemedaillons mit Champignonrahmsaucesac
und Pommes frites

SpieB ,Gaucho“ -ca.300g.- 21,99
Rinds- und Schweinemedaillons mit Rostzwiebelna
uberbackensi dazu Pommes frites

Filetsteak ,Jamon® -ca.250g.- 29,99
mit Serrano-Schinkenz:4 und Gorgonzolakases
Uberbacken mit Grappasauceai-s» und Folienkartoffels

Putensteak ,Helene® -ca.300g.- 20,99
mit Birne und Gorgonzolasauces, Pommes frites

Hahnchenbrust ,Imperial® -ca.300g.- 20,99
mit Grillgemuse, Sauce Hollandaise=<tsiund Pommes frites

Piraten-Tellersi-ca.650g.- 23,99
Schweinerticken-, Schweinefilet- und Nackensteak,
Putensteak, Schnitzel, Hihnchenbrust und Huftsteak

dazu Pommes frites



43.

74.

75.

76.

78.

80.

84.

85.

87.

89.

1031.

Grilltellersi -ca.450g.- 20,99
Schweinerticken- und Nackensteak, Huftsteak,
Specka+ und Pommes frites

Pfeffersteak ,Franzdsische Art“ -ca.250g.- 27,99
Rinderfilet mit Pfeffersauceatiis24 und Bratkartoffeln
Rumpsteak ,Béarnaise” -ca.250g.- 26,99
Rumpsteak mit Sauce Béarnaiseacisi und Bratkartoffeln
Steak, Tirol“ -ca.250g.- 20,99

Huftsteaks mit Rostzwiebeln= und Bratkartoffeln

Mixsteak ,La Plata“i -ca.400g.- 26,99
Rinderfilet, Rumpsteak und Putensteak
mit Folienkartoffels

SteakspieB ,Argentina“ -ca.400g.- 23,99
Rindersteaks mit weiBer Pfeffersaucesiai
und Bratkartoffeln

Champignonsteak -ca.2509.- 27,99
Rinderfilet mit Champignons und Folienkartoffels
Steak ,Amerikaner“ -ca.300g.- 22,99

Huftsteak mit Spiegeleic, Speckz+und Bratkartoffeln

Filet ,Monte Carlo“ -ca.250g.- 29,99
Rinderfilet mit 10 Gambasr (31/40, geschalt)
in Olivendl mit Knoblauch und Folienkartoffels

Kalbsteak a la Koch -ca.300g.- 28,99
Kalbsriicken vom Grill auf Blattspinat,
Grappasaucea'<s» und Kroketten

Ente a la Orange -ca.400g.- 27,99
Entenbrust in feiner Orangensauceii Grillgemuise und
Krokettena



1005.

1006.

1018.

1019.

1020.

63.
66.
67.
64.
65.

Baby-Steak -ca.500g.-
Huftsteak mit grinen Pfefferkdrnern in Butter
dazu Pommes frites

Mega-Steak -ca.800g.-
Huftsteak mit grinen Pfefferkérnern in Butter
dazu Pommes frites

Rumpsteak ,Old Germany* -ca.200g.-
Rumpsteak (mit Fettrand) mit Pfeffersauceaiiio24
und Pommes frites

Rumpsteak ,Old Germany* -ca.400g.-
Rumpsteak (mit Fettrand) mit Pfeffersauceatiis24
und Pommes frites

Rumpsteak ,,Old Germany* -ca.600g.-
Rumpsteak (mit Fettrand) mit Pfeffersauceatiis24
und Pommes frites

Huftsteak 250g.
Filetsteak 250g.
Filetsteak 300g.
Rumpsteak (Fettrand) 250g.
Rumpsteak (Fettrand) 300g.

Diese Steaks werden mit Krautercremesiund
einer Folienkartoffel mit Sauerrahmsserviert.

-sofern Sie keinen anderen Wunsch aufern,
wird lhr Rindersteak MEDIUM gebraten-

30,99

39,99

20,99

36,99

47,99

17,99
26,99
30,99
24,99
27,99



46.

47.

48.

49.

50.

51.

53.

55.

56.

59.

60.

61.

Schnitzelacs ,Wiener Art“ -ca.2509.-
mit Pommes frites

Champignonrahmschnitzelecs -ca.250g.-
mit Pommes frites

Zigeunerschnitzelacsiz4 -ca.250g.-
mit Pommes frites

Madras Schnitzelacg
mit ROstzwiebeln und Pommes frites

Putenschnitzelacs -ca.250g.- mit Pommes frites

Tessiner Schnitzel=cs-ca.250g.-
mit Champignons, Schinken234, Tomaten
und Sauerrahms iberbacken dazu Pommes frites

Gourmand Schnitzelacs--ca.250g.-
mit Champignons, Rdstzwiebelna und Bratkartoffeln

Schnitzel=cs ,Hollandische Art* -ca.2509.-
mit Champignons, Sauce Hollandaiseacts
und Pommes frites

Schnitzelacs ,,Franzdsische Art“ -ca.250g.-
mit Pfeffersaucesia’ und Pommes frites

Schnitzel ,Sarajevo“csca.250g.-
mit Champignons, Schinken&2und Sauerrahms
uberbackensi dazu Pommes frites

XXL-Schnitzelacs -ca.400g.-
mit Pommes frites

Holsteiner Schnitzelacs-ca.250g.-
mit Spiegeleic, Specka+und Bratkartoffeln

13,99

15,99

15,99

14,99

15,99

15,99

15,99

16,99

15,99

15,99

18,99

15,99



71. Chateaubriand ,Bristol“ -ca.600g.-
Rinderfiletsi mit Grillgemuse, Pommes frites,
Kroketten, Bratkartoffeln und Blattspinat
dazu Sauce Béarnaiseacta:

72. Steakplatte -ca.900g.-
verschiedene Steakssi (nur Rind und Gefligel)
mit Bratkartoffeln, Pommes frites und Grillgemuse

73. Dschingis Khan-Plattesi -ca.2000g.- (4 Per.)
verschiedene Steakssi und Schnitzelacg
mit Pommes frites, Bratkartoffeln und Grillgemuse

Fischgerichte

301. Fischplatterd ,Grillada® -ca.1000g.- (2 Per.)
verschiedene Fische, Calamari, Gambas
gegrillt mit Knoblauch und Olivendl, Folienkartoffelns

302. Rotbarschfiletad -ca.200g.-

59,99

52,99

95,99

59,99

17,99

mit Grillgemuse, Kartoffelspalten und Zitronensauce?.24.12ig

304. Lachssteakd,Fischer Art -ca.250g.-
gegrillt mit Knoblauch und Butter dazu Folienkartoffels

308. Spaghetti ,Las Palomas®a
Spaghettimit 10 Gambasar (31/40, geschalt)
in Olivenél und Knoblauch

310. Gambasr -ca.500g.-(31/40, mit Kopf und Schale)
mit Knoblauch und Brota (scharf)

c313. Calamari ,Algarve“ -ca.300g.-
Babycalamari vom Grill mit Knoblauch und
Olivendl, Folienkartoffels

21,99

19,99

19,99

18,99



119.

120.

1007.

1021.

90.
92.
94.
96.
98

100.
102.
104.
106.
108.
110.

Riir die Kleinen

Chicken Nuggetseacs -ca.200g.- 11,99
vom Hahnchenbrustfilet mit Pommes frites

Spaghettia in Tomatensauce 9,99

Mexico-Pfanne -ca.300g.-(pikant) 19,99
Hahnchen- und Putenmedaillons mit
Tomatepaprikasauceacsi24, Mais und Kidneybohnen

dazu Pommes frites

Pfanne ,Paloma® -ca.300g.- 19,99
Hahnchen- und Putenmedaillons mit Champignons
und Sauce Béarnaiseactsid dazu Bratkartoffeln

Bratkartoffeln 3,99 91. Pommes frites 3,99
Krokettena 3,59 93. Folienkartoffels 3,99
Champignons 3,99 95. Broccoli 3,99
Blattspinat 3,59 97.Grillgemuse 4,49
Roéstzwiebelna 3,99 99. Salat vom Bufett 3,99

Pfeffersaucetagiil24 3,99 101.Zigeunersauceacgi24 3,99
Champignonsauceas 3,99 103. Sherrysauces 16gipra 3,99

Gorgonzolasauces 3,99 105. Knoblauchsauces 3,99
Sauce Béarnaise 213,59 107. Sauce Hollandaise: .. 3,59
Sauerrahmg 2,49 109. Krautercremegs. 2,49
Adschika 1,99



111. Vanilleeises'mit heiBen Kirscheniizund Sahnetssrna 4,99

112. Vanilleeiscst mit heiBer Schokolades und Sahnetssra 4,99

113. Tiramisuas.1016 (hausgemacht) 5,99
118. Vanilleeis csfmit Sahnesar..q 3,99
115. Crépecsa mit Nutellartear und Vanilleeiseor 5,99
116. Crépecsa mit heiBen Kirsche!z und Vanilleeises! 5,99

Lieber Gast, es ist unser Anliegen, Sie bei uns gliicklich zu machen.
Wir versuchen daher nur Lebensmittel von hoher Qualitat und regionaler Herkunft zu

verwenden.

Leider gibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht erhéltlich sind, aber dennoch von
vielen Géasten gewlinscht werden. Diese Zutaten oder Getrénke haben wir aber fir Sie

gekennzeichnet.

Sie sehen das an einer kleinen Zahl/Buchstabe rechts oben. Diese Zahlen/Buchstaben
der gesetzlich zugelassenen Zusatzstoffe und Allergene haben folgende Bedeutung:

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoffe
3 mit Antioxidationmittel
4 mit Geschmacksverstarker
5 geschwérzt
6 Phoshat
7 mit Milcheiweis
8 mit SuBungsmittel
9 Phenylalaninquelle
10 koffeinhaltig
11 S&urungsmittel
12 Stérke +Erzeugnisse
13 Gewachstm
14 mit Turin
15 Chinin
16 stabilisatoren
17 Feuchtehaltemittel

a Gluten+Erzeugnisse

b Krebstiere+Erzeugnisse

c Eier+Erzeugnisse

d Fisch+Erzeugnisse

e Erdnisse, Nusse allgemein
f Soja+Erzeugnisse

g Milch, MilcheiweiB

h Schalenfriichte+Erzeugnisse
i Sellerie+Erzeugnisse

j Senf+Erzeugnisse

k Sesam+Erzeugnisse

| Sulfite/Schwefeloxid

m Lupine+Erzeugnisse

n Weichtiere+Erzeugnisse

o Séaurekorrektor

p Laktose

g Treibgas Eiweiss

r EiweiB



