
since  2012

1 6 0 G  R O A S T B E E F  M S  7 - 8

Junger Spinat |  Pinienkerne | Portweinreduktion | Kräutersait l ing-Frühl ingsrol le |  86 €

W A G Y U  S K I R T  |  P U L P O

Safranrisotto |  Grüner Spargel  |  39 €

S H O R T  R I B

Sel leriepüree | Wi lder Brokkol i  |  Soja Lack | Kartoffel-Wasabi-Stock | 46 €

W A G Y U  C A R P A C C I O

Bao Bun | Miso Mayo | Spicy Gurkensalat |  Gepickelter Rettich |  28 € 

SPECIAL JACKS CREEK
W A G Y U



WINE FLIGHT 5X 0,1L |  41  € ODER 4X 0,1L |  36 €

DRIVERS FLIGHT 5X 0,1L |  36 € ODER 4X 0,1L |  31  €

5  G A N G | 1 0 9 €  P . P E R S
4  G A N G |  8 6 €  P .  P E R S

since  2012

S A L Z W I E S E N  L A M M K A R R E E

Auberginen Caponata | Geröstetes Karottenpüree | Petersi l ienpral ine

S T E I N B U T T

Fenchel-Erbsen-Ragout |  Lardo di  Colonnata |  Weißer Tomatenschaum

W A G Y U  S H O R T  R I B

Sel leriepüree | Wi lder Brokkol i  |  Soja Lack

V A N I L L E - M O H N  P A R F A I T

Pochierte Birne |  Salzkaramell  

H I R A M A S A  K I N G F I S H  C E V I C H E

Kokos | Süßkartoffelcreme

MENÜ
H e y c o



WINE FLIGHT 5X 0,1L |  41  € ODER 4X 0,1L |  36 €

DRIVERS FLIGHT 5X 0,1L |  36 € ODER 4X 0,1L |  31  €

5  G A N G |  7 9 €  P . P E R S
4  G A N G  |  6 7 €  P .  P E R S

since  2012

O R I E N T A L I S C H E  A U B E R G I N E

Aprikosen-Hummus | Sesam-Crunch

F R Ü H L I N G S R O L L E

Kräutersait l inge | Geschmortes Salatherz |  Wasabi  Schaum

H O K K A I D O  K Ü R B I S  R I S O T T O

Walnüsse | Taleggio |  Rote Beete

S T I C K Y  R I C E

Kokosmilchreis |  Mango | Passionsfrucht

R A V I O L O

Jus de Mer |  Schnitt lauchöl  |  Soja-Kavier

MENÜ
V E G G I E



since  2012

V O R S P E I S E

H I R A M A S A  K I N G F I S H  C E V I C H E

Kokos | Süßkartoffelcreme | 24 €

O R I E N T A L I S C H E  A U B E R G I N E

Aprikosen-Hummus | Sesam-Crunch | 19 €

K O R E A N I S C H E  T T E O K B O K K I  S U P P E

Wildgarnele |  Zwiebel lauch | Rice Cake | Koriander |  Shi itake Pi lze |  16 €

H O K K A I D O  K Ü R B I S  K O K O S  S C H A U M S U P P E  

U S  R I N D E R T A T A R

Avocadocreme | Mais Gazpacho | Kakao |  25 €

K A L B S T O M A T E N E S S E N Z

Steir isches Öl  |  10€

Shi itakepi lze |  Parmesanraviol i  |  14€

https://www.google.com/search?sca_esv=ceb67ca9dc8f108c&rlz=1C1GCEA_deDE1001DE1001&q=Steirisches+%C3%96L&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwjy6OevnMKIAxWawAIHHcrgJIUQkeECKAB6BAgQEAE


since  2012

H A U P T G A N G

S A L Z W I E S E N  L A M M K A R R E E

Auberginen Caponata | Geröstetes Karottenpüree | Petersi l ienpral ine |  49 €

H O K K A I D O  K Ü R B I S  R I S O T T O

Walnüsse | Taleggio |  Rote Beete |  24 €

W I E N E R  S C H N I T Z E L  V O M  K A L B S R Ü C K E N

Hausgemachte French Fries |  Zitrone | Preiselbeeren | Kleiner Salat |  34 €

F Ü R  Z W E I  A U S  D E M  J O S P E R  G R I L L

Sommergemüse | Pfeffersoße | Wahlweise mit  hausgemachten French Fries oder Rösti
129 € |  Für 2 Personen 

J A C K ' S  C R E E K  E N T R E C O T E  9 0 0 G

3 5 0  G R  E N T R E C O T E

Ur-Karotte |  Sel ler iepüree | Pfeffersoße | Hausgemachte French Fries |  59 €

S E E T E U F E L

Safran Risotto |  Artischocken | Taggiasca Ol iven | Zitronengrasschaum | 42 €



since  2012

D E S S E R T

V A N I L L E - M O H N  P A R F A I T

Pochierte Birne Salzkaramell  |  14 €

S T I C K Y  R I C E

Kokosmilchreis |  Mango | Passionsfrucht |  14 €

S C H O K O H O L I C  2 . 0

Weiße Schokoladen Panna Cotta |  Dunkles Schokomousse 
Vol lmilch-Zimt-Sorbet |  Apfel  |  14 €

H A U S G E M A C H T E  H E Y C O  G I N  P R A L I N E N

Espresso von Bohnen & Söhne | 6,50 €

K Ä S E V A R I A T I O N  “ H E Y C O ”

Feigensenf |  15 €


