
Menü I 42.50 €

Antipasto Misto
 Vitello Tonnato,Carpaccio di Tonno, Melanzane alla Parmigiana

Gemischter Vorspeisenteller
 Rindfleisch mit Thunfischsauce

Thunfischcarpaccio, Auberginen mit Tomatensauce und Parmesan

******

Tagliatelle ai Funghi Porcini e Tartüfo Nero
Breite hausgemachte Bandnudeln mit Steinpilzen und scwarzem Trüffel

oder

Ravioli di Zucca e Tartufo Nero
Hausgemachte Teigtaschen mit einer Kürbiscremefüllung und schwarzem Trüffel

******

Salmone al Pepe Creola
Lachsfilet mit  buntem Pfeffer und Cognac -Sahne-Sause

oder

Sottofiletto Medaglioni di Vitello con castagne al vino rosso
 Medaillons vom  Roastbeef mit Maronen in Rotweinsauce

******

Tiramisù

oder

Panna Cotta
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Menü II  46,50 €

Antipasto Misto
Vitello Tonnato, Zucchini Ripieni, Cestino Porcini Fonduta e Tartufo Nero

Gemischter Vorspeisenteller
Rindfleisch mit Thunfischsauce, gefüllte Zucchini, Steinpilze im Teignest unter der

Käsehaube mit schwarzem Trüffel 

******

Tagliatelle con Scampi alla Genovese
Hausgemachte Bandnudeln mit gebratenen Scampi in einer Tomatensauce mit

Basilikum und Kapern

oder

Reali con Tartufo Nero
Hausgemachte Teigtaschen mit Steinpilzfüllung und schwarzem Trüffel

******

Pescatrice alla Livornese
Seeteufel in einer pikanten Tomatensauce mit Oliven und Kapern

oder

Sottofiletto  Rostone all´Abese con Tartufo Nero
Roastbeef mit Steinpilzen und schwarzem Trüffel

******

Montebianco
Maronencreme

oder

Semifreddo all’Amaretto
Amaretto – Halbgefrorenes
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Menü III 59,50 €

Antipasto Misto
Scampi Cocktail, Carpaccio d’Anatra all’Arancia, Soufflé di Zucca 

Gemischter Vorspeisenteller
Scampi in delikater Sauce, Carpaccio von der rosa gebratenen Entenbrust mit frischer

Orangenmarinade,Kürbis-Soufflé
******

Tagliolini Tartufo Bianco
Bandnudeln mit weißem Trüffel

oder

Tortelloni con Fonduta e Tarufo Bianco
Hausgemachte Teigtaschen mit Fondue Füllung und weißem Trüffel

******
Tonno Flambato al Pepe Rosa

Thunfischfilet in Cognacsauce mit rosa Pfeffer 

 oder
Costolette di Cervo o Filetto di Manzo Medaglione con Castagne e Tartufo Nero

Koteletts vom Hirsch oder Rinderfilet  Medaillons in einer Rotweinsauce mit
Kastanien und schwarzem Trüffel

******

Montebianco
Maronencreme

oder

Semifreddo ai Amaretto
Amaretto-Halbgefrorenes

oder

Tiramisu
Hausgemacht
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