
 
   

Trattoria Culinaria 
Tapas Platte (8 Tapas Ihrer Wahl)  45,00 

 Tapas 
 Selbstgemachter Aioli mit Joghurt         3,00 
 Marinierte Oliven            4,00 
 
 Gemüse gegrillt in Trüffel Öl       4,50 /   7,00 
 Schafskäse mit toskanische Kräutern       5,00 /   8,00 
 Bruscette al pomodoro & Parmesan         4,50 /   7,00 
 Caprese di Bufala            6,00 / 10,00 
 Datteln in Parma Schinken          4,50 /   7,00 
 Piementos           4,50 /   7,00 
 Champinones al ajillo         4,50 /   7,00 
 Patatas bravas (frittierte Kartoffelecken)       4,50 /   7,00  
 Artischocken in Knobi Kräuter Sud          6,50 / 10,50 
 Ziegenkäse in Parmaschinken Mantel al rosmarino    7,50 / 12,00 
 
 Carpaccio di Manzo           8,00 / 12,00 
 Vitello tonnato          8,00 / 12,00 
 Chorizo al Brandy            7,00 / 11,00  
 Pollo picante (frittierte scharfe Hähnchenteile)     7,00 / 11,00  
 Albondigas picante (Kalbshackfleisch Bällchen)      8,00 / 12,00  
 
 Baby Calamari in pikanter Tomaten Sacue      8,00 / 12,00  
 Baby Calamari gegrillt           8,00 / 12,00 
 Oktopius Salat            8,00 / 14,00 
 Chipirones (frittierte Baby Calamari)       8,00 / 12,00  
 Gambas al ajilo (in Knoblauch Oil)       8,00 / 12,00  
 Gambas a la plancha (gebraten mit Knobi)     8,00 / 12,00  
 Pulpo a la gallega             8,00 / 14,00 
 Calamares alla romana (Tintenfisch Ringe)     7,00 / 11,00 
 Boquerones fritos (Sardellen)        7,00 / 11,00 
 
 Vegan 
 Veggie Bolognese (mit Vollkorn Pasta)     13,00 
 Veggie Parmigiana (Auberginen Auflauf     12,00 
 Italienische Bowl         15,00 
 (Vollkorn Pasta-Gegrilltes Gemüse-Avocado-weiße Bohnen & Trüffel Öl) 

 
 



 
   

Trattoria Culinaria 
 Salat 
 Piccola                  6,00 
 Gebackener Schafskäse           12,00 
 Ziegen Käse & Avocado           14,00 
 Hähnchenbrust mit Sesam & Honig          13,50 
 Rumpsteak Scheiben            14,50 
 Trattoria (Tonno +Mozzarella, BIO Ei, Schinken, Oliven)      9,50 
 
 Pasta    Vollkorn Pasta + 2,00 Gluten freie Pasta + 3,00 
 Spaghetti Aglio, Oilio é Peperoncini            8,00 
 Spaghetti alla Casa (Tomaten, Rucola, Knoblauch & Peperoncioni)      9,50 
 Spaghetti Carbonara alla Trattoria (Guanciale, BIO Ei, Pfeffer & Parmesan) 12,50 
 Linguine al Gambero (Gambas in Hummer Sauce)     16,00 
 Linguine Frutti di Mare (frischen Meeresfrüchte)     18,00 
 Pennette alla Massimo (Rinderstreifen & Büffelmozzarella Creme)   16,00 
 Lasagne alla Trattoria (aus Kalbshackfleisch)     11,00  
 Paccheri Salsiccia (mit Blattspinat in geschmorten Tomatensud)   15,00 
 
 Hausgemachte Pasta (Tortelloni) gefüllt mit: 
 Al Salmone (mit Lachs in Tomaten Sahne Sauce)     15,00 
 Ricotta é Spinaci (in Salbei Butter)       12,50 
 Gegrilltem Gemüse & Büffelmozzarrella (in geschmorten Tomatensud)  14,00 
 
 Fisch 
 Lachs Filet vom Grill              20,00 
 Riesengarnelen vom Grill           22,00 
 Oktopus vom Grill              24,00 
    
 Fleisch 
 Saltimbocca alla Romana            22,00 
 Scaloppina al vino bianco        20,00 
 Scaloppina al limone              20,00 
 Argentinisches Rump Steak          22,00 

 Beilagen: Rosmarin Kartoffeln & Gemüse 
 
 Dolce 
 Panna Cotta                      6,50 
 Tiramisu                 7,00 
 Tartufo Eis              7,00 
 Cassata Eis (Eiscreme nach sizilianischer Art)         7,00 



 
   

Trattoria Culinaria 
 

Pinsa belegbar wie Pizza + 4,00 
 

Pizza           28cm  40cm 

Focaccia Knoblauch und Olivenöl           4,50   8,00 

Pizza Margherita          6,50  10,50 

Pizza Salami orig. Mailänder Salami*4       7,00  11,00 

Pizza Prosciutto Schinken*2,4,5       7,00  11,00 

Pizza Funghi Frische Pilze        7,00  11,00 

Pizza Hawaii Schinken*2,4,5, Ananas         7,50  11,50 

Pizza Mozzarella (Fior di Latte)         9,00  13,00 

Pizza Sardellen          7,50  11,50 

Pizza Piccante Pepperoni Wurst*1,4, Peperoncini      8,00  12,00 

Pizza Capri Sardellen, Kapern, Zwiebeln       8,00  12,00 

Pizza Classica Salami*4, Schinken*2,4,5, Pilze     8,00  12,00  

Pizza Gema Schinken*2,4,5, BIO Ei, Zwiebeln      8,00  12,00 

Pizza Bari Artischocken, Pilze          7,00  11,00 

Pizza Calzone Schinken*4,5, Pilze, Mozzarella Käse      8,00  12,00 

Pizza Tonno Thunfisch, Zwiebeln       8,50  13,50 

Pizza Catania Blattspinat, BIO Ei, Knoblauch       7,50  11,50 
Pizza Rustica frische Tomatenstücke, Mozzarella und Knoblauch   9,00  13,00 

Pizza Marinara frische Meeresfrüchte       12,00  16,00 

Pizza Bufala Büffelmozzarella, Basilikum      12,00  16,00 

Pizza Verdura gegrilltes Gemüse       9,50  13,50 

Pizza Gamberoni Spinat, Knoblauch, Gambas     12,00  16,00 

Pizza Salsiccia Salsiccia, Blattspinat          10,50  14,50 
Pizza Parma Mozzarella Käse, Parmaschinken, Rucola, Parmesan   10,00  14,00 
Pizza Trüffel Büffelmozzarella, Parmaschinken, Rucola, Trüffel   15,00  19,00 

Pizza Quattro Formaggi Edamer, Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan   10,00  14,00 
Pizza Quattro Gusti Schinken*2,4,5, Pilze, Artischocken, Oliven*3,4,5  9,00  13,00 
Pizza Pazza Salami*4, Pilze, Paprika, Sardellen, Oliven*3,4,5, Kapern, Zwiebeln 9,50  13,50 
Pizza Palermo Salami*4 Pilze, Peperoni, Artisch.Oliven*3,4,5, Kapern,Paprika,Zwie. 9,50  13,50 
Pizza Toni Salami*4, Schinken, Pilze, Oliven*3,4,5,Peperoni, Artischocken   9,50  13,50 
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 Bevande             0,25l   0,75l 
 San Pellegrino / Acqua Panna      3,00   6,00 
  
           0,2l   0,4l 
 Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite      2,50   4,00 
 Bitter Lemon, Ginger Ale 
 Apfelwein, Apfelsaft Schorle, Orangensaft   
 Maracuja, Mango, Johannisbeere     3,00  5,00 
 
 Aperitivo:         0,1l   0,2l 
 Prosecco / Prosecco Aperol      5,00 
 Aperol Spritz               6,50 
 Ramazzotti Rose             6,50 
 Ramazzotti Fresco Spritz           6,50 
 Lillet Berry              6,50 
 Hugo              6,50 
 Americano Gemellii Bitter, Campari, süßer Vermuth    7,00 
 

GEMELLii    Bio Getränk mit italienisches Quellwasseraus dem Piemonte 
ohne Süßungsmittel, Konservierungsstoffe & Stabilisatoren 

 
 Indian Tonic  mit sizilianischen Zitronen Öl            
 Bleuberry Tonic mit Heidelbeere Geschmack   
 Bitter XXVI  mit 26 ausgewählte Kräuter   
 Bergamot   mit Bergamot, Fenchel & Grapefruit  je 4,50 
 
 Digestivo         4 cl 
 Ramazzotti         4,00 
 Averna         4,00 
 Amaro del Capo        4,00 
 Sambuca Molinari        4,00 
 Fernet Branca        4,00 
 Limoncello         4,00 
 Vecchia Romagna        5,00 
 Amaretto Disaronno       5,00 
 Martini Bianco        5,00 
 Baileys         5,00 
 Gin Tonic Gemellii & HENDRICK´s     12,00 
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 Bier 
 Veltins vom Fass       0,2l 0,33l  0,4l 0,5l 
 Pils / Radler        2,50  4,00 
 Alkoholfrei (Flasche)       3,00 
 Maisell´s Weise          4,50 
 Hefe – Kristall – Dunkel - Alkoholfrei 
 Special Bier         4,50 
 Peroni / Peroni Lemon / Estrella 
  
 Weine 
 Bianchi         0,20l 0,75l 
 Bianco Venezie (90% Lugana) Zenato     6,00 
 Chardonnay ALTURIS       7,00 24,00 
 Moriz Pinot Bianco TRAMIN      7,50 29,00 
 Lugana CA DEI FRATI            9,50 34,00 
 Sauvignon Colmatis LA TUNELLA                  42,00 
 Chardonnay JERMANN                     49,00 
  
 Rossi 
 Rosso delle Venezie ZENATO      6,00 
 Primitivo Merlot Sud SAN MARZANO         7,50 29,00 
 Cabernet Sauvignon TRAMIN      7,50 29,00 
 Ripassa della Valpolicalle ZENATO      39,00 
 Ronchedone CA DEI FRATi                 52,00 
  
 Rose 
 Rose delle Venezie ZENATO      6,00 
 Rosato del Salento – VARVAGLIONE     7,50 29,00 
 Rosa die Frati CA DEI FRATI      9,50 34,00 
 
 Grappe                2 cl 
 Riserva del Piemonte MONTANARO     5,00 
 Berta   
 PIASI Brachetto        7,00 
 L´ANGELO – Barbara D´Alba          7,00 
 SANT ´ANTONE – Noscato –          7,00 
 ELISI – Barbera & Cabernet & Nebbiolo –      8,50 
 MCMXLVII Composita – Moscato D´Asti -    9,50 
 BRIC DEL GAIAN – Moscato D´Asti -       12,00 


