jerslich willkommen im
Beutochen Hnug

Fur den eiligen Gast:

Unsere warmen und kalten Gerichte werden sorgfaltig
zubereitet und bediirfen einer angemessenen Zeit.

Auch Johann Wolfgang von Goethe war dieser Umstand
erwahnenswert:

Kochen - eine edle Kunst
sollte, wie auch andere Kiinste,
niemals unter Zeitdruck stehn

Wir wiinschen Thnen einen angenehmen Aufenthalt.
Thre Familie Jackel



Jur Beschichie
der Baststitte , Deutsches Hous”

Die heutige Gaststitte ,,.Deutsches Haus” ist schon 1650 urkundlich als
Bauernhof erwdhnt und von einem Christian Salzmann erbaut. Das in
frankischem Stil gehaltene Eingangstor wurde erst 1799 errichtet.

Damals war hier schon ein Wirtschaftsbetrieb unter dem Namen ,,Zum
Liammchen” eingerichtet.

Zu dieser Zeit soll auch der Riuberhauptmann Schinderhannes (1777 bis
1803) hier eingekehrt sein und die Gendarmen gefoppt haben, die ihn fangen
wollten.

Das oberhessische Nationalgetrink, den Apfelwein, gab es damals noch nicht,
sondern es wurde nur ,,Brantewein” ausgeschenkt.

1815 wurde das Lokal als Ubernachtungslokal genannt.

1848 diente das Haus als Unterkunft fiir die Bad Nauheimer Biirgergarde und
ist nach 1850 als Lokal eingegangen.

Erst am ersten Februar 1882 wurde in dem Haus, von dem Christian Salzmann
VII. unter dem Namen ,Deutsches Haus”, wieder ein Wirtschaftsbetrieb
eingerichtet und erstmals auch Apfelwein gekeltert. Daher ist das Deutsche
Haus auch das dlteste Apfelwein-Lokal am Platze.

Nach seinem Tode 1924 ging das Geschift an seine Kinder Christian, Philippe
und Elisabeth Salzmann {iber.

Der Name Salzmann kommt von ,,Moétter” (Salzmesser) und ist auch 1763 in
den Salinenakten erwihnt.

Fraulein Elsabeth Salzmann fiihrte nach dem Ableben ihrer Geschwister
Christian und Philippe das Geschift bis zu threm Tode 1954 allein weiter.
Somit war das ,,Deutsche Haus” 72 Jahre im Besitz der Familie Salzmann.

Am 7. Mai 1954 wurde dann die bekannte Gaststitte von Hans Hertlein
iibernommen, ein geborener Nauheimer, Gastwirtsohn und erfahrener
Gastronom.

Das ,,.Deutsche Haus” wurde 1981 von Dieter Jackel, ein ebenfalls erfahrener
Gastronom aus der Nachbarstadt Friedberg, mit seiner Familie bis zum
heutigen Tage erfolgreich und traditionsbewusst weitergefiihrt.



Jeutsches Jjous
SpefseRnrte

Suppen
Fladlesuppe badischer Art €4,20
Wiirzige Gulaschsuppe mit Brot € 5,80
typisch Hessisches
Handkas® mit Musik, Butter und Brot € 4,50
Grol3e Portion (3 Stiick) € 5,80

Paar Handkis‘bratwiirste mit Sauerkraut und Brot € 10,-

Griine Sofle mit Ochsenbrust und Salzkartoffeln €11,50
oder mit E1 und Salzkartoffeln € 8,50
Rippchen (250g) mit Sauerkraut und Brot €9,50

Schaufelchen (gekochte Schweineschulter)
mit Sauerkraut und Brot € 19,50

Siilze mit Bratkartoffeln, Remoulade und Zwiebeln € 10,50
Halbe Portion € 7,50

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten



Jeutsches Jous
SpeiseRnefe

Salate
Kleiner Beilagensalat
(Essig/Ol od. Sahnedressing) € 3,50
GrofB3er, bunter Salatteller € 7,50
mit Schinken und Kése € 8,50
mit gebratener Hihnchenbrust € 10,50

Gebratenes (Rind und Schwein)

Eingelegtes Schweinenackensteak mit Brot €7.-
Schnitzel paniert oder natur mit Brot €7.-
Argentinisches Rumpsteak mit Brot € 14,50

dazu wahlweise:
Frische JagersoBBe oder hausgemachte Zigeunersofle € 1,50

Krauterbutter, gebratene Zwiebeln, Rahm- oder Pfeffersof3e € 1,00

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten



Jeutsches Joug
Speigekarte

Beilagen
Gemischter Salat € 3.50
Frische Bratkartoffeln €3.-
Hausgemachte Spatzle €3.-
Sauerkraut € 2.50
Salzkartoffeln € 2.50
Folienkartoffel € 3,50
Schilchen Griine Sof3e € 3,50
Meerrettichsol3e € 2,50
Schilchen Krauterquark € 3,50
Portion Butter € 0,80
Geftluigeltes

Putenschnitzel in Rieslingsof3e
mit hausgemachten Spétzle und Salat € 11,50

Héihnchenbrust in Rieslingsof3e
mit hausgemachten Spétzle und Salat € 10,50

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten



Jeutsches JHous
SpeiseRnefe

Fischiges

Matjes mit Zwiebelsahnesolle
und Salzkartoffeln € 10,50

'was ohne Flaasch / Vegetarisches

Frischer Kriuterquark mit Salzkartoffeln € 7,20
Bratkartoffeln mit Ei € 6,20

Hausgemachte Kiisespatzle nach Art des Hauses
mit gemischtem Salat € 9,90

Folienkartoffel mit Krauterquark
und Salatgarnitur € 7,20

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten



Jeutsches Joug
Speigekarte

Fur den kleinen Hunger

1 Rinds-, Bock- oder Bauernwurst mit Brot
oder mit Sauerkraut und Brot

Paar Rinds-, Bock- od. Bauernwiirste mit Brot
oder mit Sauerkraut und Brot

Handkas‘bratwurst mit Brot
oder mit Sauerkraut und Brot

Strammer Max

Hausmacher Wurst (Presskopf,
Leber- und Blutwurst) m. Brot

Wurstsalat badischer Art mit Brot und Butter
oder mit Bratkartoffeln

Schweizer oder Holldinder Kéase mit Brot

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten

€3,70
€ 6,20

€ 7,00
€9,50

€ 3,90
€ 6,40

€ 6,80

€ 8,80

€ 6,50

€ 9,50

€ 6,20



Jeutsches JHous

Betranke

Appelwoi

aus eigener Herstellung

Natiirlich auch im Bembel von 0,5 bis 3 Liter

dazu Mineralwasser 0,71
oder Limonade 0,71

Biere vom Fass

Licher Pils 0,21
0,41
Miinchner Lowenbrau 0,21
0,41

Benediktiner Hefeweizen hell 0,51
0,31

0,251

€
1,80
3,10

1,80
3,10

3.50
2,50

€ 4,00
€ 4,50

Weitere Biere

Hefeweizen (dunkel)
Vita Malz

Licher Pils alkoholfrei
Weizen alkoholfrei

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten.

0,51
0,33 1
0,331
0,51

€ 1,80

3,50
2,50
2,50
3,50



Jeutsches Joug
JBetranke

Alkoholfreie Getranke

Selters

Limonade
Coca-Cola’
Traubensaft
Johannisbeernektar
Orangensaft
Apfelsaft naturtriib
Malzbier

Bitter Lemon’

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten.

€

0,251 2,00

0,21 2,00

0,21 2,00

0,21 2,50

0,21 2,50

0,21 2,50

0,251 2,00

0,331 2,50

0,21 2,20

Warme Getrianke
€

Tasse Kaffee* 1,80
Espresso* 1,80
HeiBer Appelwoi 2,20
Gliihwein 4,50
Schwarztee mit Zitrone 1,80
Tee mit Rum 4,50

“mit Koffein

““mit Chinin



Jeutsches Joug

Befeanke

Klare Schnapse 2cl

€

Obstler 38% 1,80
Kiimmel 32% 1,80
Kiimmel mit Rum 32% 1,80
Korn 32% 1,80
Wacholder 32% 1,80
Malteser Aquavit 40% 2,50
Jubilaums Aquavit 42% 2,70
Wodka 38% 2,40
Topi Nambur 42% 2,20

Fur den Magen

Jagermeister

Ramazotti

Becherovka

Underberg

Ratzeputz

Fernet Branca

Kiimmerling

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten.

2cl

35%
40%
38%
49%
58%
45%
35%

2,50
3,50
2,20
2,50
3,00
2,50
2,50



Jeutsches Joug
JBetranke

Fruchtiges 2cl

€
Hermannsche 25% 2,-
Kirschwasser 40% 2,50
Himbeergeist 40% 2,50
Williams Christ Birne 40% 2,50
Marillengeist 40% 2,50
Calvados 40% 2,50
Calvados mit Mispel 40% 3,50
Wodka mit Feige 40% 3,20
Asbach Uralt 38% 2,50
Irish Whisky 40% 3,50
Pott-Rum 4cl 54% 4,-

Sekt

Fiirst von Metternich 0,751 24,00 €
Piccolo 0,21 7,50 €

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten.



Beutsches Ijnug

Aieinknrte

Weiliweine (0,2 1):

W1 Baden
Ihringer Fohrenberg
Silvaner, trocken
Qualitdatswein, mild, feinrassig

W2 Baden
Kaiserstiihler
Grauer Burgunder, trocken
Qualitdtswein, fruchtig, gehaltvoll

W3 Baden
Gengenbacher
Miiller Thurgau, trocken
Qualitatswein, Blumiges Aroma,
Muskatton mit leichten spritzigen Citrusaromen

W5  Franken
Nordheimer Vogelein
Miiller-Thurgau, trocken
Qualitatswein 0,251

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten.

€ 4,50

€ 4,50

€ 4,50

€ 4,80



Beutsches Houg

Aieinknrte

W6 Baden
Aftenthaler
Riesling, trocken
Qualitatswein 0,251 € 4,80

Weillherbst:

W7 Baden
Munzinger Attilafelsen
Spatburgunder, halbtrocken
Qualitdatswein, aromatisch 0,21 €4,20

Rotweine:

W8 Baden
Thringer Vulkanfelsen
Spatburgunder, trocken
Qualitatswein, feinwlirzig,

gehaltvoll und samtig 0,21 € 4,80
W9 Baden

Affenthaler

Spétburgunder Rotwein, halbtrocken 0,251 € 5,20

In den Preisen sind Bedienung und Mehrwertsteuer enthalten.



