
 

9,00 €

ZUSATZSTOFFE: [ 1 ] Farbstoff, [ 2 ] Konservierungsmittel, [ 3 ] Antioxidationsmittel, [ 4 ] Geschmackverstärker, [ 9 ] Süßungsmittel , [ 10 ] koffeinhaltig

Brotkorb – ab 8 Personen, pro Person 	 3,50 € 
Baguette 				    3,00 €
Weißbrot-, Zwiebel-, Mohn- oder Kümmelstange 
Baguette 				    4,00 €
Roggen- oder Stange mit Speck
Brotwagenrad 			   17,00 €
30 Partybrötchen im Ring:
Mohn-, Sesam-, Zwiebel- oder Rustikal

Komplett-Menü 1 			   24,00 €
Rindfleischsuppe mit Einlage, Sahnegeschnetzeltes, 
Gemüseplatte, Butterreis oder Kroketten
Dessert: rote Grütze mit Vanillesauce [1, 9]

Komplett-Menü 2 			   25,00 €
Hühnerbrühe mit Eierstich,Rinder- und Schweinebraten in 
Bratensauce [1], Gemüseplatte, Salzkartoffeln oder Kroketten
Dessert: Vanillecreme mit Kirschsauce [1, 9]

BROT & CO.

MENÜS

DESSERTS

€ / Stück

– zum selber “Zusammenstellen“
Frikadelle 			   2,50 €
Schinkenspargelröllchen 	 3,00 €
Mettwürstchen 		  3,00 €
Hähnchenkeule 		  3,50 €
Schnitzelchen 		  3,50 €
Leberkäse – je Scheibe 	 4,00 €
Putenschnitzel 		  4,00 €
Kasseler – je Scheibe 		 4,50 €
Spießbraten – je Scheibe 	 4,50 €
Spießbraten gefüllt – je Scheibe 	 5,00 €
Hähnchen Nuggets – 6 Stück (vom Filet)	 5,00 €
Große Blätterteigrolle, gefüllt mit Gemüse (ca. 200 g)          5,50 € 
Gemüsefrikadelle 		  6,00 €
Haxe (groß) 		  8,50 €
2-3 Putenfiletmedaillons in Curry-Frucht-Sauce [2,3]             10,00 €
2-3 Schweinefiletmedaillons in Rotweinsauce [1] 	 10,00 €
2-3 Rinderfiletmedaillons in Rotweinsauce [1] 	 20,00 €

Tomatensuppe 		  3,50 €
Hühnersuppe 		  5,00 €
mit Eistich, Gemüse und Nudeleinlage
Spargelcremesuppe mit Speck 	 5,50 €
Lauchcremesuppe mit Speck 	 5,50 €
Rindfleischsuppe 		  5,50 €
mit Gemüse- und Nudeleinlage
Gulaschsuppe vom Schwein [1] 	 6,50 €
Grünkohl mit Mettwurst [4] 	 8,00 €
Schweinegulasch nach Hausmannsart 	 9,00 €
Gulaschsuppe vom Rind 	 10,00 €

Bratensauce [1] 			   10,00 €
Pfeffer- oder Rahmsauce 	 12,00 €
Zigeunersauce [3,9] 			   13,00 €
Champignonsauce  			   13,00 €
Rotweinsauce [1] 			   13,00 €
Curry-Frucht-Sauce [2,3] 		  14,00 €
Paprika-Rahmsauce 			   14,00 €
Sauce Hollandaise			   19,00 €

INDIVIDUELLES BUFFET

SUPPEN & EINTÖPFE

€ / Portio
n

AB 10 PORTIONEN

€ / Person
AB 15 PERSONEN

€ / Portio
n

AB 12 PORTIONEN

€ / StückAB 10 STÜCK

 Filiale Gelsenkirchen

 Filiale Recklinghausen

 Filiale Mülheim/Ruhr

Lothringer Str. 30,
45884 Gelsenkirchen

(0209) - 9 57 01 20

(02361) - 5 82 26 99

(02 08) - 40 40 14

Bürozeiten: Mo - Fr. 11:00 – 18:00, Sa. 11:00 – 19:00 
Mittwoch Ruhetag

Lieferzeiten: Mo - Fr. 11:30 – 19:30, Sa. 11:30 – 20:30

Bürozeiten: Mo - Di. 11:00 – 16:30 

Lieferzeiten: Mo - Fr. 11:30 – 19:30, Sa. 11:30 – 20:30

Bürozeiten: Mo - Fr. 11:00 – 18:00, Mittwoch Ruhetag

Lieferzeiten: Mo - Fr. 11:30 – 19:30, Sa. 11:30 – 20:30

Königswall 3,
45657 Recklinghausen

Oberhausener Str. 169,
45476 Mülheim/Ruhr

LIEFERUNGEN AN
SONN- UND FEIERTAGEN
sowie außerhalb der o.g. Zeiten auf Anfrage möglich

Zahlungen mit EC-Karte (zzgl. 1% Gebühr) sind nach
vorheriger Absprache möglich.

www.spanferkelbraterei.com
info@spanferkelbraterei.com
@SpanferkelRotthausen
spanferkelbraterei
02099570118

SO FINDEN SIE UNS AUCH

Spanferkel
mit Sauerkraut oder Krautsalat
PROBIERPORTION 	 11,00 €
NORMALE PORTION 	 14,00 €
Auf Vorbestellung in Gelsenkirchen und Mülheim/Ruhr

Bestellungen sowie Stornierungen erbit-
ten wir mindestens 4 Tage vorher. Stor-
nierungen für Bestellungen ab 250,- €
mindestens 5 Tage vorher. Danach sind 
Stornierungen nicht mehr, bzw. nur noch 
gegen eine Stornogebühr von 50% möglich.
Keine Haftung bei höherer Gewalt oder be-
hördlichen Eingriffen.

Bei Lieferungen kann es zu Verzögerungen 
von bis zu 30 min, an Feiertagen bis zu 60 
min kommen.

Die von uns gelieferte Ware ist bei Erhalt
zu prüfen und bar zu zahlen. Alle Preise be-
inhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Wir bemühen uns, jede Lieferung zur vollen 
Zufriedenheit unserer Kunden auszuführen. 
Sollte es dennoch etwas zu beanstanden 
geben, ist dies bitte am Liefertag zu rekla-
mieren.

Auf mitgelieferte Bleche, Schüsseln etc. er-
heben wir eine Pfandgebühr.

Die Rückgabe des Pfandguts sollte inner-
halb einer Woche während der Bürozeiten 
erfolgen. Sollten Sie mehr Zeit für die Rück-
gabe benötigen,rufen Sie uns bitte an und 
sprechen einen neuen Termin ab. Kunden 
aus Recklinghausen, Marl, Dorsten, Oer-Er-
kenschwick und Herten haben 10 Tage Zeit, 
das Leergut zurückzugeben.

Die Pfandrücknahme ist nur mit dem vom 
Fahrer ausgehändigten Pfandschein mög-
lich. Bei Verlust des Pfandscheins wird eine 
Bearbeitungsgebühr von 5,- € erhoben.

Bruch oder Verlust von Leihgeschirr / Pfand-
gut wird zum Anschaffungswert berechnet.

Bei der Rückgabe von ungespültem Pfand-
gut wird eine Spülgebühr, unabhängig vom 
Leihgeschirr erhoben. Diese richtet sich nach
Spülaufwand und beträgt mindestens 10,- €.

Gerne holen wir das gelieferte Pfandgut, 
gegen eine Gebühr, wieder ab.

AGB UND LIEFERBEDINGUNGEN 
Die folgenden Bedingungen gelten in all unseren Filialen

LEIHGESCHIRR

EINWEGGESCHIRR

LEIHZUBEHÖR

Suppentasse & Löffel 	 bei Rückgabe gespült  2,50 €         ungespült 3,00 €
Dessertschale & Löffel	 bei Rückgabe gespült  2,50 €         ungespült 3,00 €
Teller, Messer & Gabel	 bei Rückgabe gespült  2,50 €         ungespült 3,00 €

Teller, Messer, Gabel – pro Set	 1,50 €
Ohrenschale & Löffel – pro Set	 1,50 €	

Vorlegebesteck – pro Stück	 1,00 €
Brennpaste zusätzlich	 2,00 €	
Elektrisches Messer	 4,00 €
Warmhalteplatte elektrisch	 7,00 €
Chafing Dish mit 2 Stck. Brennpaste	 12,00 €
Suppentopf mit Brennpaste	 15,00 €	
Suppentopf elektrisch	 25,00 €

Zahlungen mit EC-Karte (zzgl. 1% Gebühr) sind nach
vorheriger Absprache möglich.
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€ / LiterAB 1 LITER

STILECHT UND NACH ALTER TRADITION
AUS DEM ALTEN BACKSTUBEN-OFEN

Speisekarte
Götterspeise [1, 9] 	 3,00 €
mit Vanillesauce
Zitronencreme 	 3,50 €
Vanillecreme [1, 9] 	 4,00 €
mit Kirschsauce
Mousse au chocolat [1, 9] 	 4,00 €
Rote Grütze [1, 9] 	 4,20 €
mit Vanillesauce
Tiramisu [10] 	 4,50 €
Rotweincreme [1] 	 4,50 €
Weißweincreme [1] 	 4,50 €
Obstsalat 		 7,00 €
mit Sahne

MIT IHRER BESTELLUNG AKZEPTIEREN SIE UNSERE LETZT-
SEITIG AUFGEFÜHRTEN AGB UND LIEFERBEDINGUNGEN



MIT IHRER BESTELLUNG AKZEPTIEREN SIE UNSERE LETZTSEITIG AUFGEFÜHRTEN AGB UND LIEFERBEDINGUNGENZUSATZSTOFFE: [ 1 ] Farbstoff, [ 2 ] Konservierungsmittel, [ 3 ] Antioxidationsmittel, [ 4 ] Geschmackverstärker, [ 9 ] Süßungsmittel , [ 10 ] koffeinhaltig

Vegetarisches Buffet 		  14,50 €
große Gemüsefrikadelle, knusprige große Blätterteigrolle
gefüllt mit gemischtem Gemüse, Pilz-Kartoffelgratin
Veganes Gemüsecurry mit Reis – ab 10 Personen 	 14,50 €
Kleine Gemüseplatte mit Hollandaise – für 10 Personen      57,00 €
Blumenkohl, Brokkoli, Erbsen + Möhren
Große Gemüseplatte mit Hollandaise – für 20 Personen    103,00 €
Blumenkohl, Brokkoli, Erbsen + Möhren

Reis oder Spätzle 			   2,20 €
Sauerkraut oder Krautsalat [2,9] 		 2,50 €
Salzkartoffeln 			   2,70 €
Rotkohl [1,3,9] 			   3,00 €
Kroketten oder Pürree 		  3,00 €
Warmer Speck-Kartoffelsalat 		  3,50 €
Bratkartoffeln 			   3,50 €
Kartoffel-Gratin 			   4,00 €
Kartoffelklöße 			   4,00 €
Folienkartoffeln mit Dip			   4,50 €
Pilz-Kartoffel-Gratin 			   4,50 €
Gemüse-Gratin 			   5,50 €
Kleine Gemüseplatte mit Hollandaise – für 10 Personen       57,00 €
Blumenkohl, Brokkoli, Erbsen + Möhren
Große Gemüseplatte mit Hollandaise – für 20 Personen    103,00 €
Blumenkohl ,Brokkoli, Erbsen + Möhren

Krautsalat [2,9] 			   2,50 €
Bohnensalat [2,4] 			   2,50 €
Gurkensalat oder Tomatensalat 	 3,50 €
Grüner Salat mit Gurken & Tomaten 	 3,50 €
Mischsalat 			   4,00 €

Farmersalat [4] 	 2,70 €
Nudelsalat oder Kartoffelsalat [2,3] 	 2,70 €
Brokkolisalat 	 3,50 €
Waldorfsalat [1,3] 	 3,50 €
Lauchsalat 	 4,00 €
Geflügelsalat 	 4,00 €

. . . WEITERE SALATE AUF ANFRAGE

ROHKOSTSALATE

FEINKOSTSALATE

BEILAGEN

VEGETARISCH / VEGAN
€ / Person

AB 8 PERSONEN

€ / Portio
n

AB 5 PORTIONEN

€ / Portio
n

AB 5 PORTIONEN

€ / Portio
n

AB 5 PORTIONEN

Mini Buffet – ab 12 Personen 			   11,50 €
Schnitzelchen, Frikadellen, warmer Speck-Kartoffelsalat,
Krautsalat [2,9] und Baguette
Rustikales Buffet 		  17,50 €
Schnitzelchen, Hähnchenkeule, Frikadelle, Mettwürstchen,
Kartoffelsalat [2,3], Nudelsalat und Zwiebelbrotstange
Gemischtes Buffet 		  24,50 €
warm: Grillschinken mit Kruste,
kalt: Putenschnitzel, Schinkenröllchen, Medaillons, Rollmöpse, 
Forellenfilet, Lachs, Pfeffermakrele, Pfefferkäse, Nußkäse, 
Käsehappen, frz. Camembert, 3 Salate nach Wahl, Baguette

Fischplatte 		  15,00 €
Forellenfilet, Lachs, Rollmöpse, Bratröllchen,
Pfeffermakrele, Matjessalat, Heringssalat
Fischplatte mit Aal 		  19,00 €
wie Fischplatte zusätzlich mit Aal

Käseigel 			   40,00 €
Mettigel – ca. 1,2 kg 		  45,00 €
Käseplatte Rustikal – ca. 10 - 12 Personen 	 95,00 €

Putengeschnetzeltes 		  14,50 €
mit Spätzle, Reis und grünen Bohnen [3] 

Putenbrust geräuchert – kalt 		  15,00 €
mit Früchten [1] garniert, Williamsbirnen mit Preisel-
beeren[1,3,9], gefüllte Tomaten, Waldorfsalat [2,3],
Curry-Frucht-Sauce [2,3], Weißbrot- oder Zwiebelbaguette

Bunte Geflügelplatte – warm 		  15,50 €
Putenrollbraten, Hähnchenkeule, Putenschnitzel
inkl. warmer Curry-Frucht-Sauce [2,3], Baguette

Kalte Geflügelplatte 		 16,50 €
Putenmedaillons, Putenschnitzel, Hähnchenkeule
dazu ein Currydip [2,3] und Brotwagenrad mit 30 Partybrötchen

Putenrollbraten vom Brustfilet – für ca. 6 Personen 	 65,00 €

KALTE BUFFETS

KALTE PLATTEN

GEFLÜGEL

€ / Person
AB 10 PERSONEN

€ / Person
AB 10 PERSONEN

€ / Person
  AB 8 PERSONEN

– in Chafing Dishes
Salz-, Pfeffer-, o. Nackenbraten – bereits ab 8 Personen      10,50 €
am Stück
Schweinerückenbraten – bereits ab 8 Personen 	 13,00 €
Sehr mager, in Bratensauce [1]

Sahnegeschnetzeltes vom Schwein 		  14,00 €
mit Spätzle, Reis und grünen Bohnen
Spanferkelrollbraten mit Kruste 		  14,50 €
mit Sauerkraut oder Krautsalat
und Zwiebelbaguette
Westfalen-Buffet – bereits ab 8 Personen 		 15,00 €
Schnitzelchen, Spießbraten, Zwiebelhacksteak,
warmer Speck-Kartoffelsalat oder Bratkartoffeln,
Champignon- oder Zigeunersauce [3,9]

... zusätzlich mit Hähnchenkeule 		  17,00 €

... zusätzlich mit Putenschnitzel 		  18,00 €
Bayrisches Buffet 		  16,00 €
Haxe, Kasseler, Sauerkraut und warmer Speck-Kartoffelsalat
Bauernplatte 		  16,00 €
Rollbraten, Kasseler, Hähnchenkeule
Sauerkraut und Bohnensalat oder Krautsalat
Rotthausen-Buffet 		  17,50 €
Schnitzelchen, Schweinebraten in Bratensauce [1] ,
Gemüseplatte, eine Salat- oder eine Kartoffelbeilage nach Wahl, 
Käseigel, Baguette
Rinderbraten in Bratensauce [1] 		  18,50 €
Rinderbraten mit Salzkartoffeln und verschiedenem Gemüse
Buntes Buffet – bereits ab 8 Personen	  23,50 €
„für jeden Geschmack etwas“: Rinder- und Schweinebraten 
in Bratensauce [1], Putenrollbraten, Gemüseplatte, Kartoffelgratin
Rinderrouladen in Bratensauce [1] – ab 15 Personen	 24,00 €
mit Kartoffelklößen und Gemüseplatte

WARME BUFFETS € / Person
AB 10 PERSONEN

12 Personen Spanferkel	  160,00 €
inkl. Sauerkraut oder Krautsalat [2,9]

12 Personen Grillschinken mit Kruste 	 140,00 €
inkl. Sauerkraut oder Krautsalat [2,9]

Ab 50 Personen – pro Person nur	 11,50 €
Spanferkel und Schinken je zur Hälfte bestellen
inkl. Sauerkraut oder Krautsalat [2,9]

SPANFERKEL
MIT GRILL

UNSERE

Ganzes Lamm – 14 - 16 kg	 300,00 - 350,00 €

Lammkeule – ab 2 Stück 	 Tagespreis

– am Stück, ohne Beilagen
10 Personen 	 119,00 € 	 100,00 € 	 103,00 €
12 Personen 	 139,00 € 	 117,00 € 	 122,00 €
15 Personen 	 169,00 € 	 147,00 € 	 152,00 €
18 Personen 	 190,00 € 	 166,00 € 	 172,00 €
20 Personen 	 205,00 € 	 178,00 € 	 185,00 €
25 Personen 	 249,00 € 	 216,00 € 	 222,00 €
30 Personen 	 296,00 € 	 254,00 € 	 261,00 €
35 Personen 	 342,00 € 	 295,00 € 	 305,00 €
40 Personen	 389,00 € 	 337,00 € 	 347,00 €
45 Personen 	 436,00 € 	 376,00 € 	 386,00 €
ab 50 Personen – pro Person 	 9,50 € 	 8,30 € 	 8,60 €

  [*] Spanferkel ausgelöst = zzgl. 1,00 € / pro Person
[**] gepökelt

LAMM

FLEISCH
	

Grill
Schinken

	
Burgunder
   Schinken**Spanferkel *

aufAngebote


