
HERZLICH WILLKOMMEN
IN UNSERER TAVERNE

Im griechischen Ambiente 
präsentieren wir Ihnen die 

Traditionelle Küche aus unserer 
Heimat. Immer frisch & mit  

viel Liebe zubereitet. 

,,Kali orexi“ – Guten Appetit wünscht Ihnen 
Ihr Theodoros Sargiannidis & Team

Öffnungszeiten Küche 
Mo - So von 11.30 Uhr - 14:30 Uhr 

& 17:00 Uhr - 23:00 Uhr

Telefon (05241) 237586



KALTE VORSPEISEN 
01.	 Oliven & Peperoni17,21� 3,60

02.	 Tzaziki10� 4,20

03.	 Taramas1,8� 4,50 
	 Fischrogen mit Kartoffeln, Olivenöl & Zitrone püriert

04.	 Htipiti10� 4,50 
	 Feta mit roter Paprika & Olivenöl püriert(pikant)

05.	 Melitzanosalata11� 5,00 
	 gegrillte Aubergine mit Knoblauch, Paprika & Walnüssen, püriert 

06.	 Fetakäse10� 5,00 
	 mit Olivenöl & Oregano

07.	 Oktopus Salat7,8� 8,00

08.	 Sardellenfilets eingelegt in Öl & Essig� 4,90

09.	 Mezéplatte1,10,7,8� 8,50 
	 verschiedene kalte Vorspeisen für eine Person

10.	 Mezéplatte1,10,7,8� 15,00 
	 verschiedene kalte Vorspeisen für zwei Personen

WARME VORSPEISEN
15.	 Skordalia� 4,00 
	 Kartoffeln & Knoblauch in Olivenöl püriert

16.	 Bruschetta1� 4,00 
	 Hausgemachtes Brot mit Olivenöl, Tomaten,  
	 Zwiebeln & Knoblauch

17.	 Bauernpita1� 4,20 
	 Pitabrot mit Tomaten, Zwiebeln, Ziegenkäse & Olivenöl

18.	 Zucchinibällchen1,10� 6,00 
	 4 gebratene Zucchinibällchen mit Tzatziki

19.	 Gebratene Tomatenbällchen7,21� 6,00 
	 Tomaten gerieben mit Zwiebeln und Feta in Semmelbrösel

20.	 Knoblauchbrot (Skordopsomo) � 4,50

21.	 Tiganita1,10	  � 7,50 
	 Auberginen- & Zucchinischeiben,  
	 Spitzpaprika & Tzatziki

22.	 Paprika Florinis10 � 8,00 
	 Spitzpaprika aus dem Ofen mit Feta gefüllt  
	 & gemischtem Salat	

23.	 Champignons überbacken10�  7,50 
	 mit Tomate, Feta, Olive & Knoblauch	 	 	 	

24.	 Feta überbacken1�  8,00 
	 mit Tomaten, Paprika & Gouda  



WARME VORSPEISEN
25.	 Dolmadakia�  4,50   
	 Weinblätter gefüllt mit Reis

26.	 Patatosalata�  5,00   
	 griechischer Kartoffelsalat mit Olivenöl, hausgemacht                                               

27.	 Feta Saganaki1,10�  7,50 
	 Feta in Mehlpanade gebraten &  gem. Salat

28.	 Ziegenkäse Saganaki (Graviera)� 8,50 
	 gebratener griechischer Ziegenkäse & gem. Salat

29.	 Feta im Filoteig gebacken� 8,90 
	 in Sesam-Honig-Senf-Dressing & gem. Salat

30.	 Feta vom Grill (pikant)1,10� 8,00 
	 mit Tomaten, Olivenöl, Oregano und Chili

31.	 Peperoni vom Grill in Olivenöl & Knoblauch � 5,00

32.	 Peperoni aus der Pfanne10� 7,50 
	 mit Tomaten & geriebenem Feta                                                

33.	 Auberginen Schiffchen10� 8,00 
	 Aubergine mit Gouda überbacken,  
	 Feta, Tomaten & Knoblauch                            

34.	 Flojeres aus dem Ofen für 1 Person� 5,90 
	 Prosciutto & Ziegenkäse im Teigmantel gebacken 	

35.	 Mezéplatte1,10� 8,50 
	 verschiedene warme Vorspeisen für eine Person

36.	 Mezéplatte1,10� 15,00 
	 verschiedene warme Vorspeisen für zwei Personen	 	

SALATE
40.	 Tomatensalat� 4,00

41.	 Blue Mythos� 8,40 
	 Rucola, gegrillte Zucchini, Tomate, Walnuss,  
	 Hartkäse mit Olivenöl-Balsamico-Dressing

42.	 Kleiner Bauernsalat10� 6,50

43.	 Großer Bauernsalat10� 8,50

44.	 Bunter Salat mit Hähnchenbruststreifen� 9,50 
	 vom Grill mit Joghurtdressing            

45.	 Rote Beete� 4,50 
	 gekochte Rote Beete mit Olivenöl, Essig & Knoblauch

	 Zu allen Vorspeisen servieren wir Ihnen  
	 unser Hausgemachtes Brot



FISCH & MEERESFRÜCHTE
50.	 Spaghetti mit Oktopus vom Grill� 13,90  
	 in hausgemachter Basilikum-Tomatensauce

51	 Oktopus vom Grill an grünem Salat8� 11,00 

52.	 „Barbounia“ Rotbarbenfilet vom Grill1 ,8� 15, 90 
	 mit Knoblauch, Tomate, Gemüse, Reis & Taramas	                                                                     

53.	 6 Scampi aus der Pfanne1,7� 15,50 
	 in Olivenöl & Knoblauch gebraten, Tzatziki, Reis & Salat 

54.	 Scampi Saganaki1,10,7� 16,00 
	 6 Scampi vom Grill in Tomatensauce, geriebenem Feta & Salat

55.	 Vier Gambas vom Grill7� 16,50 
	 mit Reisnudeln, Salat & Tzatziki

56.	 Tsipoura1,5,8� 16,50   
	 Frische Dorade vom Grill mit Reisnudeln & Salat    	                              

57.	 Muscheln  Saganaki7,10� 14,50 
	 Muschelfleisch in pikanter Tomatensauce, geriebenem Feta & Salat

58.	 Muscheln in der Mehlpanade gebraten1,7� 8,50 
	 mit Salat	

59.	 Calamares aus der Pfanne1,7� 13,50 
	 mit Taramas, Reis & Salat                         

60.	 Sardinen aus der Pfanne mit Salat1,7� 8,50

61.	 Aus dem Meer für zwei Personen1,7� 40,00 
	 Calamares, Oktopus, Scampi, Muscheln, Sardinen,          	 	 	 	
	 serviert mit Vorspeise und Salat

62.	 Aus dem Meer für vier Personen1,7� 75,00 
	 Calamares, Oktopus, Scampi, Muscheln, Sardinen,          	 	 	 	
	 serviert mit Vorspeise und Salat

TIGANIES... AUS DER PFANNE
70.	 Hähnchengeschnetzeltes griechischer Art1,8,12� 12,00 
	 dazu Reisnudeln

71.	 Riganato9� 10,50 
	 Geschnetzeltes vom Schweinenacken mit Paprika,  
	 Oregano, Olivenöl mit Weißwein abgelöscht, dazu Patates

72.	 Krassato9� 12,00 
	 Geschnetzeltes vom Schweinenacken mit Porreé, Tomaten  
	 & Paprika gebraten, abgelöscht mit Rotwein dazu Patates

73.	 Geschnetzeltes von der Rinderleber9,1� 10,00 
	 mit Zwiebeln, Champignons & Paprika gebraten, dazu Patates

74.	 Gyros à la Chef*� 12,90 
	 Gyrosfleisch mit Paprika & Zwiebeln in Weißweinsud, 	 	 	 	
	 Champignons & Patates



TIGANIES... AUS DER PFANNE
75.	 Gyros Pfännchen10� 13,90 
	 Gyros in Champignonrahmsauce mit Paprika & Patates	           

76.	 Theo`s Pfännchen10� 14,90 
	 Schweinefiletspitzen in Metaxasauce dazu Reis & Salat	     

77.	 Lammfiletspitzen in Metaxasauce, Patates & Salat 3,10�16,50

VOM GRILL
80.	 Schweinesteakröllchen gefüllt1,3,9,10� 13,50 
	 mit Paprika, Tomate, Feta   
	 in Metaxasauce dazu.1 Kroketten & Salat 

81.	 Rinderleber9� 10,00 
	 in Rotwein abgelöscht, Röstzwiebeln & Bratkartoffeln

82.	 Schweinesteak10� 10,00 
	 zwei Schweinerückensteak mit Kräuterbutter, 
	 Tzatziki, Patates & Salat

83.	 Souvlaki Teller10� 11,00 
	 zwei Spieße vom Schweinenacken  mit Tzatziki,  
	 Patates & Salat

84.	 Bifteki5,7,10� 12,00 
	 Saftiges Hackfleisch mit Feta gefüllt,  
	 dazu Tzatziki, Patates & Salat

85.	 Bifteki Spezial5,7,10� 13,00 
	 Saftiges Hackfleisch gefüllt mit Feta, Gouda, Tomaten,  
	 Paprika, dazu Tzatziki, Reisnudeln & Salat

86.	 Bifteki Klassiko5,7,10� 11,00 
	 Saftiges Hackfleisch vom Grill mit Kartoffelspalten,  
	 Tzatziki, & Salat

87.	 Suzukia5,10� 10,00 
	 drei Hackfleischröllchen mit Tzatziki, Patates & Salat

88.	 Suzukia Smirneíka Traditionell5,10� 12,50  
	 Hackfleischröllchen in Tomatensauce mit Reis & Salat	

89.	 Filet von der Hähnchenbrust10� 11,50 
	 mit Tzatziki, Patates & Salat

90.	 Hähnchenbrustfilet Spezial10� 13,90 
	 Filet mit Feta & Tomate gefüllt 
	 in Champignon Rahmsauce, Reis & Salat	 	

91.	 Lammkoteletts10� 15,50 
	 mit Tzatziki, Patates & Salat

92.	 Lammfilet10� 17,50 
	 mit Tzatziki, Gemüse & Kartoffelspalten

94.	 Ellinadiko Teller3,5,10� 16,50 
	 Souvlaki, Suzuki, Schweinesteak, Lammkotelett,  
	 Gyros mit Tzatziki, Patates & Salat



VOM GRILL

95.	 Souvlaki XXL10� 14,90 
	 Riesenspieß vom Schweinefilet mit Paprika,  
	 Tomate, Zwiebeln,  dazu Tzatziki, Patates & Salat

96.	 Argentinisches Rumpsteak c.a. 200gr.� 21,90 
	 wahlweise mit Kräuterbutter, Pfefferrahmsauce o. Röstzwiebeln.  
	 Dazu Kroketten, Speckbohnen oder Bratkartoffel.

97.	 Christos3,10� 12,90 
	 Leber, Gyros, Schweinesteak mit Zaziki Patates & Salat                                

98.	 Schweinemedaillons1,3,10� 15,50 
	 mit Pfefferrahmsauce, Gemüse, Kroketten & Salat

99.	 Schweinefilet1,3,10� 13,90 
	 mit Kräuterbutter, Reis oder Patates, Tzatziki & Salat

100.	Schweinefilet à la crème1,3,10� 15,50 
	 mit Champignons, Kroketten & Salat      

101.	Grillteller Mix für zwei Personen� 35,00 
	 verschiedene Fleischsorten mit Tzatziki, Patates & Bauernsalat     

102.	Grillteller Mix für vier Personen� 70,00 
	 verschiedene Fleischsorten mit Tzatziki, Patates & Bauernsalat 

GYROS

105.	Gyros klein3,10� 8,00 
	 mit Tzatziki, Patates & Krautsalat

106.	Gyros Groß3,10� 10,00 
	 mit Tzatziki, Patates & Krautsalat

107.	Gyros überbacken groß3,9,10� 11,00 
	 in Metaxasauce & geriebenem Käse dazu Patates

108.	Gyros überbacken klein3,9,10� 9,00

AUS DEM OFEN

110.	Lammhaxe� 15,50 
	 im Ofen geschmort & hausgemachter Tomatensauce 
	 mit Kartoffelspalten oder dicken Bohnen & Salat 

111.	Moussaka1,3,5,10� 11,00 
	 Auberginen- Kartoffelauflauf mit Hackfleisch,  
	 Béchamelcreme & Salat

112.	Dicke Bohnen mit Fetakäse überbacken & Salat1,3,9,10,12   �8,00



NUR AUF VORBESTELLUNG  
(2 Tage vorher, ab 4 Personen)

113.	Aus dem Holzofen  
	 Lammbraten oder Schweinebraten� 18,90 p.P. 
	 mit Beilage & Salat nach Wahl	           

PIZZA
115.	Gyros � 9,80 
	 mit Peperoni, Zwiebeln, Tomaten & Käse

116	 Sardellenfilets � 8,50 
	 mit Kapern, Zwiebeln,Tomaten & Käse

117	 Tonno � 8,50 
	 mit Thunfisch, Zwiebeln, Champignons, Tomaten & Käse

118	 Rucola � 9,00 
	 mit Prosciutto, Tomaten, Rucola, Tomaten & Käse 	 	

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE
120.	1 Spieß vom Schweinelachs mit Patates & Salat� 6,50

121.	Kinderspaghetti Teller� 7,00

122.	Hähnchennuggets  mit Patates & Salat� 6,50

BEILAGEN
125.	Kleine Portion Patates� 2,20

126.	Große Portion Patates� 3,50

127.	Bratkartoffeln� 3,50

128.	Kartoffelspalten aus dem Ofen � 4,00 
	 mit Olivenöl & Oregano

129.	Kroketten1,5,10 � 3,00

130.	Reis (Tomatenreis) � 3,00

131.	Nudelrisotto (Reisnudeln)1 � 3,00

132.	Pitabrot1 � 1,50                          

133.	Gemüse � 4,00

134.	Beilagensalat � 3,00

135.	Metaxasauce� 2,50

136.	Schlag Tzatziki� 2,50



OFFENE WEISSWEINE 

Moschofilero 
Chardonnay, trocken	 	 	 	 0,10 l	� 2,90 
								       0,20 l	� 5,20 
								       0,50 l	� 11,00

Ktima Avantis,trocken								     
Viognier, Malagouzia, Muskat		  0,10 l � 3,20     
Attika						      0,20 l	� 6,00 
								       0,50 l	� 16,00

Thema Ktima Pavlidis,  
Sauvignon Blanc / Assyrtiko			   0,10 I � 3,40 
Fruchtig, aromatisch				    0,20 I	� 6,20 
								       0,50 l	� 16,50

Alpha Estate 
Sauvignon Blanc, trocken			   0,10 l� 3,70         
Makedonia						     0,20 l� 6,80 
								       0,50 l	� 18,00

Imyglikos 
Lieblich						      0,10 l	� 2,50 
								       0,20 l	� 4,50 
								       0,50 l	� 11,00

OFFENE ROTWEINE

Ktima Avantis, trocken							     
Syrah, Grenache, Mouvedre			   0,10 l	� 3,50     
Attika						      0,20 l	� 6,50 
								       0,50 l� 17,00 

Imyglikos 
Lieblich						      0,10 l� 2,50 
								       0,20 l� 4,50 
								       0,50 l� 11,00 

Agiorgitiko Nemea							     
Halbtrocken, Hauswein			   0,10 l	� 2,40      
								       0,20 l	� 4,60 
								       0,50 l� 10,50 

Thema 
Syrah Cabernet Agiorgitiko			   0,10 l	� 3,80      
Mild, trocken					     0,20 l	� 4,60 
								       0,50 l� 18,00 



ROSÉ

Makedonikos, Vaeni 
Xinomavro, trocken	 	 	 	 0,10 l	� 2,50 
Naoussa						      0,20 l	� 4,50 
								       0,50 l� 11,00 

Alpha Estate 
Xinomavro, Syrah, trocken	 	 	 0,10 l� 3,20 
Makedonia						     0,20 l	� 6,00 
								       0,50 l� 15,00 

Alle Weine enthalten Sulfite

FLASCHENWEINE - WEISSWEIN

Retsina Malamatina Harzwein		  0,50 l	� 7,00

Makedonikos Blanc de Noir			   0,75 l� 18,00        
Xinomavro, trocken 	 	 	 	 	 	 	 	
Naoussa / Makedonien / Nordgriechenland

Ktima Avantis, trocken 
Viognier, Malagouzia, Muskat		  0,75 l � 23,50      
Attika / Zentralgriechenland

Sokos	 	 	 	 	 	 0,75 l� 18,90 
Moschofilero, Chardonnay, trocken 
Peloponnes/Südgriechenland

Thema Ktima Pavlidis				    0,75 l	� 24,50 
Sauvignon Blanc / Assyrtiko, fruchtig, exotisch          
Makedonien / Nordgriechenland

Alpha Estate					     0,75 l� 28,00  
Sauvignon Blanc, trocken 
Makedonien/Nordgriechenland

Alle Weine enthalten Sulfite



FLASCHENWEINE - ROTWEIN 

August, Katogi & Strofilia			   0,75 l� 18,50 
Agiorgitiko, trocken 
Peloponnes

Ktima Avantis, trocken							    
Syrah, Grenache, Mouvedre			   0,75 l	� 26,00      
Attika / Zentralgriechenland

Thema Syrah Agiorgitiko 
Cabernet Sauvignon Merlot Syrah		  0,75 l	� 27,50 
aus Biologischem Anbau 
2008			

Alpha Estate, Axia				    0,75 l	� 27,00      
Xinomavro, Syrah, trocken 
Makedonia / Nordgriechenland

Pella, Ktima Ligas 				    0,75 l	� 27,50     
Xinomavro & Merlot, trocken 
Makedonia / Nordgriechenland

Papaioannou	 	 	 	 	 0,75 l� 29,50   
Pinot Noir, trocken 
Korinth / Zentralgriechenland

ROSÉ

Alpha Estate	 	 	 	 	 0,75 l	� 24,00 
Xinomavro, Syrah, trocken	 	    	 	 	 	 	
Makedonia / Nordgriechenland

Alle Weine enthalten Sulfite

APERITIF

Ouzo auf Eis	 	 	 	 	 4 cl� 3,00                                                                                                                                    

Aperol Spritz15					     0,25 l	� 5,50

Martini Bianco					     4 cl� 4,00

Hugo15						      0,25 l	� 5,50

Prosecco9						      0,25 l	� 4,50

SEKT & PERLWEIN  

Prosecco Frizzante9				    0,75 l	� 20,00  
Moét & Chandon Brut9				   0,75 l	� 110,00



VOM FASS
Heineken						      0,25 l� 2,20 
								       0,40 l	� 3,40 

König Pilsener					     0,25 l� 2,20 
								       0,40 l	� 3,40 
Alster / Pilsschuss				    0,25 l	� 2,20 
								       0,40 l� 3,40 
Benediktiner Hefeweizen			   0,50 l� 3,60 
Köstritzer Kellerbier				    0,30 l� 2,40 
								       0,40 l� 3,40

FLASCHENBIERE
König Pilsener alkoholfrei			   0,33 l	� 2,20

Mythos						      0,33 l� 2,50

Hefe  Dunkel o. Alkoholfrei			   0,50 l � 3,60

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Gerolsteiner Mineralwasser   		  0,25 l	� 2,00 
								       0,75 l� 5,50

Gerolsteiner still					    0,25 l� 2,00 
								       0,75 l	� 5,50 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Coca Cola, Cola Light, Cola Zero  		  0,20 l	� 2,20 
Fanta oder Sprite15,20,10		 	 	 0,40 l	� 3,90
Schweppes	15,20					     0,20 l� 2,40 
Tonic Water, Bitter Lemon o. Ginger Ale		
Vita Malz15,16,17,18,20  				    0,33 l	� 2,50

SÄFTE
Apfelsaft, Maracujasaft, KiBa			  0,20 l	� 2,40 
O-Saft oder Pfirsichsaft	 	 	 0,40 l	� 3,90
Vio Schorle		 	 	 	 	 0,30 l	� 2,90 
Bionade, Johanisbeere, Rhababer 
Saft auch als Schorle							     



HEISSE GETRÄNKE
Tee� 2,40 
Schwarzer Tee*, Grüner Tee, Kamille,  
Pfefferminz, Früchte, Rooibos Vanille 	 	 	 	

Kaffee  

Espresso*� 1,90

Griechischer Mokka*� 2,00

Café Crème*� 2,20

Cappuccino*� 2,50

Milchkaffee*� 2,70

Heiße Schokolade� 2,50

*Enthält Koffein

SPIRITUOSEN
Johnnie Walker Red Label			   4 cl� 4,50

Johnnie Walker Black Label			   4 cl� 5,00

Jack Daniel‘s					     4 cl	�  5,00

Ouzo							      2 cl� 1,70

Tsipouro auf Eis	 	 	 	 	 4 cl� 3,50   

Metaxa5*						      4 cl� 4,00  

Metaxa7*						      4 cl� 4,50

Metaxa Grande Fine				    4 cl� 5,50

Gordon‘s London Dry Gin			   4 cl� 4,50

Wodka						      4 cl� 4,50

BITTER
Ramazzotti15					     2 cl� 2,00

Rammazotti auf Eis15 	         			   4 cl� 3,50

Fernet Branca					     2 cl� 2,00

Jägermeister					     2 cl� 2,00

Campari auf Eis15					    4 cl� 4,00 



330 

BUNTER SALAT  
mit Hähnchenspieß und 

Honigsenf Sauce 
7,90 €       

 331 

OMELETTE griechischer Art 
mit Tomaten, Paprika, 

Zwiebeln, geriebenem Feta  
7,00 €

332 

OMELETTE SPEZIAL 
mit Tomaten, Paprika, 

Champignons, Zwiebeln, 
geriebenem Feta &  Käse 

7,90 €

333 

„GREEK BURGER“ 
Hausgemachter Burger mit 
Gouda, Salat, Zwiebeln im 

Pitabrot, dazu Patates  
7,50 € 

334 

GEBACKENES 
SEELACHSFILET 

mit Hausgemachtem 
Kartoffelsalat 8 

8,50 €

335 

PIZZA MARGHERITA 
6,90 €

336  

„GYROS PITA TELLER“ 
Krautsalat, Zaziki und 
Patates auf Pitabrot 

6,00 €

337 

SCHNITZEL MIT 
METAXASAUCE ODER 

ZWIEBELCHAMPIGNONS 
mit Bratkartoffeln oder Reis 

8,90 €

338 

„JEMISTA“ 
Paprika aus dem Ofen 

gefüllt mit Tomatenreis, 
dazu Kartoffelspalten und 
Feta „Typisch Griechisch“ 

6,90 €

339 

„JEMISTA UND FLORINIS“ 
1 Paprikaschote mit Feta 
gefüllt und 1 Paprika mit 
Tomatenreis gefüllt dazu 

Kartoffelspalten 
7,20 €

340 

„KRITHARAKI“ 
Reisnudeln mit geriebenem 
Ziegenkäse aus dem Ofen 

7,90 €

342 

„GYROS BURGER“ 
Gyros, Kraut, Zwiebeln und 

Sauce dazu Patates  
6,50 €

MITTAGSKARTE



BUCHEN SIE FÜR IHRE  
PRIVATE- ODER FIRMEN FEIER 

UNSERE TAVERNE, GERNE BERATEN 
WIR SIE ÜBER SPEISEN & GETRÄNKE.

Alle unsere Preise verstehen sich in Euro & inkl. MwSt. & Bedienung

Hinweise zu den Allergenen & Zusatzstoffen:

1 Getreide · 2 Krebstiere · 3 Sellerie · 4 Sesamsamen · 5 Eier 
6 Senf · 7 Weichtiere · 8 Fisch · 9 Schefeldioxide/Sulfite · 10. Milch & Laktose 
11.Nüsse · 21. Geschwärzt · 12. Lupine · 13. Soja · 14. Erdnuss · 15. Farbstoff 

16. Konservierungsstoffe · 17. Antioxidationsmittel · 18. Geschmacksverstärker 
20. Süßungsmittel · 21. Gluten


