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Getranke

....frische Weillweine....

10

11

12

13

Riesling Kobnert trocken
Winzergenossenschaft Kallstadt

Riesling Steinacker Q.b.A. trocken
Schroder-Weisenborn

Riesling Fronhof Kabinett trocken
Darting

Riesling Saumagen Kabinett feinherb
Schroder-Weisenborn

Riesling Hochbenn Kabinett feinherb
Barenhof

Chardonnay Steinacker Kabinett trocken
Schréder-Weisenborn

Weiler Burgunder Kabinett trocken
Muller-Ruprecht

Grauer Burgunder Q.b.A. trocken
Winzergenossenschaft Kallstadt

Sauvignon Blanc Kabinett trocken
Barenhof

Rivaner Kabinett feinherb
Winzergenossenschaft Kallstadt

Griner Silvaner Kabinett feinherb
Barenhof

Kerner Kobnert Kabinett mild
Winzergenossenschaft Kallstadt

Gewdrztraminer Spdtlese lieblich
Barenhof



....leichte Roséweine....

20  Portugieser Kobnert Q.b.A. lieblich
Schroder-Weisenborn

21  Spatburgunder Spatlese trocken
Barenhof

22 Blanc de Noir aus Spatburgunder trocken
Barenhof

....kraftige, gehaltvolle Rotweine....

23 Portugieser Kobnert feinherb
Winzergenossenschaft Herxheim am Berg

24 Dornfelder Kobnert trocken
Winzergenossenschaft Kallstadt

25  Dornfelder Feuerberg Kabinett mild
Barenhof

26  Spatburgunder Nonnengarten trocken
Barenhof

27  Merlot im Holzfass gereift trocken
Barenhof

28  Cabernet Sauvignon trocken
Schroéder-Weisenborn

Schorle und Bier

Riesling-, Rose Weinschorle
Aus dem Hausriesling oder Portugieser Rose Nr. 20

Waldhaus ,,Diplom Pils” (auch alkoholfrei)

Maisel’s Hefe-Weilbier (auch alkoholfrei)



Obst- und Edelbrande

0,2cl

Pfalzer Weinhefe Brand
Pfalzer Trester Brand

Pfalzer Weinbrand V.V.S.0.P.
Pfalzer Weinbrand XO
Williams oder Mirabelle
Schattenmorelle-Sauerkirsche
Wildschlehengeist

Fernet Branca oder Ramazzotti

Malteser Kreuz

Alkoholfreie Getranke

Gerolsteiner Sprudel 0,25 und 0,7
Gerolsteiner Medium oder Naturell 0,7
Orangina 0,25

Coca Cola (auch light), Mezzo Mix 0,33

Traubensaft, Apfelsaft und Johannisbeere-Nektar 0,25

...Spritziger Winzersekt....

Riesling Sekt -Fitz Ritter- extra trocken

Pfélzer ,Trollschoppen® 0,5] (% Sekt und % Wein)



Der kleine Schluck vor dem Essen

Cassis- oder Maracujasorbet mit Sekt
Weinbergs — Pfirsichlikér mit Sekt

...unser Hausaperitif... Holunderbliiten — Granite mit Winzersekt

..... und nach dem Essen

»La Vieille Prune”
Alter Pflaumenbrand mit Pflaume

Heille Getranke

Tasse Kaffee
Cappuccino

Latte Macchiato
Milchkaffee
Espresso

Espresso Macchiato
HeilRe Schokolade

Glas Tee



Rustikale, pfalzische GenuUsslichkeiten

Pfalzer Schmalztopf (nach altem Hausrezept)

mit Apfeln, Zwiebeln, Grieben und Gewiirzen, dazu kréftiges Landbrot

Pfalzer ,Weiler Kas”

mit Zwiebeln, Butter und Schwarzbrot

Liptauer (angemachter Camembert)

mit Butter, Zwiebeln und Gewdirzen, dazu herzhaftes Bauernbrot

Bunter Salatteller ,, Weinkabinett”
Verschiedene Salate, Wurstsalat und Bratkartoffeln

Hahnchenbrust, knusprig gebraten

mit pikantem Blattsalat

Tafelspitz - kalt aufgeschnitten -

mit Krdutervinaigrette oder Knoblauch-Mayonnaise und Bratkartoffeln

Pikanter Wurstsalat
garniert mit Eiern und Tomaten dazu Toast

Russische Eier
auf kostlichem Wurstsalat mit Schwarzbrot

Feine Suppen

Leberknodelsuppe

Rindfleischsuppe
mit MarkkloRchen und Reis

Zwiebelsuppe
mit gerosteten Weilbrotwirfeln und geriebenem Kase gratiniert



Original Pfalzer Gerichte

Kabinettsplatte
Saumagen, Bratwurst und Leberknodel mit Weinkraut und Brot

Saumagen
mit Weinkraut und Brot

Bratwurst
mit Sauerkraut und Brot

Leberknodel
mit Sauerkraut und Brot

»Palzer Flaschknepp”
mit Meerrettichsoflle und Pellkartoffeln

Immer wieder ein Festessen!

Saftige Steaks o oder 2500

Rumpsteaks mit:
Rostzwiebeln
hausgemachter Krauterbutter
grinem Pfeffer
frischem Knoblauch
Weinbrand-Pfeffersolle
frischen Steinchampignons (in Rahm oder natur gebraten)

Zwiebelrostbraten ,Hausmannsart”

Schweinerlickensteak mit:
Krauterbutter
frischen Knoblauch-Champignons



Beilagen

Bratkartoffeln
Kartoffelpiree
Pellkartoffeln

Semmel-/ Kartoffelknodel

Gemischter Salat

Vegetarisch

hausgemachte Spinatknodel
mit Nuss-Butter oder Salbei-Butter
dazu Grana Padano und Salat

Viele unserer Gerichte kénnen durch weglassen der Fleischkomponente auch vegetarisch angeboten

werden.

Z.B. Pfannkuchen, Salatteller oder Semmelkndédel usw.

Kostliche Spezialitaten

Zarter Tafelspitz
mit Meerrettichsolle und Pellkartoffeln

Hackepeter (Schweinemett) leicht angebraten
mit Rostzwiebeln und Brot

Paniertes Schweineschnitzel
mit Brot

Pfannkuchen
mit Schinken und griinem Salat

Steinchampignons in Krauterrahm
mit Semmelknodel und Salat



Dessert — Vergnugen

Gemischtes Eis
Sorbet mit Geist

Herrendessert

Espresso mit Eis und Schuss
Espresso mit Eierlikdr und Sahne

Walnusseis in Cappuccino

Wochenkarte

Unsere standig wechselnde Wochenkarte konnen Sie gerne telefonisch unter der 06322/2644
erfragen.



