ELISENBRUNNEN

rﬁ restaurant elisenbrunnen

www.eb-aachen.de

FUR SALATLIEBHABER

FEINE BLATTSALATE MIT ROSA ROASTBEEF 17,50
gegrillten Waldpilzen, confierten Strauchtomaten,
hausgemachter Salsa Verde und frisch geriebenem
Meerrettich (13 16we.18.25)

o BABY BLATTSPINATSALAT 16,80
MIT VINAIGRETTE
Uberbackenen Rosmarin-Ziegenkase-CroQtons,
karamellisierten Apfelspalten, gerdsteten
Walnlssen und Sprossen (16we 22.23,25)

ROMANASALAT MIT CAESAR DRESSING 15,20
Parmesan, CroQtons, frittierten Kapern und
confierten Strauchtomaten (16we.18.19,22,25)

Zusatzlich mit gegrillter Maispoulardenbrust 8,00

erhaltlich

KLEINER BEILAGENSALAT @2 5,50
FUR SUPPENLOFFLER

HUHNERSUPPE 7.90

mit Hihnerfleisch, ButtergrieBkléBchen,
Wurzelgemuse, geriebener Muskatnuss,
Liebstdckel und Schnittlauchréllchen (6we.18.22.24)

SOERSER KARTOFFELSUPPE 7.90
mit BrotcroGtons, Speckstreifen und
Schnittlauchréllchen (-16we)

FUR KARTOFFELGENIESSER

FRISCH GEBACKENE KARTOFFEL-KRAUTERWAFFEL

... mit Meerrettichquark und Graved Lachs (16we18.19.22.25) 16,50
... mit Butter-Blattspinat, krossen Speckstreifen, 13,80
confierten Strauchtomaten und Sauce Béarnaise

(3,16 we,18,22)

Auch vegetarisch erhiltlich

© GEBACKENE OFENKARTOFFEL

... mit hausgemachtem Krauterquark 10,50
und Blattsalat 2229

... mit hausgemachtem Krauterquark, 16,50
Graved Lachs, Meerrettich und Blattsalat (192229

... mit hausgemachtem Krauterquark, ganzer 17,50
gebratener Maispoulardenbrust und Blattsalat 2229

SPEISEN

FUR DEN GROSSEN HUNGER
MIT FLEISCH

FUR DEN GROSSEN HUNGER
OHNE FLEISCH

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL VOM KALB - GROSS 25,80 o ORIGINAL KASESPATZLE 15,80
mit geraspeltem Karottensalat mit kaltgepresstem mit Schmelzzwiebeln, Schnittlauchréllchen,
Sonnenblumendl, Zitrone, Sardellen-Kapernréllchen, Parmesanchips und gemischtem Salat (16we.18.22.25)
Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren oder
Pommes frites mit Mayonnaise (12 16we.18.19,25) o LINGUINI - MEDITERRANE ART 16,80
Zucchini, Aubergine, Fenchel, Fenchelsamen und
ORIGINAL WIENER SCHNITZEL VOM KALB - KLEIN 19,80 Knoblauch in Olivenél gebraten, Tomatensauce
mit geraspeltem Karottensalat mit kaltgepresstem mit frischem Basilikum, gerdstete Pinienkerne
Sonnenblumendl, Zitrone, Sardellen-Kapernréllchen, und geriebener Parmesan (16we.18,20,22.23)
Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren oder
Pommes frites mit Mayonnaise (12.16we.18,19,25) PENNE MIT GAMBAS 21,50
Gambas ohne Schale, jungen Zuckerschoten,
PFANNCHEN ZURICHER 21,50 griinem Spargel, fruchtige Tomatensauce
KALBSRAHMGESCHNETZELTES mit einem guten Schuss Sahne und frischem
mit Champignons in WeiBweinsahnesauce Basilikum (.16 we.17,18,22)
und Butterspéatzle (16we18,22.27)
GEBRATENER LACHS IN GEWURZKRUSTE 28,50
MEDAILLONS VOM LANDSCHWEIN 22,50 mit gegrilltem grinem Spargel, confierten
mit verschiedenen frischen Bohnen und hausgemachten Strauchtomaten, hausgemachter Salsa Verde
Butter-Kartoffelplree (16we 22) und Petersilienkartoffeln (.318.19.22.25)
GEBRATENE FLEISCHPFLANZERL 16,40
Kartoffel-Mohrenstampf, Bratensauce
und Schmelzzwiebeln (16we.18.22.24.25)
GEBRATENE MAISPOULARDENBRUST 24,50
griner Spargel, Kartoffel-Barlauchplree
und Orangen-Hollandaise 16we.22.24 @ FEINE SUSSKARTOFFELSUPPE 7,90
mit Soja-Sauerrahm, Preiselbeeren
AACHENER SAUERBRATEN VOM RIND 20,80 und CroQtons (18we.21.24)
mit Printensauce, KartoffelkloBen in Butterbréseln,
Apfel-Rotkohl und gerdsteten Mandelblattchen @ SUSSKARTOFFEL 14,00
(12.3,912.16 we, 22,23,24,27) in der Schale gebacken auf Hummus, mit Rucola,
Avocado, Koriander und geréstetem Sesam (132226
HIMMEL UND AAD 15,50
hausgemachtes Kartoffelpiree mit gebackener @ KICHERERBSEN-DAAL 16,00
Blutwurst, Schmelzzwiebeln und karamellisierten mit Tomaten, Auberginen, Sojabohnen
Apfelspalten .16we.18,22.25,25) und Basmatireis @V
SECHS NURNBERGER ROSTBRATWURSTCHEN 14,50 @ GRUNE LASAGNE 15,50
mit Majoran gebraten, auf hausgemachtem mit GrillgemUse und Tomaten-Basilikumsauce
Kartoffelpuree und Sauerkraut (1ewe.22.27) CERYELE)
STEAK FRITES BEARNAISE - 250 GRAMM 32,50
Gereiftes, argentinisches Rumpsteak mit Sauce béarnaise,
knusprigen Pommes frites und Butter-Blattspinat
(18,22,24,25)
DESSERTS
| KINDER —
o PENNE 6.50 WARMER KAISERSCHMARRN 10,80
mit fruchtiger Tomatensauce (16we®) mit Pflaumen-Zimtroster und gerdsteten Mandeln
(2,16 we,18,22,23,27)
ORIGINAL WIENER SCHNITZEL VOM KALB 9,50
mit geraspeltem Karottensalat OCHER TIRAMISU 8,50
und Pommes frites (16we8) Besser als das Original (16we.22.23)
DREI FISCHSTABCHEN 8,50 APFEL-VANILLE-CRUMBLE 9,50
mit Kartoffelpiirée und Rahmspinat (16we.18.22) mit Haselnusseis und Schlagsahne (16we.20.22)
DREI KLEINE ROSTBRATWURSTCHEN 7,50 MOUSSE VON WEISSER LINDTSCHOKOLADE 7,50
Kartoffelpurée und Bratensauce 2224 mit Pfirsichkompott, Himbeermark
und Mandelblattchen (20.21.22.23)
APFELSAFTSCHORLE 011 1,50
MINI 6CHER TIRAMISU & ESPRESSO (16we.22,23) 5,50
APFELSAFTSCHORLE STILL 011 1,50

JEDEN FREITAG

15,90

BACKFISCH IM BIERTEIG
mit hausgemachter Remouladensauce und Kartoffel-Gurkensalat (1216 we.18,19,22,25)
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FRUHSTUCK

SAI
SO

o SUSSES FRUHSTUCK 4,80 STRAMMER MAX UND MORITZ 12,80
Buttercroissant, hausgemachte Erdbeer- Getoastetes Landbrot mit Bauernbutter,
marmelade, Bauernbutter (16ve.22) gekochtem Beinschinken, Bergkase, Rucola,
zwei Spiegeleiern und Grilltomaten (" 3 16we+ro,18,22)
Oder wahlen Sie die ,Ocher Variante”
mit Aachener PFLGmLi @ STRAMME LOUISE 13,80
Getoastetes Landbrot mit Bauernbutter,
EB FRUHSTUCK 12,50 Frischkase, Avocado, Graved Lachs, Tahini,
Gekochter Beinschinken, Bergkase, Koriandergrin, zwei Rihreiern, Shriracha
hausgemachter Krauterquark, Gartenkresse, und geréstetem Sesam (1312, 16we+ro.18,19,22,26)
Kirschtomaten und Radieschen, gekochtes Ei, Auch vegetarisch erhiltlich.
Bauernbutter und Brotkorb (316we+ro.18,22)
KRABBENFRUHSTUCK 15,50
o VEGETARISCHES FRUHSTUCK 13,60 Nordsee-Krabben und zwei Rihreier auf
Bergkase, Camembert, Ziegenfrischkase mit Schwarzbrot mit Bauernbutter und Schnittlauch
Walnissen und Trauben, Rucola, Kirschtomaten, verfeinert (16we+ro.17.18,22)
Avocado mit Tahini, Grillpaprika, Olivendl,
Bauernbutter und Brotkorb (18ve*r0.22.25,.28)
ETAGERE SCHICK-BELGIECK 29,80
o FRUCHT & JOGHURT 8,00 (FGr zwei Personen)
Griechischer Joghurt, Himbeeren, Blaubeeren, @ ENGLAND 8,50
Granola, gerostete Walnisse, Leinsamen, Warmes Porridge, Blaubeeren, Banane, Bitterscho- Gekochter Beinschinken,
Honig (18ha22.23) kolade, Moscovado Zucker, Zimt, Hafermilch (18ha.21.22) Ardenner Schinken,
Roastbeef und Remoulade,
STRAMMER MAX 8,80 o ISRAEL 14,50 Bergkase, Camembert,
Getoastetes Landbrot mit Bauernbutter, Shakshuka - Eier in wirziger Tomaten-Paprikasauce Ziegenfrischkase mit Walnissen,
gekochtem Beinschinken, Rucola, zwei Spiegeleiern gegart, Koriander und geréstetes Fladenbrot (16we 18) Trauben und Beeren,
und Grilltomaten -3 16r.18.23) Radieschen, Rucola,
BELGIEN 4,50 Kirschtomaten und Mozzarella,
o STRAMMER MORITZ 8,80 Warme Litticher Waffel mit Puderzucker (16ve.18.22) Graved Lachs, Honig-Senf-Dip,
Getoastetes Landbrot mit Bauernbutter, Bauernbutter, Erdbeermarmelade,
Bergkase, Rucola, zwei Spiegeleiern und NIEDERLANDE 3,50 Buttercroissant und Brotkorb (13 16we+ro.18,19,22,23)

Grilltomaten (1Bwe+ro,18,22)

Brotchen mit Hagelslag
(schokoladig und bunt) 2 16we.21.22)

Frihstiick gibt es montags — samstags von 9 bis 13 Uhr und fiir Langschlafer sonntags von 9 bis 15 Uhr

ERFRISCHUNG PUR KAFFEE TEE
L] E— S
COCA COLA 2381 0,2/0,41 2,70 | 4,80 Alle Kaffeespezialitaten auf Wunsch Unser Tee wird klassisch im Teesieb serviert.
mit laktosefreier Milch Unsere losen Teesorten kaufen wir im bekannten
COCA COLA ZERQ 2:3.6.81) 0,2/0,41 2,70 | 4,80 oder Hafermilch erhaltlich! Aachener Teehaus Eulenspiegel ein.
FANTA®.2:3) 0,2/0,41 2,70 | 4,80 KAFFEE ™ 3,10 ENGLISH BREAKFAST 4,00
SPRITE .5.6) 0,2/0,41 2,70 | 4,80 MILCHKAFFEE .22 3,80 EARL GREY 4,00
BITTER LEMON 19 0,21 3,10 CAPPUCCINO (.22) 3,60 WALDBEERTEE 4,00
Frdchtetee
GINGER ALE®@ 0,21 3,10 LATTE MACCHIATOQ .22 4,00
MORGENSCHEIN 4,00
THOMAS HENRY TONIC WATER 0.2l 3,30 ESPRESSO 2,50 Griner Tee aromatisiert
FEVER TREE MEDITERRANEAN 0,21 3,30 DOPPELTER ESPRESSO ™ 4,80 CREME AIX-LA-CHAPELLE 4,00
Rooibuschtee Sahne-Karamell
FEVER TREE INDIAN TONIC WATER 0,21 3,30 ESPRESSO MACCHIATO .22 3,10
QUELLE DER GELASSENHEIT 4,00
GEROLSTEINER 0,25/0,751 3,30|750 ESPRESSO CORTADO .22 3,10 Griechischer Bergtee
SPRUDEL / NATURELL Espresso mit heiBer Milch
AACHENER PRINTENTEE 4,00
EISTEE LIMETTE-CRANBERRY 0,41 5,20 FLAT WHITE .22 4,20 Schwarzer Tee mit Printengewirz
Vom Aachener Teehaus Eulenspiegel Doppelter Espresso mit Milchschaum
KAMILLO SUPREMO 4,00
EISTEE MANGO-GRAPEFRUIT 0,41 5,20 AACHENER KAFFEE .22 6,80 Kamille
Vom Aachener Teehaus Eulenspiegel mit Printenlikér und Sahne
LIMONADE ZITRONE-ROSMARIN 041 5,20 IRISH COFFEE .22 6,80
mit Whiskey, Sahne und braunem Zucker (KRAUTER, DIE WIR HEISS AUFGIESSEN)
LIMONADE BLAUBEERE-VANILLE 0,41 5,20
CHAI LATTE ™22 4,20 MIT FRISCHER MINZE 4,60
FRISCH GEPRESSTER ORANGENSAFT 0,21 5,00 Das Trendgetrank aus Tee und Milch
MIT FRISCHEM INGWER, ROSMARIN 4,60
ORANGENSAFT 0,21 3,50 ICED CARAMEL COFFEE .22 4,50 UND MINZE
Cold Brew, Hafermilch, Karamell
JOHANNISBEERSAFT 0,21 3,50 HEISSE ZITRONE 3,20
SCHOKOLADE 2 3,50
RHABARBERSAFT 0,21 3,50 HONIG 0,90
SAHNE?2 1,00
APFELSAFT 0,21 3,50
MARACUJASAFT 0,21l 3,50 l."Al“ Unsere Kuchen und Torten kommen taglich frisch aus
TORIND. ITALLA. 1855 der Traditonsbackstube
ANANASSAFT @ 0.2l 3,50 Unser Lavazza-Kaffee:
Nachhaltigkeit und Kaffeequalitat .:::. xmmm
in jeder Tasse.
Alle Safte auch als Schorlen erhaltlich. 0,31 4,00 Suchen Sie sich Ihr Lieblingsstick an unserer Kuchentheke aus!

Sorgfaltige Auswahl. Meisterhaftes Blending. Fairtrade.

Zusatzstoffe und Allergene: 1 mit Konservierungsstoff | 2 mit Farbstoff | 3 mit Antioxidationsmittel | 4 mit StiBungsmittel Saccharin | 5 mit SGiBungsmittel Cyclamat | 6 mit SiiBungsmittel
Aspartam, enth. Phenylalaninquelle | 7 mit SiBungsmittel Acesulfam | 8 mit Phosphat | 9 geschwefelt | 10 chininhaltig | 11 coffeinhaltig | 12 mit Geschmacksverstérker | 13 geschwarzt | 14 gewachst |
15 genetisch veréndert | 16 glutenhaltiges Getreide (Weizen = 16 we, Roggen = 160, Gerste = 16 ge, Hafer = 16ha) | 17 Krebstiere | 18 Eier | 19 Fisch | 20 (Erd-, Hasel-, Wal-) Nisse | 21 Sojabohnen |
22 Milch | 23 Schalenfriichte (Mandeln = 23ma, Haselnisse = 23ha, Walniisse = 23wa, Cashewniisse = 23ca, Pekaniisse = 23 pe, Paraniisse = 23 pa, Pistatzien = 23pi, Macadamianisse = 23mn) |
24 Sellerie| 25 Senf | 26 Sesamsamen | 27 Sulfite | 28 Lupine | 29 Weichtiere

Alle Preisangaben in Euro inkl. gesetzl. MwSt. und Bedienung. Anderungen vorbehalten.

© - veceTARISCH @) = VEGAN



FRUHLINGSLAUCH KARTOFFELSUPPE
mit ButtercroQtons und Barlauchdl (6we 22.24.25)

HEINSBERGER ERDBEEREN
mit Grand Manier-Zabaione tiberbacken ®

SOMMER-BOWL
frischer Kohlrabi, Rote Bete Spaghetti, Amaranth, Kichererbsen, Hummus,
Ziegenkasebéllchen, Birnenspalten, Spinatsalat, Himbeerdressing 2225.26)

LYRE'S STRAWBERRY TONIC - ALKOHOLFREI
Soda, Erdbeeren, Minze

LILLET CITRUS

HERINGSFILET ,HAUSFRAUEN ART" Lillet mit Bitter Lemon und kandierten Zitronen

mit Apfeln, Zwiebeln und Essiggurken in Sauerrahmsauce,
dazu Dill-Butterkartoffeln @:3.19.22

HIMBEERMOJITO
der Klassiker in rosa

SALTIMBOCCA VOM KALB
mit Salbei und Ardenner Schinken, Rosmarinkartoffeln
und Zucchinigemise @2

SONNTAGS-BRUNCH
10 Uhr - 14:30 Uhr

39,00 €/p.P.inkl. Wasser,
0-Saft und Filterkaffee

Wenn |hr gerne zu uns kommt und
alles iiber Aktionen, neue Produkte
und Veranstaltungen wissen wollt, dann

tragt Euch hier fur unseren Newsletter ein!

https:/qrco.de/bdplkh

APERITIFS & SPRITZ VAUX TRAUBLEIN, ALKOHOLFREI 01t 6,00 ROSEWEINE / OFFEN
— Deutschland, Rheingau, Schaumwein, Bio 0,71 28,00 —
HUGO 8,50 GERNACHE, GRIS BLANC 6,50
Prosecco, Holunderblitensirup, Minze, Soda 22" WEISSWEINE 7 OFFEN Gerard Betrand, Frankreich, Languedoc-Roussillon
N
APEROL SPRITZ 8,50 PINOT NOIR 6,00
Aperol, Prosecco, Orangenscheibe, Soda (210.14.27) SAUVIGNON BLANC 5,60 Staatsweinkellerei Eberbach, Deutschland, Rheingau
Lorenz & Séhne, Deutschland, Nahe
LILLET BERRY 8,50
Lillet Blang, frische Beeren, Schweppes Russian SAUVIGNON BLANC 6,20 ROTWEINE 7/ OFFEN
Wild Berry (12:27) Moroki Wine Company, Neuseeland, Marlborough —
CAMPARI ORANGENSAFT 8,50 GRAUBURGUNDER 5,90 PRIMITIVO 5,60
Campari, Orangensaft, Orangenscheiben 219 St. Antony, Deutschland, Rheinhessen Neprica, Marchesi Antinori, Italien, Apulien
SPICY SPRITZ 8,50 RIESLING 6,50 EMIL BAUER CABERNET SAUVIGNON 6,00
Prosecco, Ingwer, Gurke, Thymian, Soda " St. Antony, Rotschiefer, Deutschland, Rheinhessen Deutschland, Pfalz
WINE LEMON 7,50 CHARDONNAY 6,20 SHIRAZ 5,60
WeiBwein, Bitter Lemon, frische Zitrone (1027 Vinas del Vero, Spanien, Somontano MAN Family Wines, Sudafrika, Skaapveld
GRANTEN SPRITZ 7,50 GRAUBURGUNDER 6,20 MERLOT 6,20
WeiBwein, Preiselbeersirup, Limetten, Soda 427 Emil Bauer, Deutschland, Pfalz Gerard Betrand, Frankreich, Pays d'OC
TEMPRANILLO, VEREMA JOVEN 5,90
COCKTAILS WEISSWEINE Spanien, Rioja
— —
GERNACHE NOIR EDELSUSS 0,041 5,00
ESPRESSO MARTINI 9,50 WILTINGER, VAN VOLXEM 42,00 Bila Haut Banyuls, M. Chapoutier,
Vodka, Espresso, Kaffeelikdr, Zuckersirup (122 Deutschland, Mosel, Riesling Frankreich, Languedoc
MOJITO 9,50 WILTINGER ALTE REBEN, NIK WEIS ST. URBAN 44,00
Goldener Rum, frische Limetten, frische Minze, Deutschland, Mosel, Riesling ROTWEINE
Rohrzucker, Limejuice, Soda —
SPIES, KURT ANGERER 56,00
CAIPIRINHA 9,50 Osterreich, Kamptal, Griner Veltliner (Barrique) CHATEAU ANTHONIC, MOULIS EN MEDOC CRU 58,00
Cachaca, frische Limetten, Rohrzucker, Limejuice “4 BOURGEOIS
LUGANA SIRMIOLINO, CA MAIOL 32,00 Frankreich, Bordeaux, Cabernet Sauvignon, Merlot
MOSCOW MULE 9,50 Italien, Lombardei
Vodka Russian Standard, Ingwer, Gurke, Limejuice, VENTA LAVACAS CRIANZA D.O., BODEGAS VIZCARRA 42,00
Ingwer Limonade ¢ OKTAV, HEGER 36,00 Spanien, Ribera del Duero, Tempranillo
Deutschland, Baden, Grauburgunder
GIN BASIL SMASH 9,50 ANURA, VINEYARDS RESERVE 44,00
Berliner Brandstifter, frisches Basilikum, ST. URBAN, NIK WEIS 34,00 Sidafrika, Western Cape, Pinotage
Rohrzuckersirup, Zitrone ™ Deutschland, Mosel, WeiBburgunder
URSPRUNG, MARKUS SCHNEIDER 35,00
WHISKEY SOUR 9,50 WOLKE, MARKUS BUCHIN 29,00 Deutschland, Pfalz, Cuvée
Four Roses Whiskey, Rohrzuckersirup, Zitrone Deutschland, Baden, Spatburgunder (Blanc de Noir)
CANTINE SAN MARZANO, LUNA PIENA PUGLIA 30,00
TORMARESCA 32,00 Italien, Apulien, Primitivo
ALKOHOLFREIE COCKTAILS Italien, Apulien, Chardonnay
— VILLA ANTINORI ROSSO, MARCHESI ANTINORI 48,00
IPANEMA RESERVE MOUTON CADET GRAVES BLANC, 55,00 Italien, Toskana, Sangiovese (Barrique)
Maracuja, frische Limetten, Rohrzucker, Limejuice, 8,00 BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD
Ginger Ale @414 Frankreich, Bordeaux, Sémillon TORMARESCA 48,00
Italien, Apulien, Negroamaro
OCTOPUSSY 8,00 SAUVIGNON BLANC ORGANIC, MARQUES DE RISCAL 34,00
Ananas, Kirsche, Grenadine, Zitrone, frische Limetten (% Spanien, Rueda, Sauvignon Blanc ALTOS IBERICOS, MIGUEL TORRES 36,00
Spanien, Rioja, Tempranillo
ESPORAO, HERDADE DO ESPORAO RESERVABRANCO 44,00
SCHAUMWEINE Portugal, Alentejo, Antdo Vaz, Arinto, Roupeiro (Barrique) TORRES PURGATORI, MIGUEL TORRES 79,00
— Spanien, Costers del Segre, Garnacha, Syrah, Carinena
LIMBURGSE-LANDWIJN, DOMEIN STEENBERG 42,00
CHAMPAGNER TAITTINGER, BRUT RESERVE 011 12,00 Niederlande, Gulpen, Gew{rztraminer CIGALUS ROUGE BIO, GERARD BERTRAND 72,00
Frankreich, Champagne, Chardonnay, Pinot 0,751 80,00 Frankreich, Languedoc, Cabernet Sauvignon,
Noir, Pinot Meunier 1,51 150,00 RESERVE MOUTON CADET SAUTERNES, 0,3751 38,00 Cabernet Franc, Merlot
BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD
Frankreich, Bordeaux, Muscadelle, EdelsiB LEGENDE R BORDEAUX ROUGE, BARON PHILIPPE 54,00
CHAMPAGNER TAITTINGER PRESTIGE 0,751 90,00 DE ROTHSCHILD
ROSE BRUT EINS-ZWEI-ZERO, JOSEF LEITZ, ALKOHOLFREI 28,00 Frankreich, Bordeaux, Cabernet Sauvignon,
Frankreich, Champagne, Chardonnay, Pinot Deutschland, Rheingau, Riesling Cabernet Franc, Merlot
Noir, Pinot Meunier
CRIANZARIOJA, BODEGAS MONTECILLO 29,00
COMTES DE CHAMPAGNE TAITTINGER, 0,751 225,00 . Spanien, Rioja, Tempranillo
2008 ROSEWEIN
Frankreich, Champagne, Chardonnay — MEISTERSTUCK, EMIL BAUER 52,00
Deutschland, Pfalz, Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec
SEKT CARTE BLANCHE, GELDERMANN 0,751 24,00 CALAFURIA ROSE 100 % NEGROAMARO 0,71 29,00
Deutschland, Baden, Breisach am Rhein, Pinot Italien, Salento IGT, Tormaresca, Apulien RUPENERA, CANTINE SETTESOLI MANDRAROSSA 27,00
Laire, Pinot Noir, Chardonnay Italien, Sizilien, Merlot
Alle Weine enthalten Sulfite (27).
ARGEO PROSECCO SPUMANTE TREVISO 011 6,00
BRUT, RUGGERI Alle Flaschenweine 0,75 L

Italien, Treviso, Glera

{F restaurant elisenbrunnen www.eb-aachen.de

Alle offenen Weine 0,15 L bzw. laut Kennzeichnung




CRAFT-BIERE GIN TONICS RUM
CHARLES DRY 43% & FEVER TREE INDIAN 10,50 DON PAPA 40% 0,041 6,50
Aachener Gin, SiBholzwurzel, Kardamom, Limette Ein Rum aus Asien, genauer gesagt von den
ALE MANDARINA5,0% 0,331 6,00 Philippinen, der einen starken siBlichen
Dieses unfiltrierte naturtribe Blonde Ale hat DAISY GIN 44 % & THOMAS HENRY 10,50 Wiedererkennungswert hat. Er offenbart ein
eine schone dunkle Bernstein-Optik. Fruchtiges Kolner Gin, exotisch fruchtig, Honig, Orangenblite, eindeutiges Vanille-Aroma.?
Aroma, wie Mandarine, Orange, Toffee und Ganseblimchen, Muskatnussblite, Goji-Beeren
Honig sind deutlich wahrnehmbar. Ein schéner PLANTATION RUM BARBADOS X0 0,041 8,00
Malzkorper mit deutlicher Toffeenote wird er- HIRSCHBERG 47 % & FEVER TREE INDIAN 10,50 20™ ANNIVERSARY RUM 40%
ganzt durch die zarten Zitrusnoten des Hopfens. Deutsche Manufaktur, kraftig Wachholder, Der kupferfarben bis mahagonifarben schimmernde
Zitrone, Pfeffer, fruchtig-florale Note Rum schmeckt fruchtig und weich. Im Aroma mit
IPA SIMCOE 5,8 % 0,331 6,00 Vanille, Bananen und einem Hauch von Kokosnuss. ?
India Pale Ale ist ein alter britischer Bierstil BERLINER BRANDSTIFTER 43,3 % 10,50
und wird von uns im Westcoast US-Stil inter- & FEVER TREE MEDITERRANEAN CINECANE POPCORN RUM GOLD 41,2% 0,041 8,00
pretiert. Man vernimmt den Duft von reifer Harter Name, aber auBergewdhnlich GroBes Kino aus Barbados. Der karibische Rum
Ananas und Mango. Biskuits und Zitrusfrich- weicher Charakter, blumig und frisch wird mit gebuttertem Popcorn destilliert. Dazu
te liegen auf Zunge und Gaumen. Die leichte kommen Réstaromen.®?
SuBe bricht das Bittere. HENDRICKS 44 % & FEVER TREE 10,50
MEDITERRANEAN RON BOTUCAL RESERVA EXCLUSIVA 40% 0,041 6,50
ALSDORF EAST COASTIPAG6,2% 0,331 6,00 Eine Infusion aus Rose und Gurke Hierbei handelt es sich um einen Blend aus
Eingebrautim New England IPA Stil und dop- exklusiven Rum-Destillaten, dessen Heimat
pelt hopfengestopft mit Citra und Mosaic. Der HERMIT 43% & FEVER TREE MEDITERRANEAN 12,50 Venezuela ist. Er Uberzeugt mit seinem voll-
fruchtige Geruch erinnert an Pfirsich, Lychee, Zitrusschalen, Wacholder- & Koriandersamen, mundigen Geschmack, der vorerst an tropische
Grapefruit und Maracuja. Eine dezente SUBe, Salzwasser aus dem Nationalpark Oosterschelde Frichte und im Abgang an Schokolade erinnert.®
die ein wenig an Honig erinnert.
MONKEY 47 - 47% & THOMAS HENRY 12,50 RON ZACAPA 23 ANOS 40% 0,041 9,50
REVIER ALT 4,9% - frisch gezapft vom Fass 0,31 6,00 DER Deutsche Gin aus dem Schwarzwald, Der aus Guatemala stammende Premium-Rum
Ein spritziges, fruchtiges, unfiltriertes Dunkel- herbe Noten vereint mit Aromen von Beeren wurde aufgrund seines Facettenreichtums bereits
bier. Der siBliche Malzkérper ist gepragt von mehrmals ausgezeichnet. Im Aroma verbindet er
Karamellaromen. GIN MARE 42,7% & FEVER TREE MEDITERRANEAN 12,50 optimal Holz, SiBe und Frucht.®@
Rosmarin, stiBlich, wenig Wacholder, floraler und
milder Geschmack
FASSBIERE
— WINDSPIEL 47 % & FEVER TREE INDIAN 12,50 GRAPPA NONINO
Winterfrucht trifft Sommerkrauter, Mandarine —
BITBURGER PILS ©® 0,2/0,41 2,50]4,80 mit Basilikum sowie Thymian
Die Familie Nonino steht fir auBergewdhnliche Destillierkunst
LEFFE BRUIN 0,331 4,70 SIEGFRIED 41% & FEVER TREE MEDITERRANEAN 10,50 und hdchste Qualitat sowie Innovation und Tradition. Die Destillerie
Die Frische von Lavendel trifft auf wirzig-erdige Noten Nonino war die erste Brennerei, die Trester verschiedener Wein-
SCHOFFERHOFER WEIZEN 0,3/0,50 3,60]5,50 von Ingwer berge getrennt destillierte. Sie bietet eine vielfaltige Auswahl an
Grappa Riserva und klarem Grappa an.
SION KOLSCH t® 0,2/0,41 2,50]4,80 TANQUERAY BLACKCURRANT ROYALE 41,3% 11,00
Fruchtig-florales Aroma, exotisch und geheimnisvoll mit NONINO CHARDONNAY 41% @7 0,021 5,00
TH ZWICKL ¢® 0,3/0,51 3,50(5,10 schwarzer Johannisbeere und Vanille.
GRAPPA NONINO IL PROSECCO BARRIQUE 41% ?” 0,021 5,00
TANQUERAY 47,3% & THOMAS HENRY 9,00
FLASCHENBIERE Die perfekte Ausgewogenheit von Wacholder, AMARO NONINO QUINTESSENTIADIERBE35% @ 0,021 5,00
— Koriander, Angelika und SiBholz
GRAPPA NONINO IL MERLOT 41% ?” 0,021 5,00
AACHENER LANDBIER 0,331 4,10 TANQUERAY FLOR DE SEVILLA 41,3% 10,50
& FEVER TREE INDIAN GRAPPA NONINO RISERVA ANTICA CUVEE 43% " 0,021 7,00
BITBURGER GLUTENFREI 0,331 3,80 Fruchtig und mediterran mit kraftigem
Bitterorangenaroma @
LEFFE BLONDE 0,331 4,70 WHISKY
BOMBAY SAPPHIRE 40% & FEVER TREE INDIAN 9,00 —
BITBURGER 0,0 0,331 3,80 Der saphirblaue Klassiker, pfeffriger Geschmack
und Zitrusnote ARDMORE PORT WOOD FINISH SHERRY 46 % 0,041 9,50
BITBURGER RADLER 0,0 0,331 3,80 Reifte in amerikanischen Bourbon-Fassern heran
Naturtrib BROCKMANS 40% & FEVER TREE MEDITERRANEAN 12,50 und erhielt sein Finishing in europaischen Portwein-
Extrem fruchtig und siiB, die Aromen von Heidel- und Fassern. Die indirekte SUBe des Portweins vereint
SCHOFFERHOFER WEIZEN 0,0 0,51 5,50 Brombeeren breiten sich sofortim Mund aus sich mit dem ansonsten torfig-rauchigen Single
Malt. @ 16ge)
KANDIMALZ 0,331 3,50 ELISENBRUNNEN PRINTEN GIN 47% & THOMAS HENRY 12,00
Mit seinen Aromen von Sternanis, Zimt, Kardamom, Orangen ARRAN SHERRY CASK FINISH 46 % 0,041 9,50
. und Nelken erinnert unser Gin an die Aachener Printe Bei diesem Single Malt Whisky sind Trockenfrichte,
BITTER & LIKORE & SPIRITUOSEN Krauter, Schokolade und Nusse im Duft zu erken-
— nen. Es folgt ein Abgang, der reich an Feigen und
ALKOHOLFREIE GIN TONICS dunkler Schokolade ist. (21699
AACHENER DOMLIKOR 32% 0,041 5,00 —
Eine zarte Krdautermischung von zwélf ver- LAPHROAIG 10 YEARS OLD 40% 0,041 8,00
schiedenen Sommerkrdutern geben dem SEEDLIP GROVE 42 10,50 Bei der Herstellung des goldfarbenen Laphroaig
Ocher Domlikér eine fruchtige Note. 2927 & FEVER TREE MEDITERRANEAN wird gemalzte Gerste Uber einem Torffeuer ge-
Mandarinen, Zitronen, Ingwer, Zitronengras, trocknet. Der Rauch dieses Torfs, den es so nur
JAGERMEISTER 35% (.27 0,021 4,00 Blutorangen auf Islay gibt, verleiht Laphroaig sein besonders
ausgepragtes Aroma. Zunachst ein rauchiger Ge-
RAMAZOTTI30% 0,021 4,00 SEEDLIP SPICE 94 10,50 schmack, gefolgt von einer feinen Note Seetang.?
& FEVER TREE MEDITERRANEAN
BAILEYS 17 % (2122 0,041 4,00 Piment, Kardamom, Nelken, Lebkuchen, Pfeffernisse, AUCHENTOSHAN 12 JAHRE 40% 0,041 7,00
Zitrusnoten Dieser dreifach destillierte Whisky bringt ein
DOPPELKORN 0,021 4,00 Aroma von Mandeln, Getreidenoten und Limetten
SEEDLIP GARDEN 108 10,50 mit sich. Er schmeckt siB nach Karamell und
SAMBUCA 38% ?” 0,021 4,00 & FEVER TREE MEDITERRANEAN Toffee sowie einem Hauch getrockneter Orange
Minze, Thymian, Rosmarin und Grapefruit. (21
ouzo 0,021 4,00 Alle Tonics enthalten Chinin (10)
Unsere Tonic Water zum Gin: BALVENIE CARRIBEAN CASK 14 JAHRE 43 % 0,041 14,00
MARTINI BIANCO 2 0,051 5,00 Fever Tree Mediterranean @, Fever Tree Indian @, Schottischer Whisky trifft auf karibische Lebens-
Thomas Henry Tonic Water 210 freude. Ausgepragtes Rum-Aroma durch seine
LINIE AQUAVIT 0,021 4,00 Lagerung im Rum-Fass. Der fruchtige Charakter
wird abgerundet mit Vanille und siiBer Eiche. 69
ASBACH URALT 0,021 4,00 .
OBSTBRANDE ZIEGLER FOUR ROSES SINGLE BARRELBOURBON50% 0,041 6,00
VODKA GRASOVKA 0,021 4,00 — Der sieben Jahre in einem amerikanischen Eichen-
holzfass gereifte Whisky schmeckt nach Kirschen
AMARO MONTENEGRO 0,021 4,00 Seit 1865 Leidenschaft bei der Welt der Edeldestillate. Die Destil- und reifen Pflaumen, die auf wiirzige Aromen
late verkorpern deutsche Handwerkskunst auf héchstem Niveau. sowie auf einen Hauch von Kokos und Ahornsirup
REMY MARTIN @ 0,021 4,00 Perfekt als Digestif. treffen. (16ge)
RUBY PORT 0,041 5,00 ZWETSCHGENBRAND 43% 002l 600
EMILIO LUSTAU SHERRY ?? 0,041 5,00 SAUERKIRSCHBRAND 43 % 0,021 7,00
AVERNA 0,021 4,00 WALDHIMBEERGEIST 43 % 0,021 7,00 {F restaurant elisenbrunnen www.eb-aachen.de




