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KOKOS-CURRY-SUPPE - Garnele 6,50
KRAFTIGE RINDSSUPPE GrieBnockerl, Fritatten oder Leberknddel - Gemise [acg,li] 5,80
ALT-WIENER SUPPENTOPF GrieBnockerl - Gemtuse - Frittaten - Rindfleischwiirfel [a,c,g,l,i] 7,90
BOUILLABAISSE Garnele - Atlantikfisch - Jakobsmuschel - Gemiise - Estragon 14,80
HAUSGEBEIZTER LACHS Dillsenfsauce - Rosti 14,20
OCHSENCARPACCIO Triuffelcreme - Parmesan - Zitronenpfeffer 14,20
ROMERSALAT Caesar Dressing - Kerne - Crodtons - Kresse 9,90
- mit Hahnchenbrust 14,90
- mit Rinderlendenstreifen 16,50
- mit gebratenen Garnelen - 5 Stiick - 18,50
BEEF TATAR - Avocado-Limettencreme - gerostetes Hausbaguette 14,80
GARNELEN in Krautern - Tomaten - Knoblauch - Salat - Baguette 18,90
LOUP DE MER - Rosmarinerdapfel - mediterranes Gemiuse 18,80 / 24,80

GEBRATENE BACHFORELLE
von der Aumiihle - Petersilerdapfel - Butter - Blattsalate 21,90

ROTE RUBEN-RAGOUT
Wahlweise mit Ziegenkase oder Spinatknédel - Grana Padano 14,60

ERDAPFEL-GNOCCHI - Pfifferlinge - Cocktailtomaten 13,90

KARTOFFEL-GEMUSE-CURRY - gebratene Pilze [vegan] 14,80
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WIENER SCHNITZEL VOM KALB

Rosterdapfel - Rahmgurkensalat - Preiselbeeren 17,50 / 24,50
RINDERTAFELSPITZ

Rosterdapfel - SchnittlauchsoBe - Apfelkren - Gerostetes Schwarzbrot 17,80/ 22,80
KALBSRAHMGULASCH Butterspatzle - Sauerrahm - Blattsalate 17,80
SCHWEINSBRATEN - Erdapfelknodel - Speckkrautsalat 10,50 / 13,50
KALBERNE FLEISCHPFLANZERL - Erdapfel-Rucolasalat 13,50
FILETPFANDERL Filet vom Jungschwein - Spatzle - Rahmpilze - gebratener Speck 18,90
ROSTBRATEN 200 g bayrischer Weideochse - Rosterdapfel - Blattsalate 23,90
OFENFRISCHE GUTSHOFENTE Erdapfelknédel - Blaukraut - Apfelkiicherl 17,90 / 23,90

GEBRATENE LEBER VOM KALB - Schalotten-Majoransaft - Erdéapfelpiiree - Apfelscheibe 19,80

KOTELETT VOM DUROCSCHWEIN 400g - mediterranes Gemiise - Rosmarinerdapfel 26,80
ENTRECOTE gebratene Pfifferlinge - Rosmarinerdapfel - Blattsalate 26,80
KAISERSCHMARRN Mandeln - Rosinen - Zwetschgenrdster oder Apfelkompott 11,80
- die Zubereitungszeit betragt ca. 30 Minuten —

MARILLENPALATSCHINKEN Marillenmarmelade - Vanilleeis 6,20
SCHOKOKUCHERL mit fliissigem Kern - Kirschragout - Schlagobers 7,00
Chocolate cake with liquid core, cherry ragout and whipped cream

»HEISSE LIEBE" Vanilleeis - heiBe Himbeeren - Schlagobers 6,80

“Hot love” vanilla ice cream, hot raspberries and whipped cream

MINI-BAYRISCH-CREME - Himbeermark [c,g,l] 3,90

+SALZBURGER NOCKERL" ........... fiir eine Person mit Preiselbeeren 11,80

- die Zubereitungszeit betragt ca. 30 Minuten — Salzburg sweet dumplings with cranberries, per person



