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" HOONGY MENU

. SUSHI & ASIAN FUSION CUISINE




HUNGRY? HOONGY! -

Tauche in ein einzigartiges asiatisches Erlebnis ein und fass dich von dem Mix
aus Tradition und Fusionskiiche verwohnen, Neben den vielen unterschiedlichen

warmen Gerichten gehort auch Sushi zu unseren Spezialitaten. Das Ambiente

i i Lo f .
und die entspannte Atmosphare bilden bei uns eine harmonische Einheit, die
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zum Verweilen verfihrt

Wir heillen dich herzlich willkemmen im Hoongy Restaurant!
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YORSPEISEN

SEA SEA SUMMERROLLS | 5.50 nedm

frische Reispapierrcllen mit Reisnudeln,
Salat und Hoisin-Erdnuss-Dip

fresh rice paper rolfs with rice noodles,

salad and Hoisin-peanut-dip

* Garnele / Shrimps

* Tofu oder Seitan -

GOLDEN ROLLS | 5.50 #&f

knusprige Frihlingsrollen mit Glasnudeln,
Gemiise, mit Limetten-Ingwer-Sauce
crispy springtolls with glass noodles and
vegetables, with lime-ginger-sauce

* Rind / beef

* Tofu und Seitan

HA GAO | 5.90 fikm

gedampfte Reisteigtaschen gefiillt mit
steamed rice flour dimplings filled with
® Garnele / Shrimps

* Gemiise / Vegetables

CRISPY GYOZA | 5.90 '~ ;
knusprige Teigtaschen, gefiillt mit
crispy dumplings, filled with

® Garnele / Shrimps

* Gemlise / Vegetables

GRILLED SCALLOPS | £.00 *+km

gegrillte Jakobsmuscheln mit
Wasabi-Unagi-Glasur und frischen Krautern
with Wasabi-Unagi-glaze and fresh herbs

SUSSKARTOFFEL-POMMES | 5.9
hausgemacht, mit veganem Chili-Mayo-Dip
hememade, served with vegan chili-mayo-dip

TEMPURA SHRIMP STICKS | 6.50 2k
knusprige Garnelen mit Chili-Mayo-Dip

_ crispy tempura shrimps, with chili-mayo-dip

AVO DREAM | 5.50 *
knusprig gebackene Avocado mit Chili-Mayo-Dip
crispy bakgd avocado with chili-mayo-dip

SATE CHICKEN | 5.50 b4/
Hahnchenspiefie mit Erdnuss-Dip
Chicken Skewer with peanut dip

YAKITORI | 5.50 Fvm
* Hahnchenspielfe mit Teriyaki Sauce
Chicken Skewer with Teriyaki sauce




MISO SOUP | 4.50 o™ .

mit Seetang und / with seaweed and”
® Lachs / Salmon
* Tofu

* el
- SHADES OF SHRIMPS | 6.50 ik
leichte Suppe mit Black-Tiger-Garnelen, Tomaten,
Limettenblattern, Zitronengras, Tamarind

light soup with black tiger shrimps, tomatoes, kaffir
lime leaves, lemongrass and tamarind

MANGO TANGO | 9.00 &

frische Mangojulienne mit Tofu, frischen Kréutern
und Tamarind Dressing

fresh mango julienne with tofu, fresh herbs and

~ tangy tamarind dressing

SHRIMPY DUDU | 2.00 &

‘Papayasalat mit Garnelen, Karotten, frischen
Krautern und Limetten-Fischsauce-Dressing
young papaya salad with shrimps, earrot, ,

fresh herbs and lime-fish sauce-dressing 5
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GLASNOODLE SALAD | 9.00 bk
mit frischen Krautetn, Calamari und Garnefen

. with fresh herbs, calamari and shrimps

SEAWEED SALAD | 5. 50 J
mit Avocado

EDAMAME | 4.90™

*blanchierte Scja-Bohnen mit Meersalz

blanched soybeans with flaky sea salt
KIMCHI | 3.90 B

HOONGYS STARTER PLATE for 2 | 19.00
Variation verschiedener Vorspeisen zum teilen
assorted starters for sHaring

- SY3ILYVIS



. HAUPTGERICHTE

PHO | 12.00°

Suppe mit Reisbandnudeln in wiirziger klarer Briihe,
serviert mit frischen Krautern, Limette und Chili

rice noodle soup in savory clear broth, served with
bean sprouts, fresh herbs, lime and chili

® Rind / beef

* Huhn / chicken

* Tofu-Seitan Roulade

HANOI'S FISH SOUP | 14.90 B*

Reisnudelsuppe mit frittierten Fischballchen und Lachs
in wilrziger Tomaten-Zitronengras-Brilhe, frische Krduter
rice noodle soup with fried fish balls and salmon,

in savoly tomato lemongrass broth and fresh herbs

SMOKING BEEF | 12.00 bfhm

gebratenes Rindfleisch auf warmen Reisnudelsalat,
serviert mit Erdniissen und Limetten-Vinaigrette
stir fried beef on warm rice noodle salad,

served with peanuts. and lime vinaigrette

» wahlweise vegan / optionally vegan

PHO"STIR FRY *o4:nm )
gebratene Reisbandnudeln mit frischem Gemlse,
verfeinert mit Thaibasilikum

with fresh vegetables and thai basil

UDON STIR FRY | &40

gebratene Udon Nudeln mit Karotte, Kaiserschoten,
Babymais und Pak Choi in hausgemachter BBQ-Sauce
with carrots, snow peas, baby corn, pak choiin BBO
sauce -

_wahlweise mit :

* Tofu| 11.00

* Hahnchen / Knuspriges Hahnchen / Rind | 12. L'}O
* Garnelen / knusprige Ente | 14.00

optionally with :

® Tofu| 11.00

e Chicken / Crispy Chicken/ Beef| 12.00
e Shrimps / Crispy Duck | 14.00




VEGGIE

SATE SEITAN | 12,90 fv

gebratenes Seitan mit Gemiise und Tofu in wiirziger
Saté-Sauce, serviert mit Kimchi und Duftreis

wok tossed seitan with vegetables and tofu in savory
Saté-Sauce, served with Kimchi and Jasmin rice

_ SHROOM AND GREENS | 11,50 “m

WOK -

U WANT BEEF? | 12.90 > e o
Rinderfiletstreifen mit Gemilse in dunkler wiirziger
Sauce, dazu Duftreis und ein Spiegelel

‘wok tossed beef fillet strips with fresh vegetables
in savor}f sauce, with Jasmin rice and sunny side up

-
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SPICY DUCK STIR FRY | 13,90 b{"“ -y .
sautierte Entenfiletstreifen mit Gemiise & F’eperom in
Hoisin-Sambal Sauce dazu Thaibasilikum & Duftreis

sautéed duck fillet strips with vegetables & peperoni -

in Hoisin-Sambal sauce, with.thai basil & Jasmin rr'c_:e

CHICKEN UMAMI | 12,50 #ofm &)

sautiertes Hackfleisch vom Huhn mit Aubergine und
Thaibasilikum, serviert mit Spiegelel und Duftreis
sautéed minced chicken with eggplant and

thai basil, with sunny side up and Jasmin rice

LEMONGRAS PRAWNS | 15,90 24km o

im Wok geschwenkte Garnelen mit Zitronengras,
Chili und Gemiise in BBQ-Sauce, dazu Duftreis
wok tossed Black Tiger shrimps with lemongrass,
chili and vegetables in BBQ-sauce; with Jasmin rice

Tofu mit Pilzen, Pak Choi, Kaiserschoten und Méhren
in herzhafter Sauce mit Knoblauch, dazu Duftreis
Tofu with mushrooms, pak choi, snow peas & carrots
in savory sauce with garlic, served with Jasmin rice
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HAUPTGERICHTE

GRILL

SALMON ON FIRE | 13,90 &l
gegrillter Lachs auf frischem Gemiise in dunkler
pikanter Sauce, dazu Duftreis

grilled salmon with fresh saisonal vegetables i in
dark piquant sauce, served with Jasmin rice

SHRIMP ON A BARBIE | 15,90 fkm

Grofigarnelen-Spief3e mit frischem Gemdise in wiir-

ziger dunklen Sauce, dazu SiiBkartoffel-Pommes

Black-Tiger-shrimp-skewers with fresh vegetables in

savory dark sauce, served with swest potato fries

HOISIN DUCKLING | 15,90 'g+m

gegrillte Barbarie-Ente auf frischem Gemise in
Rotwein-Hoisin-Sauce, dazu StBkartoffel-Pommes
grilled Barbarie-duck on fresh vegetables in red
wine hoisin sauce, served with sweet potato fries

LY

ASIAN SURF ‘N TURF | 22,90 g

gegrilltes Entrecéte-Steak mit Grofgarnelen-SpieB
auf Whiskey-BBQ-Sauce und frischem Gemdlise,
dazu SliRkartoffel-Pommes I
grilled Entrecéte-steak with Black-Tiger-shrimg-
skewer on Whiskey-BBQ-Sauce and fresh
vegetables, served with sweet potato fries

TUNA STEAK | 19,90 ¢ B

gegrilltes Tunfisch Steak auf Pak Ch0| Baby M&hren,
Sojabohnen und Spargel in BBQO-Sauce, dazu
SiiBkartoffel-Pommes

grilled tuna steak on pak choi, baby carrots, edama-
me and asparagus in homemade BBQO-sauce, served
with sweet potato fries



CURRY

HOKKAIDO CURRY o4 &

gelbes Curry mit Hokkaido Kiirbis, StiBkartoffeln
und Mdhren

yellow Curry with Hokkaido pumpkin, ’
sweetpotatoes and carrofs

RED CURRY / GREEN CURRY °¢ &

rotes oder griines Curry mit Kokosmilch, .
Bohnen, Aubergine, Bambus Streifen;

verfeinert mit Thalbasilikum und Zitrc:-nengras :
red or green Curry with coconut milk, eggplant,
beans, bamboo strips and thai basil and
lemongras '

wahlweise mit :

* Tofu| 11.00°

‘e Hahnchen / Knuspriges Hahnchen / Rind |
12.00

® Garnelen / knusprige Ente | 14.00 b

optionally with :

* Tofu | 11.00 .

® Chicken / Crispy Chicken/ Beef| 12.00
® Shrimps / Crispy Duck | 14.00

HOONGY SPECIALS

WHAT THE DUCK | 15.90 &fhim

knusprige Entenbrust auf frischem Gemuse in
5-Spice-Gewiirz-Sauce mit Wasserkastanien und
gerbsteten Cashewkernen, dazu Duftreis

crispy duck breast on fresh vegetablés in 5-5pice-

. Sauce with water chestnuis and roasted cashews,

served with Jasmin rice
* wahlweise mit veganer knusprigen Ente / *
optionally with vegan crispy duck

BOXING BO | 16.90 fm

Wok geschwenkte Entrectte- Streifen mit ]\\
‘SUBkartoffeln, frischem Gemiise, dazu Duftreis

wok tossed Enfrecc'ite-strips with sweet potatoes,
fresh vegetables, served Jasmin rice

HOT CALAMARI | 13.9 &/hin

Wok geschwankte Calamari mit frischem Gemiise in

Saté-Sauce, dazu Duftreis (leicht scharf)
wok tossed calamah with saisonal’ vegetables in

- Saté-Sauce, served with Jasmin rice (mildly hot}

UNDER THE SEA | 19.90 bfikn s

sautierte Black-Tiger-Garnelen, Lachs, Miesmus-
cheln, Jacobsmuscheln, Tintenfisch mit Peperoni,
Limettenblattern, Aubergine und Thaibasilikum,

-dazu Duftreis ,
sautéed Black-Tiger-shrimps, salmon, mussles, scal-

lops, calamari with pepperoni,kaffir lime leaves,
egg plant and thai basil, served with Jasmin rice
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SUSHI

SASHIMI

flr unser Sashimi verwenden wir ausschlieBlich die
besten Stlicke des téglich frisch angelieferten
Fisches aus bestem Ursprung

SAKE |13 ° )
(6 Stk) Lachs aus Farber- Inseln

MAGURO | 15 ®
(6 Stk) Gelbflossen - Thunfisch NIGIRI

Belag auf Reisbéllchen (2 Stk) .
SAKE & MAGURO - (12 Stk) | 25 © < '
AVOCADO | 4.00
SAKE ABURI SASHIMI | 13.5 © '
(6 Stk) flambiert Lachs mit Teriyaki-Sauce, TAMAGO - japanisches Omelett | 4.20 °
Chili-Mayo, Avocado,
; SAKE - norwegischer Lachs | 4.50 ©

MAGURO ABURI SASHIMI | 15.50 b . ‘ :
(6 Stk) flambiert Thunfisch mit Teriyaki-Sauce, MAGURO - Thunfisch | 4.90 ®
Chili-Mayo, Avocado

UNAGI - gegrillter StiBwasseraal | 4.90°
EBI - Black Tiger GroBgarnelen | 4.90

SAKE ABURI | 4.90°
- flambierter Lachs mit Babyspargel -

MAGURO ABURI | 5.20 %
- flambierter Thunfisch mit Babyspargel

MANAGATUSO ABURI - flambierter Butterfisch | 4.50 ©
HOTATEGAI - Jackobsmuschel | 6.50

BABYSPARGEL | 4.20



MAKI @ st
AVOCADO - mit Philadelphia | 4.00 ¢
RUCULA - mit Philadelphia | 4.00 ©

KAPPA | 4.00 %
frische Gartengurke, Philadelphia & Sesam

TAMAGO - japanisches Omelett [ 4.20 *
"SAKE - norwegischer Lachs | 4.50 ©

SAKE AVO - Lachs, Avocado | 4.50 ® ;
SPICY SALMON - Lachs, Lauch, Chili| 4.50°
MAGURO - Thunfisch |-4.90 b

SPICY TUNA - Thunfisch, Lai.lch, Chili | 5.20°
MANAGATUSO - Butterfisch | 4.20 ©

UNAG! - gegrillter StiBwasseraal | 4.90 ©

EBI - Black Tiger Gr.oBgarhefen [4.90%

EBI AVO - Groﬁgaéhelen, AvocacIiO |490k
CALIFORNIA - Surimi, Avocado| 4.20 ©

SALMON SKIN - knusprige Lachshaut | 4.20

BABYSPARGEI - in Tempura mit Philadelphia | 4.50 '

TEMPURA MINI ROLL

Panierte Sushi-Rolle (8 Stk)

AVOCADO - mit Philadelphia | 5.50 %

SAKE - nonwegischer Lachs, Philadelphia | 5.90 b
MAGURO - Thunfisch, Philadelphia | 6.50 =

TORI - Hahnchen, Philadelphia | 5.50 %

. EBI AVO - GroBBgarnele, Avocaéo, Philadelphia | 6.50 %%

TEMPURA HOT ROLL

Panierte Sushi-Rolle (6 Stk)

"SAKE | 9.50 B

Lachs, Avocado, Gurke, Lauch & Sesam

MAGURO | 9.90 &4
Thunfisch, Avocado, Gurke & Philadelphia

SALMON TUNA | 9,90 =44

Lachs, Thunfisch, Avocado, Philadélphia & Sesam

EBI | 9.90 batik _

Garnele, Lachs, Avocado, Sesam & Philadelphia

VEGGIE | 8.50

Avocado, Gurke

SALMON SKIN | 8.50
knusprige Lachshaut

TOFU AVO | 8.50 '™

japanischer Tofu, Avocado

" IHSNS



SUSHI

_Krebsfleisch, Avocado,

INSIDE-OUT (s st

CALIFORNIA | 8.50 &
Surimi, Avocado, Tobiko, Sesam

EBI TEMPURA | .90 &
gebackene Garnele, Avocado, Sesam

ALASKA | 8.90 &
Lachs, Avocado, Sesam, Tobiko

SPICY TUNA | 9.50©
Thunfisch, Lauch, Gurke, Tobiko

TUNA 1.O. | 9.50 b
Thunfisch, Avocado, Tobiko

EBI INSIDE-OUT | 9.50
Garnele, Gurke, Sesam, Tobiko

AVOCADO KAPPA | 7.50 %/
Avocado, Gurke, Mango, Philadelphia , Sesam

SALMON-SKIN | 7.50 &
gegrillte Lachshaut, Avocado, Gurke
Philadelphia, Sesam

HOONGY TORI | 7.90 ™
gebackenes Huhnerbrustfilet, Gurke, Sesam

UNAGI | 9.50 &/
Flussaal, Gurke, Avocado & Sesam

KANI SPEZIAL | 9.50 ©
Gurke, Tobiko
VEGGIE 1.O. | 2.50'

Tofu, Babyspargel,
Avocado, Gurke

HOONGY SPECIAL ROLL

Eigenkreationen des Hauses, jeweils 8 Stk | 14.90 .

KING DRAGON *&/™
Flambierter Lachs, Mango, Avocado,
Philadelphia umwickelt mit Aal

HOONGY ROLL ©4f
Lachs, Gurke , Philadelphia mit Avocade umwickelt

RAINBOW ROLL o<

_ Krebsfleich, Avocado, Mayo, Lauch

“umwickelt mit Lachs, Thunfisch

-

EBI TEMPURA ROLL &4
Garnele, Mango, Avocado, Philadelphia
mit fla mbler‘ter'n Lachs belegt

SALMON PRINCE b
Avocado Tempura, Philadelphia
umwickelt mit Thunfisch und Lachs

FIRE SALMON 7%
Ebi Tempura, Rucola, Philadelphia mit
flambiertern Lachs

AVO BOBO *
Babyspargel in Tempura, Gurke, Rucola mit Avocado

SKINNY MAMA o
Lachshaut, Avocado, Mango, Philadelphia,
mit Lachs

TUNA ON FIRE °¢ . '
Surimi, Babyspargel, Avocado, Ph|lade|ph|a
mit flambiertem Thunfisch



HOONGY SUSHI SET

WGGIE CLASSIC (24 Stk) | 11.90
8 Stk Kappa Maki, 8 Stk Avocado Maki,
8 Stk Rucola Maki, Miso Suppe

VEGGIE SPECIAL (14 Stk) | 15.90 :

- 8 Stk Veggie Special Roll 1.O.

- Philadelphia, Mango, Avocade, Gurke
& Stk Ave Big Roll Tempura

2 Stk Tamago Nigiri, Miso Suppe

PRAWNS SET (18 Stk) | 19.90
8 Stk Ebi Tempura Maki, 8 Stk Ebi L.O.,
2 Stk Ebi Nigiri, Miso Suppe

TUNA-SAKE CLASSIC 3 (24 Stk) | 13.90
8 Stk Sake Maki, 8 Stk Maguro Maki -
8 Stk California Maki, Miso Suppe

LACHS SET (18 Stk) | 18.90
8 Stk Crispy Sake Maki, 8 Stk Sake 1.0.,
2 Stk Sake Nigirl, Miso Suppe

TUNA SET (18 Stk) | 19.90

8 Stk Crispy Maguro Maki, 8 Stk Maguro 1.O.,

2 Stk Maguro Nigiri, Miso Suppe

FLUSSAAL SET (18 Stk) | 19.90
8 Stk'Crispy Unagi Maki, 8 Stk Unagi 1.O.,
2 Stk Unagi Nigiri, Miso Suppe

CRISPY SKIN (16 Stk) | 15.9
8 Stk Salmon Skin 1.O.,

6 Stk Crispy Salmon Skin Big Roll
2 Butterfisch Nigiri,.Misc Suppe -

Ll

YOU & ME Veggie ( 2 P, 28 5tk) | 36.00
8 Stk Tal mago Maki

6 Stk Avo Big Roll Tempura

8 Stk Avo Bobo

2 Stk Avocado Ngiri

" 2 Stk Tofu Nigiri + Seetang Salat

2 Stk Tofu Tempura, 2x Miso Suppe |

YOU & ME ( 2 P, 32 Stk) | 49.00

8 Stk Avocado Maki

6 Stk Sake Tempura

8 Stk Ebi Tempura Special

2 Stk Salmon Nigiri, 2 Stk Tuna Nigiri,

2 Stk Butterfisch Nigiri

2 Stk Salmon Sashimi + Seetang Salat

2 Stk Tempura Shrimp Stick, 2x Miso Suppe

TRIPLE SET (3P, 45'Stk) | 69.00 . _

6 Stk Sake-Tuna Tempura /

8 Stk Ebi Tempura Special

8 Stk Salmen Inside-Out

8 Stk Tuna Maki, -

~ 3 Stk Salmon Nigiri,

3 Stk Tuna Nigiri, 3 Stk Bufterfisch Nigiri
3 Stk Salmen Sashimi + Seetang Salat
3 Stk Tempura Shrimp Stick, 3x Miso Suppe

'HAPPY FAMILY (4 P 60 Stk) | 89.00

8 Stk Tarmago Maki

12 Stk Salmon-Tuna Tempura

8 Stk Ebi Tempura Inside-Out

8 Stk Skinny Mama Special Rall

8 Stk Chef Roll - Kreation vorn Sushi Chef

4 Stk Salmon Nigiri, 4 Stk Tuna Nigiri,

4 Stk Salmon Sashimi + Seetang Salat

4 Stk Tempura Shrimp Stick, 4x Miso Suppe

" IHSNS



KIDS / DESSERT

KIDS-MENU B

KIDS BENTO | 9.50 **

Héhnchen, Teigtaschen, Japanisches Omelette

und Gemiise, dazu Duftreis
chicken, dump{mgs japanese omeletie and
vegetables, served with Jasmin rice

CHICKEN CHIM | 6.90 '

knusprige Hahnchenfiletstreifen mit
hausgemachtem Mayo-Dip

crispy chicken fingers with mayo dip

BABY PHO | 6.90°

kleine Pho-Suppe mit einer Zutat nach Wahl
small Pho with toppmg of your choice

* Huhn / chicken

® Rind / beefl

e Tofu & Seitan

EGG"FRIED RICE WITH CHICKEN | 6.50 °
gebratener Reis mit Ei und Hahnchen

DESSERT

MATCHA ICE CREAM | 5.50 *

CREME BRULEE | 6.50 *
mit frischem Obst und Maracuja Sauce/
with fresh fruits and passionfruit sauce

. KEM BO | 6.50 2"
" cremige Avocado Mouse mit Kokosnuss Eis
creamy avocado mouse with coconut ice cream

ALLERGENE

a) Eier b) Fisch ¢) Krebst|ere d) Mich e) Sellerie f) Sesamsamen g) Schwefeldioxid und Sulphite
h} Erdniisse i) Getreidé (glutenhaltig) j) Lupine k) Schalenfrichte I) Senf m) Sojabohnen n) Weichtier

IUSATZSTOFFE

1. Farbstoff 2. Konservierungsstoff 3. Stillstoff 4. Kofeinhaltig 5. Sdurungsmittel . Stabilisator 7. Antioxidationsmittel
8. Chitinhaltig 9. Taurin 10. Geschmacksverstarker 11. Enthalt eine Phenylalaninquelle



COLD DRINKS

Selters Wasser 0,25L | 2.90 / 0,75L|5.90
Cola " / Fanta ' / Sprite " 0,2L | 3:20

Ginger Ale / Ginger Beer / ‘
Tonic Water / Wild Berry 0,2L | 3.20 17

$_q‘ftf Juice 03L| 3.5
Orange, Apple, Pineapple, Banana, Cherry

Fresh Orange juice 0,3L | 5.90

HOMEMADE

Hoongy lce Tea | 5.90 _
Homemade tea with Orange, Peach, Lemongrass

‘leed passion fruit juice | 5.90

Trada | 590 '
Traditional Vietnamese iced green tea

Mango Lassi | 5.90
Mango Juice, Mango puree, coconut milk

Avocado Lassi | 5.90 ¢
Avocado, whipped cream, milk, condensed milk

Hibiskus Sky | 5.90
Strawberry purreé, lime, sligar syrup, hibiskus tea,
soda water

Chiaxotic | 5.90 :
Lime, aloe vera juice, chia seeds, grenadine syrup

Hoongsky | 5.0
Coconut syrup, lime, passionfruit, mint, lychee juice

COFFEE & TEA

Vietnamese iced coffee | 5.50 ¢

Vietnamess coffee | 4.50 %
Hot with sweet condensed milk

Coffee / Espresso / Cappuccino | 3.80 *

Hoongy tea | 5.50
with goji berry and sweet gan cao

‘ Peppermint ginger tea | 4.50

with fresh ginger and mint leaves

Green tea / Jasmin tea | 3.20

BEER
Tiger vom Fass / draftbeer 03L | 3.9 / 05L| 4.9
Erdinger alkoholfree 0,33L | 4.50

Erdinger Hefeweizen 0,5L | 4.50

-Chang (Thai Beer) 0,33L] ﬂl{.BD ’

- SJININGA
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DRINKS

COCKTAILS

VODKA
Moscow Mule |8.50
Vodka, lime wedges, ginger beer

Vodka Wild Berry | .50
Vodka, wildberry

Woo Woo | 7.50
Vodka, peach liquor, cranberry juice

LIGHT*RUM
Cuba Libre | 8.50
Rumn, lime juice, coca cola

Caipirinha | 8.50
Cachaca, lime wedges, brown sugar

Daiquiri | 8.90 )
Rurn, lime juice, sugar syrup

PROSSECOKCHAMPAGNE
Kir Royal | 7.50 °
Crére de Cassis, Champagne

4
r

Aperol Spritz | 7.50
Campari, prosseco, soda water

Hugo |.7.50

Limne juice, mintleaves, elderflower syrup, prosseco’ -

‘WHISKY

Whiskey Sour | 8.50

Angostura Bitter, Bourbon, egg white,

lemon juice, sugar syrup

Manhatten (Sweet) | 8.50

Angostura Bitter, sweet Vermouth, Bourbon

GIN

N
Gin Tonic | 8.50 L
Gin, Tonic Water ) o
k—
Roku | 8.90 : )
Roku Gin, PX Pedro, grapefruit syrup ¥

_ Clover Club | 8.90
‘Egg white, raspberry puree, Gin, lemon juice

Junos | 8.90
Yuzu sake,_Gin, Lillet, passionfruit syrup, lime

Negroni | 8.90
Gin, sweet Vermouth, Campari

Wasabi Trip | 8.90
Gin, egg white, lime juice, sugar syrup

LIQUOR

Amaretto Sour | 2.50

Angostura Bitter, Amaretto, egg white,
lemon juice, sugar syrup

. Hoongy Refresher | 8.9
Lillet, tea infusion, wild berry, grapefruit

MOCKTAILS (non alcohoilc]
Ipanema | 6.50
Lime, ginger ale, brown sugar

Solero | 6.50 @
Passionfruit juice, vanilla syrup, milk

Virgin-Colada | 6.50 :
Coconut milk, coconut syrup, pineapple juice



WHITE WINE o2.17.50 / 0,?5L|2é.0:;

Bischel WeiBBer Burgunder ©

trocken/ dry .

weicher WeiBburgunder, light floral,
aromas of green apple,almond and toffee

Galweiler Grauburgunder 9

trocken/ dry ‘

great notes of banana and nativ yellow
fruits, fresh and heady taste '

Flick Riesling Classic ¢

halbtrocken/ off dry

fresh and fruity, intensive scent reminiscent
of apple and yellow stone fruits

SHOTS ad
Vodka | 5.50
Hibiki | 12.50
Haku Vodka | 5.50
Reis Vodka | 6.50
Kamikaze | 6.50
Tequila | 5.50

Sake 2 ¢l | 7.90

RED WINE_ 0,2L|7.50 f'O,?5L|2c‘;~.01’J

Galweiler Spatburgunder ©
trocken/ dry .
color of deep pomegranate,
. flavors of dark berries, fruity, low acidity

Chateau Jamin rouge. Bordeaux AC, J.P..Lobre ©

- “trocken/ dry

tones of red fruits, with cherry and currant,
decorations are notes of earth and pepper

-
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