Auf dieser Website findest Du die velStangice S Karte Re@staurant Mongolei aus Norderstedt.
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Etwas konnte besser sein, aber trotzdem gut. Service: Speisen im Restadrant Mahlzeitentyp: Abendessen Preis
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entschieden und als der Kellner zurtick an den Tisch kam, die Nummer 75, “Huhn von Szechuan, Hilhnchen mit
Erdniissen, Gemuse und Knoblauch” (9,80 € und ein kleines Spezial). Ein paar Minuten spater kam er zuriick
und brachte einen Rechaud, auf dem ein Teller vorgewarmt war. Gleichzeitig kam ein Koch vorbei und brachte
das Spezial. Die Moébel in diesem Raum, in dem mich der Kellner platziert hatte, waren aus dunklen, rétlichen
Schattierungen schweren Holzes gefertigt. Die Stiihle hatten Sitz- und Riuckenkissen aus rotlichem,
gemustertem Stoff. Auf den glatten Tischplatten lagen pinke Servietten, zusammen mit Messern und Gabeln auf
kleinen Ablagen. In der Mitte des Tisches stand das bereits erwéhnte Teelicht in einem Edelstahl- und
Glasgestell, daneben ein Set mit Salz- und Pfefferstreuer, ein Glas mit Sambal Oelek und eine Flasche
Sojasauce. Die Decke in diesem Raum ist weil3, der Ful3boden ist mit beigen Fliesen bedeckt. Trotz der dunklen
Holzmdbel war es ziemlich hell und es gab wenig Dekoration in diesem Raum, in dem zu Beginn nur ein weiterer
Tisch besetzt war. Wahrend der Wartezeit auf das Essen konnte ich durch die verglasten Wéande beobachten,
wie nun fast ununterbrochen neue Gaste kamen, teilweise natirlich Stammgaste, die vom Kellner mit Namen
begru’t wurden. Nach einer angemessenen Wartezeit kam der Kellner mit dem Essen auf einem der tblichen
ovalen Teller, nahm den Teller vom Rechaud, stellte ihn vor mich hin und legte das Essen auf den Rechaud und
eine Deckel-Schiussel mit Reis. Fleisch- und Gemiusemix mit Erdniissen sah gut aus. Ich fillte Reis auf meine
Platte und lieR etwas Loffel der Mischung. Beim ersten Biss hatte ich Angst, denn das Essen war sehr scharf.
Das Huhnerfleisch war extrem zart und saftig, das Gemise mit Paprika, Zwiebeln, Zucchini, Karotten, Kohl und
Pilzen war frisch und knackig und dieses Mal war das Ganze tatsachlich scharf, nicht Gbermé&Rig, aber deutlich
spurbar. Der Knoblauch musste schmecken, war bisher aber nicht in den Vordergrund geriickt, also aus meiner
Sicht eine sehr gelungene Komposition. Insgesamt war der Teil auch sehr gut, ich war sehr satt. Nach ein paar
Minuten kam der Kellner zuriick und fragte, ob alles in Ordnung sei, was ich gerne bestétigte. Insgesamt war der
Service sehr freundlich und hoéflich und hatte eine gute Schulung erkennbar. Die Toiletten im Keller, kurz vor dem
Verlassen des Restaurants, waren gut eingerichtet und auch sehr sauber. Fazit: Dieses Restaurant ist
offensichtlich fest in diesem Teil von Norderstedt integriert und wird von der Bevdlkerung akzeptiert, weil es am
Ende meines Besuchs praktisch voll war. Es wird gut angenommen, dass das Buffet auch exotische
Komponenten wie Kanguru, Straul® und Krokodil beinhaltet. Daftir ist der Preis von 13,80 € fur das Abendbuffet
fast ein Schnéppchen.
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China Restaurant Yongolei
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Marktplatz 3, Norderstedt, Offnungszeiten:
Germany Montag 12:00-15:00

Mittwoch 12:00-15:00
Donnerstag 12:00-15:00
Freitag 12:00-15:00
Samstag 12:00-22:00
Sonntag 12:00-22:00
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