fligape Cucina Bistronomica A lugano Speisekarte

https://speisekarte.menu
Corso Enrico Pestalozzi 21A, Lugano, Switzerland
(+41)912251110 - https://lwww.restaurant-agape.ch

Das Restaurant aus Lugano bietet 27 verschiedene Speisen und Getranke auf der Karte zu einem
durchschnittlichen Preis von 32 CHF an. Bei angenehmem Wetter kann man sogar im Au3enbereich etwas zu
Dir nehmen, und es gibt gratis WiFi. Agape Cucina Bistronomica A Lugano aus Lugano offeriert késtliche, gute
mediterrane Kiiche mit seinen typischen Mentis, des Weiteren bekommst Du hier sii3e Leckereien, Kuchen,
einfache Snacks und dazu gekihlite Erfrischungen und HeiRgetrdnke. Weiterhin reicht man Dir leckere
Meeresfriichte Speisen, Du kannst Dich auch an der Bar mit einem frisch gezapften Bier oder anderen
alkoholischen und alkoholfreien Getranken erholen.



https://speisekarte.menu/list/66863088/besten-seafood-restaurants-lugano
https://speisekarte.menu/

CAESAR SALAT

Nachapeisen

GOURMET KAFFEE 13 CHF
PRIMO

Dish of the Day

TAGESGERICHT

Contorni

WINTERSALAT

Cereals

BEGINNEND

Sushi Or Sashimi

KRAKE

Tiaffee

Dinner 111

SECONDO

Vegetable Or Hand Roll
SPARGEL

(unicamenie a Pranzo €in

PASTA WITH HOME-MADE TOMATE
SAUCE AND FRESH BASIL OR PESTO
MADE WITH BASIL FROM LIGURIA

Surprise tasting menu (only
for dinner)

SURPRISE TASTING MENU 105 CHF

Restaurant Tialegorie

NACHTISCH

TFolgende frten von Gerichiten
werden serviert

VORSPEISE

Starters & Salads

RISOTTO
VORSPEISEN

Primi - Pranzo € Cena

HOMEMADE POTATOES
“GNOCCHI”, FILLED WITH
GREEN PEAS, CACIOCAVALLO
CHEESE

PENNE PASTA WITH TOMATO

SAUCE AND “DATTERINI” 24 CHE
TOMATOES, FRESH BASIL, AND
PARMESAN CHEESE

Secondi - Pranzo € Cena

WHITE COD, CRISPY POTATOES
MILLEFEUILLE, “BRANDADE”

STUFFED QUAIL WELLINGTON
STYLE, MORELS, AND BROAD 54 CHF
BEANS

34 CHF

44 CHF



flgape Cucina Bistronomica 11 {ugano Spe

Desserts - Pranzo € Cena

ALL AROUND THE APPLE AND
HIS GRANNY SMITH SORBET

HOME-MADE ICE-CREAM AND
SORBETS MADE ONLY WITH 5 CHF
NATURAL INGREDIENTS

Uenu Découverte CHF 105

BENVENUTO DEGLI CHEF STEFANO
BUTTI E ANTONINO MESSINA

PETITS FOURS E PANE AL LIEVITO
MADRE FATTO IN CASA

16 CHF

Starters

SWISS PORK BELLY, WHITE
ASPARAGUS, AND BLACK 20 CHF
SALSIFY

SALMON, AVOCADO, PANKO,
GREEN PAPAYA AND PONZU 22 CHF
SAUCE

ROASTED GREEN ASPARAGUS
AND ITS RAGU, CRISPY 19 CHF
HOMEMADE CANNELLONE



Corso Enrico Pestalozzi 21A,
Lugano, Switzerland

Gemacht mit speisekarte.menu

Offnungszeiten:
Dienstag 07:00-22:30
Mittwoch 07:00-22:30
Donnerstag 07:00-22:30
Freitag 07:00-22:30
Samstag 07:00-23:00
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