
Chapeau Wine Dine Speisekarte
Alzeyer Strasse 121 67549, Worms, Germany

(+49)62419590014 - https://www.chapeau-worms.de/

Das Menü des Chapeau Wine Dine aus Worms enthält etwa 87 verschiedene Gerichte und Getränke. Im
Durchschnitt zahlst Du für ein Gericht / Getränk etwa 13 €. Bei schönem Wetter kann man sogar im

Außenbereich essen, und in die barrierefreie Räume kommen auch Kunden mit Rollstuhl oder körperlichen
Behinderungen. Was User an Chapeau Wine Dine nicht mag:

Die Weinkarte leider einseitig, nur für Liebhaber trockener Weine. Service: die Getränke wurden nach 45 min.
aufgenommen und nach 1 Std. serviert. Für die Region sehr hochpreisig. Essen war geschmacklich gut.

Weiterlesen. Chapeau Wine Dine aus Worms ist eine geeignete Bar, um nach Dienstschluss ein Bier zu trinken,
und mit Freunden zusammensitzen, außerdem glänzen die zauberhaften Desserts des Hauses nicht nur in den

Augen unserer kleinen Gäste. Des Weiteren offeriert man Dir schmackhafte Gerichte à la française, es sind
auch einige internationale Speisen zur Auswahl in der Karte.
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Nachspeisen
AFFOGATO AL CAFFE 5 €

Schwarze Tees
EARL GREY

Catering
KAFFEE CREME 2 €

Coffee
CAPPUCCINO 3 €

Kaffee
LATTE MACCHIATO 3 €

KRÄUTER & FRÜCHTETEE
FRUIT BERRY

Teas $5
DARJEELING

Kaffee / Tee / Heiße Getränke
CAFÉ CORRETTO 5 €

House-Made Sorbets
ZITRONENMINZE

Tee Spezialitäten "Althaus
Tea"
GREEN MATINEE

Sauvignon Blanc
WEINGUT SCHERNER-KLEINHANSS
SAUVIGNON BLANC 2018

WEINGUT HÖRNER STEINBOCK
SAUVIGNON BLANC 2018

Syrah
VELIS VINEYARDS RESERVA SYRAH
2014 2016

VELIS VINEYARDS SYRAH 2015

Unsere Küchenchefin Anne-
Marie Thiel empfiehlt
KÜRBIS KOKOS

GANACHE VANILLE KIRSCHE

Petit Verdot
VELIS VINEYARDS PETIT VERDOT
RESERVA 2014 2016

VELIS VINEYARDS PETIT VERDOT 2015

Gelber Muskateller
WEINGUT MINGES GELBER
MUSKATELLER 2017

WEINGUT HÖRNER STEINBOCK GELBER
MUSKATELLER 2018

Süße Verführung danach
HAUSGEMACHTES SORBET
CORRETTO – GIN 7 €

CREME BRÛLÉE LAVENDEL HONIG
KAFFEE 8 €

Kaffee & Espresso
Spezialitäten Weidmann
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Rösterei
DOPPELTER ESPRESSO
(MACCHIATO) 3 €

ESPRESSO (MACCHIATO) 2 €

Rose
WEINGUT DREISSIGACKER PINO_& CO.
ROSÉ 2018

VELIS VINEYARDS HEAVEN´S DOOR
ROSÉ 2018

WEINGUT WITTMANN ROSÉ 2018

Chardonnay
WEINGUT DREISSIGACKER
WESTHOFENER CHARDONNAY 2017
(ORTSWEIN)

WEINGUT ALBRECHT ENGEL
CHARDONNAY 2018 GUTSWEIN

VDP.WEINGUT MINGES CHARDONNAY
KALKMERGEL 2017

Vorspeisen
MAIS-STUBENKÜKEN
PFIFFERLINGE PFIRSICH 11 €

RINGELBETE WILDKRÄUTER
ZIEGENKÄSE 9 €

ISLÄNDISCHES LACHSFILET
BELUGALINSEN MANGO PAPAYA
MISO

10 €

GRAUBURGUNDER
VDP.WEINGUT WITTMANN GRAUER
BURGUNDER GUTSWEIN 2018

WEINGUT DREISSIGACKER
GRAUBURGUNDER GUTSWEIN 2018

WEINGUT SCHERNER-KLEINHANSS
GRAUER BURGUNDER 2018

Weitere Rebsorten
LUIS PATO PATO REBEL TINTO 2012

DOMAINE DE LA CALLABÈRE
TENTATION 2015

POGGIO AL GELLO PUGNITELLO DEL
PIAGGIONE 2013

Sekt & Champagner
DRAPPIER CHAMPAGNER CARTE D'OR
CHAMPAGNE AOC, FRANKREICH

SEKTHAUS RAUMLAND CUVÉE
KATHARINA BRUT NATURE 2013

WEINGUT SCHERNER-KLEINHANSS
BLANC DE NOIRS SEKT 2015

SEKTHAUS RAUMLAND TRAUBEN
SECCO WEISS (ALKOHOLFREI)

Aperitifs
BELLINI (PROSECCO-WEISSER
PFIRSICHMARK)

SHERRY (TROCKEN/MEDIUM)

MARTINI (ROT/WEISS

CAMPARI (ORANGE/SODA)

SPÄTBURGUNDER
WEINGUT KARL MAY PINOT NOIR 2017

WEINGUT KARL MAY PINOT NOIR
OSTHOFEN 2016

WEINGUT WITTMANN SPÄTBURGUNDER
TROCKEN 2017

WEINGUT SCHERNER-KLEINHANSS
BLAUER SPÄTBURGUNDER 2014

Scheurebe
VDP.WEINGUT PFEFFINGEN SCHEUREBE
SP 2018
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VDP.WEINGUT PFEFFINGEN SCHEUREBE
SPÄTLESE ORTSWEIN 2018

WEINGUT MINGES SCHEUREBE
GLEISWEILER ORTSWEIN 2017

WEINGUT ALBRECHT ENGEL
SCHEUREBE 2018

Weißburgunder
VDP.WEINGUT WITTMANN WEISSER
BURGUNDER 2018 GUTSWEIN

VDP.WEINGUT PFEFFINGEN
HERRENBERG WEISSBURGUNDER
GROSSES GEWÄCHS

WEINGUT DREISSIGACKER
WEISSBURGUNDER 2018

WEINGUT SCHERNER-KLEINHANSS
WEISSER BURGUNDER 2018

Weitere weiße Rebsorten
MONTE DEL FRA´ LUGANA 2017

CANTINE BUGLIONI BIANCO IL
DISPERATO TROCKEN 2017

CANTINA FRENTANA PECORINO COSTA
DEL MULINO 2017

MONTE DEL FRA´ CUSTOZA 2017

WEINGUT ALBRECHT ENGEL
ENGELSTROPFEN

Hauptgerichte
AUBERGINE ZUCCHINI TOMATE
MOZZARELLA BASILIKUM 18 €

SALTIMBOCCA VOM KALB KÜRBIS
KARTOFFEL 23 €

NEUSEELÄNDISCHES
LAMMRÜCKENFILET
ANANASKRAUT KICHERERBSEN

25 €

SEETEUFEL SCHWARZER REIS
FENCHEL SAFRAN 27 €

NEUSEELÄNDISCHES RINDERFILET
GÄNSESTOPFLEBER FEIGE ROTE
BETE

38 €

DRY AGED BEEF VON DER
DEUTSCHEN FÄRSE PFIFFERLINGE
SCHALOTTEN

39 €

Weitere rote Rebsorten und
Cuvées
VELIS VINEYARDS RESERVA CUVÉE
2014 2016

VELIS VINEYARDS HEAVEN´S DOOR –
BLUE LABEL 2016

VELIS VINEYARDS HEAVEN´S DOOR –
BLACK LABEL 2016

WEINGUT KARL MAY KLEINER BRUDER
2015

VELIS VINEYARDS CUVÉE 2015

CANTINE BUGLIONI VALPOLICELLA – IL
RUFFIANO 2012

Riesling
VDP.WEINGUT PFEFFINGEN EY MAL 1
RIESLING GUTSWEIN 2017

VDP.WEINGUT SPREITZER
HATTENHEIMER WISSELBRUNNEN
GROSSES GEWÄCHS 2015

VDP.WEINGUT PFEFFINGEN RIESLING
WEILBERG GROSSES GEWÄCHS 2017

WEINGUT DREISSIGACKER RIESLING
WUNDERWERK 2015

VDP.WEINGUT PFEFFINGEN RIESLING
KALKSTEIN 2014 (LIBRARY EDITION)

WEINGUT ALBRECHT ENGEL RIESLING
NIEDER-FLÖRSHEIMER GOLDBERG 2017

VDP.WEINGUT PFEFFINGEN
UNGSTEINER ROTER RIESLING SP
ORTSWEIN 2018

VDP.WEINGUT PFEFFINGEN RIESLING
KALKSTEIN ORTSWEIN 2017
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WEINGUT MÜLLER-DR. BECKER
DALSHEIMER HUBACKER AUSLESE 2017

WEINGUT DREISSIGACKER RIESLING
GUTSWEIN 2017

WEINGUT SCHERNER-KLEINHANSS
RIESLING FEINHERB 2018
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Chapeau Wine Dine
Alzeyer Strasse 121 67549,
Worms, Germany

Gemacht mit speisekarte.menu

Öffnungszeiten:
Donnerstag 18:00-22:00
Freitag 18:00-22:00
Samstag 18:00-22:00
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