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(+49)4027805060 - http:/lwww.arcada-hamburg.de/

Hier findest Du die Speisekarte von Arcada in Hamburg. Zurzeit stehen 143 Speisen und Getranke auf der
Speisekarte. Wechselnde Angebote kannst Du per Telefon erfragen. Was Francisc Munteanu an Arcada mag:
Die Tapas waren alle sehr, sehr lecker. Wir waren zu viert und hatten uns pro Person 3 Tapas bestellt. Somit
konnte jeder von etwas probieren. Vorweg gab es Aioli mit Oliven und Brot. Der weil3e Hauswein ist recht gut
und passt hervorragend. Der Service ist ausgesprochen freundlich und unaufdringlich Aufmerksam. Die
Atmosphare ist sehr angenehm. Die Mittagszeit macht Laune auf mehr. Wir freuen uns schon, hier einen Ab...
Weiterlesen. Was Ly Nghi an Arcada nicht mag:

Tisch Uber OpenTable fur 21:15 Uhr reserviert. Dieser stand erst um 21:45 Uhr zur Verfigung. Das Essen war
okay aber kein Highlight. Der Service war leider unterdurchschnittlich. Wein vergessen, nicht nach Getranken
gefragt usw. Alles in allem wenig verbindlich, nicht professionell und ein wenig herzlicher Besuch. Beim nachsten
Mal probiere ich definitiv eine andere Tapas Bar in Hamburg. Weiterlesen. Die grof3e Vielzahl an Kaffee- und
Tee-Spezialitaten macht einen Besuch im Arcada gleich noch mehr lohnenswert, an der Bar, kannst Du Dich bei
einem frisch gezapften Bier oder anderen alkoholischen und alkoholfreien Getranken erholen. Ohne Zweifel
bereichert das richtige Getrank jede Mahlzeit; mit diesem Gedanken im Hinterkopf bietet dieser Gastropub eine
breite Vielfalt von kostlichen und regionalen alkoholischen Getranken wie Bier oder Wein an, au3erdem sind die
Kunden begeistert von den exquisiten portugiesischen Gerichten, die auf der Speisekarte stehen.
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Eggs & Pancalies

OMELETTE

Antipasti

ZUCCHINI GEGRILLT

Snacks

RUSSISCHER SALAT MIT THUNFISCH

GEGRILLTER TINTENFISCH
Beilagen

ROSMARIN-KARTOFFELN

Saucen

AIOLI

Heissaetrink

GALAO (MILCHKAFFEE)

Carne

BIFE A CASA
Tapas Calientes - Warme
Tapas

GAMBAS AL AJILLO

Starters

CALAMARES IN LA ANDALUZA

Speisen

SARDINEN VOM GRILL
Biere

JEVER

Nibs & Dips

PIMIENTOS DE PADRON

Yom Rind

RINDERFILET VOM GRILL

Empfehlungen

FLEISCHPLATTE VOM GRILL

Pesce - Tischgerichle

SCAMPIS GEGRILLT

Flaschenbier

ALKOHOLFREIES JEVER FAN

Beste Steaks vom Grill

LAMMFILET VOM GRILL

fllfsoholische Getriinke aus
Portugal

Internationale Gerichte vom
Scluvein

SCHWEINEMEDAILLONS VOM GRILL
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oOmw®
fperitifs
SHERRY DRY SECO
Tischagerichte
PAELLA

Pacllas

VALENCIANA PAELLA

Paclla

VEGETARISCHE PAELLA

Coffee

ESPRESSO

Tiaffee

LATTE MACCHIATO

Patatas asadas

PATATA BRAVA

Seafood”

GAMBAS

Hauptgerichte

ENTRECOTE VOM GRILL

AHOHOIFREIE GETRANKE

COCA COLA, FANTA, SPRITE, SPEZI

Feischaericht

LAMMKOTELETTES VOM GRILL

Digestivos | Outros | Digestive

LICOR BEIRAO

Hot Drinks - Coffee

CORTADO

fippetizers & Seafood

GAZPACHO ANDALUZ

Dolce € Gelato

CARAJILO

APERETIFS | BITTERS |
UKORE

LIKOR 43

Spanische {ifiore

LICOR 43 MIT MILCH

fllkoholfreie Getrdnke
KAFFEE BECHER
WASSER

TOMATENSUPPE
FISCHSUPPE

()
Vom Grill
RINDERFILET IN PFEFFERSAUCE
PUTENSTEAK VOM GRILL



fIrcada Speisekarte

SF (] .l
SAMBUCA
MARTINI

MANDEL LIKOR
EL FILADOR ORUCHO

Aperiti

PORTWEIN ROT 10 JAHRE FERREIRA
PORTWEIN ROT 20 JAHRE CALEM

Salat

HAHNCHENBRUST AUF GEMISCHTEN
SALAT

TINTENFISCH AUF GEMISCHTEN SALAT

Restaurant Tialegorie
VEGETARIER
BAR

Tolgende firten von Gerichten
werden serviert

TORTILLA

STEAK

Die traditionelle
CATAPIANA

FISCH CATAPLANA
STOCKFISCH CATAPLANA

[
Spanische Paellas
MEERESFRUCHTE PAELLA
FISCHPAELLA PAELLA

Salate

GROSSER GEMISCHTER SALAT
KLEINER GEMISCHTER SALAT
SCHAFSKASESALAT

[ ]
Vorapeisen
KASETELLER
CHAMPIGNONS IN KNOBLAUCH

KLEINER HAHNCHENSPIESS

Tischgerichle
GEGRILLTER SCHWERTFISCH

LACHSFILET VOM GRILL
SCAMPIS IN KNOBLAUCHSAUCE

Heife Getriinke
CAPPUCCINO
T-STUCK

HEISSE SCHOKOLADE

SOFTDRINGS

MINERALWASSER MIT SPRUDEL
FLASCHE

SAFTE: ORANGE, APFEL, KIRSCH, KIBA,
MARACUJA, GRANBERRY
JOHANNISBERE

FL. SCHWAPPS 0,2 L TONIC,
BITTERLEMON
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Speisen enthalten auch
OLIVEN

ACEITUNAS
RIESENGARNELE

TAPAS Trias (Kalt
Vorspeisen)

TAPAS IBERICA
THUNFISCH MIT BOHNENSALAT
SERRANO IBERICO (PATA NEGRA 100G)

MELONE MIT SERRANOSCHINKEN
(SAISON)

Espetadas (Spiefe)

RINDERFILETSPIESS NACH ART DES
HAUSES

FLEISCHSPIESS (VERSCHIEDENE
FLEISCHSORTEN)

LAMMHUFTE AM SPIESS MIT SCAMPIS

HANCHENBRUSTSPIESS MIT
SPECKPFLAUMEN

Gofirmet Tapas Wein

0,2 GLAS RIOJA TINTO

0,2 GLAS MURCA ROSE

0,2 GLAS VINHO VERDE

0,2 GLAS QUINTA DA CANAMEIRA WEISS

fllkoholische Getrinke
VELTINS

DUCKSTEIN

WEIZENBIER

SUPER BOCK

SAN MIGUEL

Gourmet Empfehlung

SEEZUNGENFILET AUS DER PFANNE MIT
KARTOFFELN

TOMATENSALAT UND KORIANDER

GEMUSE, GARNELEN AUF RAVIOLI IN
KNOBLAUCH TOMATENSAUCE

GEMUSE, CHAMPIGNONS UND
MEDITERRANE KRAUTER

RINDERFILET MIT HIMBEERSAUCE AUF
FELDSALAT

PEIXE (FISCH)

STOCKFISCH TRADITIONELL
STOCKFISCH MIT PELLKARTOFFELN
DOURADA VOM GRILL

LOUP DE MEER (WOLFSBARSCH) VOM
GRILL

TINTENFISCH MIT SCAMPIS
FISCHPLATTE GEGRILLT

Nicht kategorisiert

PORTION: BROT + ALL | OLI ODER
OLIVEN + BROT

WEISSE BOHNEN MIT SCAMPIS &
CHOURICO

HAHNCHENSTUCKE AL AJILLO
"PIKANT"

KALBSLEBER IN ZWIEBEL -
ROTWEINSAUCE

GEMUSE MIX (CHAMPIONS | PAPRIKA |
ZUCCHINI)

TORTILLA (KARTOFFELN + ZWIEBEL)
MINERALWASSER MIT /| OHNE SPRUDEL
SCHORLEN: APFEL - KIRSCH - ORANGE

SCHORLEN: RHABARBER - MARACUJA -
GRANBEERRY - JOHANNISBER

HIERVAS "TUNNEL"
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PORTWEIN (ROT - WEISS)

TAPAS Quentes (Warm
Vorspeisen)

SEETEUFELBACKCHEN IN KNOBLAUCH

JACOBSMUSCHELFLEISCH IN
KNOBLAUCH

TINTENFISCH A LA PLANCHA

CHIPIRONES IN ZWIEBELSAUCE
(TINTENFISCH)

5 GARNELEN IN KNOBLAUCHSAUCE
SARDELLEN FRITTIERT (BIQUEIRAO)
KLEINER SCAMPISPIESS
MIESMUSCHELN (HALBSCHALE)
VENUSMUSCHELN A BOLHAO PATO

PASTETEN MIT: STOCKFISCH, KRABBEN
ODER MUSLITOS DE MAR STUCK

KLEINER FLEISCHSPIESS MIT PADRON

LAMMFILETSTREIFEN IN
HONIGSENFSAUCE

2 LAMMKOTELETT IN PIRI PIRI (SCHARF)

SCHWEINEFILETMEDALLIONS IN
GORGONZOLASAUCE

CHOURICO GEGRILLT
CHOURICO IN ROTWEINSAUCE

ALBONDIGAS IN TOMATENSAUCE
(FLEISCHBALLCHEN)

HANCHENBRUSTMEDAILLONS IN
CURRYSAUCE

PUTE IN SPECKMANTEL MIT
HONIGSENFGLASUR

PAPRIKA FRITTIERT

ARTISCHOCKENHERZEN IN
GORGONZOLASAUCE

PAPA ARRUGADA KANARISSCHE
KARTOFFELN MIT MOJO

JUNGE KARTOFFELN IN SPEKMANTEL
IN CHILISAUCE

TORTILLA DE BACALHAU (STOCKFISCH)
DATTELN SPECKMANTEL

MANCHEGOWURFEL IN SPECKMANTEL
IN BASALMICOCREME

ZIEGENKASE, UBERBACKEN MIT
TOMATEN UND PEPERONI
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