
Schwa�waldstub� Speisekart�
Tonbachstr. 237 | Hotel Traube Tonbach, 72270 Baiersbronn, Baden-Wurttemberg,
Germany
(+49)7442492665,(+49)7442492622,(+49)74424920 - https://www.traube-
tonbach.de/restaurants-bar/schwarzwaldstube/

QR-Code zur
Speisekarte von
Schwarzwaldstube

Hier findest Du die Speisekarte von Schwarzwaldstube in Baiersbronn. Zurzeit stehen 85 Menüs und Getränke
auf der Speisekarte. Wechselnde Angebote kannst Du per Telefon erfragen. Was User an Schwarzwaldstube

mag:
Zweite Passage tanzt das Restaurant und pour faire Bref, bestätigt die Premiere, à savoir la perfection purement

et simplement. La Cuisine du Chef Wohlfahrt ist à la hauteur des 3 étoiles. La poitrine de pigeon fumée avec
artichaut et foie gras m'a ému aux larmes..Le homard et le chevreuil ont eux aussi participé à ce que nous

passions un excellent moment. L'accord mets-vins est de haute volée et le sommelier (Elsäss... Weiterlesen.
Was User an Schwarzwaldstube nicht mag:

Wir hatten bei Harald Wohlfahrt gebucht. Der Abend verlief jedoch enttäuschend. Gäste im Freizeitoutfit mit
Handy- und Laptopaktivitäten hatten wir in diesem Restaurant zuvor nie erlebt. Das Menü trug nicht die

Handschrift von Harald Wohlfahrt. Das lag daran, dass er nicht in der Küche stand, wofür wir keine Erklärung
erhielten. Erst später erfuhren wir, dass er mit dem Stammhaus (Hotel Traube Tonbach) eine gerichtli...
Weiterlesen. Das Lokal ist barrierefrei und kann daher auch mit einem Rollstuhl oder physiologischen

Behinderungen genutzt werden, je nach Wetterlage kann man auch gut draußen sitzen und etwas zu Dir
nehmen. Im Schwarzwaldstube aus Baiersbronn kannst Du feine vegetarische Gerichte essen, bei denen kein
tierisches Fleisch oder Fisch verarbeitet wurde, und Du darfst Dich auf typisch köstliche französische Küche

freuen. Es sind auch köstliche Speisen vorhanden, die typisch für Europa sind, außerdem glänzen die süßen
Desserts des Restaurants nicht nur auf Kindertellern oder in den Augen der kleinen Gäste.

https://speisekarte.menu



Alkoholisch� getränk�
RIESLING

Vorspeise�
FOCACCIA

Origina� amig�-p�z� -
norma� ø 30c�
THUNFISCH

Nudelgericht�
RAVIOLI

Past� a� forn�
KOMBINATION

�tra�
SOJASAUCE

Meeresfrücht�
GARNELE

Getränk�
GLAS WEIN

Sauce�
SENF

Vorspeis�
KAMA

Indisch� gericht�
CURRY

Rindfleischgericht�
FILET MIGNON

Snack� & sauce�
OLIVEN

Antipast� - vorspeise�
CARPACCIO

Beilage� un� �tra�
SOJASOSSE

Starter�
TATAR

Lam� & hähnche�
PILZ

Tartar
LACHSTARTAR

America� foo�
EIER BENEDIKT

Beilage� & �tra�
KARTOFFELCHIPS

Slushe�
KALK
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Drink�
GETRÄNKE

Micheli� specia�
AMUSE-BOUCHES

sauce�
SOSSE

Halibu�
HEILBUTT

Col�*
OASE

Vegetabl� or han� rol�
SPARGEL

Seasona� testin�
FOIE GRAS, GÄNSESTOPFLEBER,
STOPFLEBER

P.�.&#39;� wing�
TRADITIONELL

Broile� or grille� entree�
ROTE MEERÄSCHE

Alkoholfrei� getränk�
WASSER

ZITRONE

Nachspeise�
CRÈME BRÛLÉE

SORBET

Mai� cours�
PEPERONI PIZZA

WOLFSBARSCH

Sush� or sashim�
MAKRELE

KRAKE

Kaffe�
LATTÉ

KAFFEE

Restauran� kategori�
NACHTISCH

VEGETARIER

P�z�
PIZZA-SPEZIAL

HÖCHSTE

MISCHEN

Beilage�
MIR

KARTOFFELPÜREE

KARTOFFELMOUSSELINE
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Nich� kategorisier�
GEDÄMPFTER BRETONISCHER HUMMER
MIT PFIFFERLINGEN, ZUCKERSCHOTEN
UND SCHWARZEM TRÜFFEL, LEICHTE
KRUSTENTIERSAUCE MIT MARSANNE

LAMMRÜCKEN MIT SCHALOTTEN-
SENFKRUSTE GRATINIERT UND
LAMMINNEREIEN, PERLGRAUPEN MIT
LAMMFÜSSEN UND -ZUNGE, LAMMJUS
MIT SENFSAAT UND

KÄSEAUSWAHL VON „MAÎTRE
BERNARD JEAN-FRANÇOIS

PASSOA-SAVARIN MIT MANGO-
LIMONENEIS UND KOKOSSCHAUM,
COCKTAIL VON ANANAS UND

MOSAIK VON MARINIERTER
ENTENLEBER IN GEFLÜGELGELÉE MIT
MUSKAT UND MACIS, SOMMERLICHE
FRÜCHTE IN HONIGWEINCOULIS MIT
EISENKRAUT,

Folgend� arte� vo� gerichte�
werde� servier�

HUMMER

NACHSPEISEN

FISCH

AUSTERN

BROT

FILET

PANINI

EISCREME

Speise� werde� �.�. mi�
folgende� zutate� zubereite�

FLEISCH

EI

BUTTER

RINDFLEISCH

CHAMPIGNONS

GARNELE

KÄSE

MEERESFRÜCHTE

JAKOBSMUSCHELN

EIER

KNOBLAUCH

ENTE

TOMATE

TUNFISCH

PAPRIKA

TOMATEN

KARTOFFEL

ZWIEBELN

KARTOFFELN

SENF

ACEITUNAS

ERBSEN

SCHOKOLADE

TOMATE
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Schwa�waldstub�
Tonbachstr. 237 | Hotel Traube
Tonbach, 72270 Baiersbronn,
Baden-Wurttemberg, Germany

Gemacht mit speisekarte.menu

Öffnungszeiten:
Mittwoch 19:00-21:00
Donnerstag 12:00-14:00 19:00-
21:00
Freitag 12:00-14:00 19:00-21:00
Samstag 12:00-14:00 19:00-21:00
Sonntag 12:00-14:00 19:00-21:00
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