Miihlenhelle Speisekarte

https://speisekarte.menu
Hohler Stral3e 1, Gummersbach, Germany
+492261290000 - https:/lwww.muehlenhelle.de/

Das Menii des Miihlenhelle aus Gummersbach umfasst etwa 137 verschiedene Speisen und Getrénke. Im
Durchschnitt zahlst Du fir ein Gericht / Getréank etwa 21 €. Das Restaurant wird hoch gelobt fiir seine exzellente
Kuche, freundlichen Service und gemitliche Atmosphére. Die Gerichte werden als kostlich und von héchster
Qualitat beschrieben, insbesondere das Rinderfilet und der Kabeljau. Es wird auch darauf hingewiesen, dass
eine breite Auswahl an vegetarischen Optionen angeboten wird. Die Zimmer im Gastehaus werden als
geraumig, geschmackvoll eingerichtet und sehr komfortabel beschrieben. Das Personal wird als aufmerksam,
freundlich und hilfsbereit gelobt. Insgesamt scheint das Restaurant ein Héhepunkt zu sein, sowohl fiir die Kiiche
als auch fur das Ambiente und den Service. Es wird warmstens empfohlen, einen Besuch im Restaurant
Muhlenhelle zu planen.
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Miihlenhelle Speisekarte

Alkoholfreie Getranke

WASSER

Pasta

RAVIOLI

Vegetarisch

PARMESAN-SPARGEL

Extras

INGWER

Meeresfriichte
OKTOPUS UND ORZO

Reis
RISOTTO

Baguettes
KOMPLETT

Rindfleischgerichte

FILET MIGNON

Cocktails

PINA COLADA

Merlot

2013 MERLOT

Amuse Bouche

AMUSE BOUCHE

58 €

14 €

Vegetarisches Gericht

SYLTER PASTA MIT
BARLAUCHPESTO, GRUNEM UND
WEISSEN SPARGEL,
KIRSCHTOMATEN

22 €

Dessert - Eis - Kase
HAUSGEMACHTE SORBETS

French

CROISSANT

Salate

SPARGELCREMESUPPE MIT CROUTONS

Karos Traditionsmeni
WEINEMPFEHLUNG

Spreitzer

2014 SPATBURGUNDER 14 €

SilRe Siinden
KAISERSCHMARRN

Getranke

GETRANKE
FLASCHE WASSER

Schnitzel
SCHNITZEL WIENER ART
SCHNITZEL

Erfrischungsgetranke

SAFT
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COLA

HeilRe Getranke

TEE
KAFFEE

Fischgerichte

POCHIERTER KABELJAU MIT
SENFSAUCE, KARTOFFELPUREE 26 €
UND BUNTEM GEMUSE

GEBRATENE FISCHFILETS MIT
RIESENGARNELE,
KRAUTERRISOTTO UND GRUNEM
SPARGEL

26 €

Veganes Menu

FRUHLINGSGEMUSESALAT LINSEN
NUSSE

KNUSPRIGE ERBSE DEUTSCHER
SPARGEL KARTOFFEL ROTE ZWIEBEL

Mihlenhelle - Bistro -
Meni

MAISHAHNCHENBRUST MIT
SPARGELRAGOUT UND
SERVIETTENKNODEL

ERDBEER PARFAIT MIT MARINIERTEN
ERDBEEREN UND MANDELKROKANT

Hauptgericht

HEILBUTT

HAUPTGERICHT 42 €
MENU KOMPLETT 102 €

Nachspeise
OBSTSALAT
OBSTSALAT

HAUSGEMACHTES EIS

Hauptspeisen

MEDITERRANER GEMUSESALAT MIT
BUFFEL-MOZZARELLA UND
BASILIKUMPESTO

GEBRATENES ZANDERFILET MIT
KRAUTERRISOTTO UND GRUNEM
SPARGEL

VANILLE-PARFAIT MIT ERDBEEREN UND
MANDELKROKANT

Fleischgerichte

LAMMHUETE MIT RAHMKOHLRABI
UND GEMUSEROSTI

RINDERRUCKENSTEAK MIT
DEUTSCHEM STANGENSPARGEL,
SAUCE HOLLANDAISE UND
PETERSILIENKARTOFFELN

WIENER SCHNITZEL VOM
DEUTSCHEN KALB MIT
BRATKARTOFFELN UND
GEMISCHTEN SALAT

26 €

32€

22 €

Weinempfehlung -
Veganes Menii

2016 HAARDT SCHEUREBE BIO
WEINGUT MULLER CATOIR, PFALZ

2016 GRAUBURGUNDER RESERVE ALTE
REBEN WEINGUT KOBELIN, BADEN

2015 GRUNER VELTLINER EISWEIN
WEINGUT NIGL, KREMSTAL

Restaurant Kategorie
VEGETARIER

VEGAN

NACHTISCH
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Suppe

KARTOFFEL-LAUCH-SUPPE MIT 7€
CROUTONS

RIND'S SUPPE MIT FLADLE UND g€
GEMUSE

SPARGEL CREMESUPPE MIT 7€

SCHWARZWALDER SCHINKEN

MUHLENHELLE BOUILLABAISSE MIT
KNOBLAUCHBAGUETTE UND 9¢€
SAUCE ROUILLE

Kleines Menii

LAMBACHTALER FORELLE ZITRONE
GURKE PETERSILIE

KALBS BRIES KARTOFFEL ERBSE
PASTA

RINDERFILET TATAR GRUNER WEISSER
SPARGEL BEARNAISE KNODEL
ESTRAGON

RHABARBER TOPFEN CEREALIEN

Weinempfehlung -
Kleines Menii

2018 GRUNER VELTLINER NEULAND BIO
WEINGUT ZILLINGER, EBENTHAL

2016 GEMISCHTER SATZ RIED ULM
NUSSBERG DAC BIO WEINGUT
WIENINGER, WIEN

2014 SPATBURGUNDER
QUALITATSWEIN WEINGUT BOESNECK,
FRANKEN

2013 RUSTER AUSBRUCH
WELSCHRIESLING WEINGUT
TRIEBAUMER, NEUSIEDLERSEE

Hauptgerichte

POCHIERTER KABELJAU MIT
SAUCE HOLLANDAISE,
DEUTSCHEM STANGENSPARGEL
UND PETERSILIENKARTOFFELN

29 €

GEBRATENER FARORLACHS MIT
HAUSGEMACHTEN BANDNUDELN

ZUCCHINI PICCATA MIT COUS
COUS UND TOMATENSAUCE

RUCKENSTEAK VOM DEUTSCHEN
RIND MIT SAUCE HOLLANDAISE,
DEUTSCHEM STANGENSPARGEL
UND KARTOFFELN

WIENER SCHNITZEL VOM
DEUTSCHEN KALB MIT
BRATKARTOFFELN UND
GEMISCHTEM SALAT

LAMMHUFTE ROSA GEBRATEN MIT 22 €
BOHNEN UND KARTOFFELGRATIN

34€

21€

Kleines Menii Mit
Weinempfehlung

2017 ,,SOLVIN“ SOLARIS - BIO 8€
2014 HERMES DIACTOROS 12 €
2012 SAMLING BEERENAUSLESE  15€
PULPO PIKANTE BOHNE

ENTENBRUST CONFIT 42 €
QUITTE AMARANTH 12 €

Miihlenhelle - Gala-Menii

KANINCHEN FENCHEL RUCOLA
FRUHLINGSGEMUSE

KONFIERTER DEUTSCHER
STANGENSPARGEL KICHERERBSE
CURRY ESTRAGON MACADAMIA

WOLFSBARSCH POWERADE TOMATE
GRUNER SPARGEL BOHNEN

JAKOBSMUSCHEL BLUMENKOHL
ZITRONE WALNUSS

IBERICORUCKEN ROTE POLENTA MAIS
BLUTWURST SARDELLE KAPERN
WILDER BROKKOLI

ERDBEERE MASCARPONE BALSAMICO
MINZE
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Weinempfehlung -
Miihlenhelle - Gala-Menii

2018 WEISSBURGUNDER
QUALITATSWEIN TROCKEN, WEINGUT
KORRELL JOHANNESHOF BAD
KREUZNACH BOSENHEIM

2016 VINZ SILVANER ALTE REBEN BIO
WEINGUT AM STEIN, FRANKEN

2017 NIERSTEIN HIPPING RIESLING
AUSLESE TROCKEN, WEINGUT
SEEBRICH, NIERSTEIN

2017 VIOGNIER DE ROSINE DOMAINE
OGIER, RHONE

2014 CRIANZA DOC (TEMPRANILLO
GRACIANO) BODEGAS SIERRA
CANTABRIA, LAGUARDIA

2015 KREUZNACHER PARADIES
RIESLING AUSLESE WEINGUT KORELL
NAHE

Folgende Arten Von
Gerichten Werden
Serviert

SUPPE
SALAT
BROT

FLEISCH
FISCH
DESSERTS

Kase Und Desserts

ROHMILCHKASEAUSWAHL MIT
KORRESPONDIERENDEN 12 €
SPEZIALITATEN FRUCHTEBROT

LAUWARMER
SCHOKOLADENKUCHEN MIT
KARAMELLSAUCE, VANILLEEIS
MARINIERTEN BEEREN

CREME BRULEE MIT MARINIERTEN
ERDBEEREN UND 10 €
ERDBEERSORBET

BUTTERMILCHMOUSSE MIT
RHABARBER, VANILLESAUCEUND 9€
BUTTERMILCHEIS

MUHLENHELLE KAISERSCHMARRN 11 €
'MIT ALLEM DRUM UND DRAN

HAUSGEMACHTE PRALINEN
NASCHEREIEN AUS DER 8€
PATISSERIE

ROHMILCHKASEAUSWAHL MIT
KORRESPONDIERENDEN 9¢€
SPEZIALITATEN

SCHOKOLADENBROWNIE MIT
VANILLESAUCE UND 9€
HASELNUSSEIS

BUTTERMILCHMOUSSE MIT
FRISCHEN ERDBEEREN 8€
MINZSCHAUM

Mihlenhelle - Gala -

Menl
2017 GRAUBURGUNDER TROCKEN 8 €
2015 NIERSTEINER HIPPING

RIESLING AUSLESE TROCKEN 8¢
2009 PANNOBILE 14 €
2012 PORTEO 15 €
ZU 4 GANGEN 45 €
JAKOBSMUSCHEL 7 e

KRAUTERSEITLINGE
TAUBE MARONEN CUSCO CHUNCHO 100
HIRSCHKALB SELLERIE 42 €
ORIGINAL BEANS SCHOKOLADE 70

CRU 12 €
HAUSGEMACHTE NASCHEREIEN
MENU OHNE HEILBUTT ODER 88 €

TAUBE
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Vorspeisen
RINDERFILET-CARPACCIO 16 €
KALBSTATAR 24 €
ZWISCHENGERICHT 26 €
CEASARSALAD MIT NUSSEN,
CROUTONS PARMIGIANO 10 €
REGGIANO

VARIATION VON LAMBACHTALER
LACHSFORELLE MIT SENF-DILL 14 €
SAUCE UND KLEINEM SALAT

LAMBACHTALER FORELLENFILET
MIT RAUCHERFORELLENMOUSSE 10 €
UND KLEINEM SALAT

SALAT VON GRUNEM UND
WEISSEM SPARGEL MIT 18 €
NORDSEEKRABBEN

GERAUCHERTE
ENTENBRUSTSCHEIBEN MIT
MANGO CHILI CHUTNEY
LINSENSALAT

SALAT VON WEISSEM UND
GRUNEM SPARGEL MIT 19€
EDELFISCHTATAR

GLUCKSTADTER MATJES HAUSFRAUEN
ART

12 €

CEASARSALADMIT
BLAUSCHIMMELKASE, NUSSEN, 13 €
CROUTONS RADIESCHEN

KARNTNER BRETTL 'JAUSE
WURST UND KASESPEZIALITATEN 15€
MIT ESSIGGEMUSEN UND KREN

Verwendete Zutaten
OBST
RINDFLEISCH
MEERESFRUCHTE

KASE

LACHS

El

WURST

MOZZARELLA

HONIG

TOMATE

BOHNEN

OKTOPUS

INGWER

Mihlenhelle

Hohler StraRe 1, Gummersbach,
Germany

Gemacht mit Speisekarte

Offnungszeiten:
Montag 07:00-21:00
Dienstag 07:00-21:00
Mittwoch 07:00-21:00
Donnerstag 07:00-21:00
Freitag 07:00-21:00
Samstag 07:00-21:00
Sonntag 07:00-21:00
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