Vitruv im {eonardo fioyal Hotel Munich Speisekarte

https://speisekarte.menu
Moosacher Str. 90 80809 Muinchen, Muenchen, Germany
(+49)892885380 - http://lwww.leonardo-hotels.com/leonardo-royal-hotel-munich

Die Speisekarte von Vitruv im Leonardo Royal Hotel Munich ’s aus Muenchen beinhaltet 132 Speisen.
Durchschnittlich kosten Speisen oder Getranke auf der Karte ca. 11 €. Die Kategorien kdnnen weiter unten
eingesehen werden, und hier findest Du alle 132 Meniis und Getranke auf ihrer Speisekarte. Dieses Speiselokal
offeriert Mahlzeiten, welche typisch fiir den ganzen Kontintent Europa sind, an der Bar kannst Du auch bei
einem frisch gezapften Bier oder anderen alkoholischen und nicht-alkoholischen Getranken entspannen. Die
Kiche des Vitruv im Leonardo Royal Hotel Munich kennt auch viele internationale Speisen, Dartiber hinaus ist
die Getrankeliste in diesem Geschéft beeindruckend und bietet eine breite und ausgedehnte Vielzahl von Bieren
aus der lokalen Gegend und weltweit, die definitiv einen Versuch wert sind. Es sollte nicht vergessen werden,
dass es in diesem Speiselokal eine umfassende Vielfalt an Kaffee- und Tee-Spezialitidten gibt. Rauchen ist im
Gebéaude untersagt, und in die barrierefreie Raumlichkeiten kommen auch Kundschaft mit Rollstuhl oder
korperlichen Behinderungen. Zahlung mit den Ublichen Kreditkarten ist kein Problem. Reserviere Deinen Tisch
einfach online, damit Du vor Ort nicht warten musst, oder ruf flir eine Reservierung einfach dort an, die
Kontaktnummer ist (+49)892885380. Auf der Webpage des Gasthauses |leonardo-hotels.com besteht
maoglicherweise die Mdglichkeit, Speisen zu ordern.
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Pizza
KONIGLICH

Antipasti

GEGRILLTE AUBERGINE
Dolci
TOD DURCH SCHOKOLADE

Snacks

KLASSISCHE NACHOS

Para acompanar

GRILLGEMUSE

KNOBLAUCHBAGUETTE
Beilage
HASSELBACK-KARTOFFE

fingerfood

MAISKOLBEN VOM GRILL

flbendkarte

GAZPACHO ANDALUZ

Starters
MEERESFRUCHTE-NACHOS
Cocktails

LIMONANA

$4.9

Starter

WAHLEN SIE IHRE BEILAGE

Tinger food

GEGRILLTES GEMUSE

Homemade sauces

CHIMICHURRI

Tagessuppe

TAGESSUPPE $6.5

fintipasti-vorspeisen

GEGRILLTE PILZE

Dips & saucen

GRILLSOSSE

Tobi

3 RIESENGARNELEN $9.8

[ [ ] (]
Reischgerichle - vom rind
RUMPSTEAK
ﬂ (] I H (] H l (] n (] I I
LAMMKEULE

Beverages

ROYAL BERRY $6.0

Salse

SALSA ROSSA
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Mods

BALSAMICOZWIEBELN

Novus handerafied teas

ERDBEERCREME

Warme tapas
SUSSKARTOFFELECKEN

Talared 20 menu (minimum
2 persons)

HAUPTKURS

Zur stiirkung

FANG DES TAGES

Brotauswahl

FOCACCIA MIT KRAUTERN

Zum dazubestellen

OFENKARTOFFEL MIT SAUERRAHM

drma tu bizcocho

SCHOKOLADENSTUCKCHEN

”I.- A H F (] .we
CASHEW SAUERRAHM

Speisen werden u.a. mit
folgenden zutaten zubereitet

SPECK

Baguette

KRAUTERBAGUETTE
KRAUTERBAGUETTE

Barbecue bausteine
RIESENGARNELEN (100 G) $11.4
MEDAILLON VOM LACHS (120 G) $9.2

Salate

BEILAGENSALAT $4.9
SALAT
KLEINER KARTOFFELSALAT

Your taste. your choice. steak
RIB EYE STEAK 300 G
ROHGEWICHT 3206

RUMPSTEAK MIT KLASSISCHEM
FETTRAND 300 G ROHGEWICHT

FILET 200 G ROHGEWICHT $27.7

Beilagen
GRILLTOMATE
ROSMARINKARTOFFELN

KLEINER CAESAR SALAT
GETRUFFELTES KARTOFFELPUREE

fluf den tischen eingedeckit
DREIERLEI BRUSCHETTAS
ORANGEN-MEERRETTICH CHUTNEY
APFEL-THYMIAN CHUTNEY
FOCACCIA UND OLIVENOL

$22.3



o [ ]
Hauptgerichte am spief
DRUMSTICKS VOM HUHNCHEN

PUTENROLLE MIT BACKPFLAUME UND
BACON

RIESENGARNELEN UND OKTOPUS

SPITZPAPRIKA MIT KRAUTER-
SCARMOZAFULLUNG

grill package

PAILLARD VOM DRY-AGED ROASTBEEF
IN PORTERHOUSE-BOURBONMARINADE
(120 G)

PAILLARD VOM MAISHAHNCHEN IN
CAJUNMARINADE (100 G)

FETAKASE MIT LAUCH UND TOMATEN IN
FOLIE (80 G)

SMOKED-BBQ SAUCE UND ZWEI
VERSCHIEDENE DIPS

TFolgende arten von gerichlen
werden serviert
™\, SALAT
d % STEAK
tﬁ VORSPEISE

SUPPE

[ ]
Salate, vorspeisen & suppe
BUFFALO CHICKEN WINGS MIT
LIMONEN-SAFRAN AIOLI

CHIMICHURRI KARTOFFELSALAT

SALAT VON PALMHERZEN MIT
PASSIONSFRUCHT DRESSING

LIMABOHNEN SALAT
CANTALOUPE-MELONEN SUPPE

PAILLARD VOM DRY-AGED ROASTBEEF

PAILLARD VOM MAISHAHNCHEN IN
CAJUNMARINAD

RIESENGARNELEN IN ZITRONENGRAS-
KORIANDERMARINADE

FETAKASE MIT LAUCH UND TOMATEN IN
FOLIE

SMOKED BBQ-SAUCE UND ZWEI
VERSCHIEDENE DIPS

ROYAL BERRY HIMBEER
SAHNEMOUSSE CREME VANILLA EIS
JOGHURT BEEREN

issorten | ice cream
—

HIMBEER SAHNEMOUSSE

ROYAL CRISP $6.0
PFIRSICH CUP $4.9
FRAPPELATTE $6.0
JOGHURT DRINK 0,4 L $6.0

ROYAL EISTEE

Saucen & dips
MAIS-EDAMAME-AVOCADO SALSA
SPICY ROCOTO PFEFFER SAUCE
YELLOW CHILI PEANUT SAUCE
GERAUCHERTE BBQ-SAUCE
SOUR CREAM MIT SCHNITTLAUCH
AIOLI-SAMBAL OELEK DIP

WEISSER DIP VON BOHNEN, JOGHURT
UND KORIANDER
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Hauptgerichie
BEEF BRISKETS AUS DEM SMOKER

KOTELETTS VOM SPANFERKEL VOM
GRILL IN JAMAICAN JERK-MARINADE

SPIESS VON LACHS UND ANANAS
SMOKED KARTOFFELN MIT CHEDDAR
MARINIERTE ZUCCHINI

GEGRILLTER KOHL MIT ZWIEBELN UND
BBQ SAUCE

ARTISCHOCKEN-HALFTEN VOM GRILL
MIT PIMENT AIOLI

Vom salatbuffet

GAZPACHO IN KLEINEN FLASCHEN

SALAT VON BAMBERGER HORNCHEN
MIT RADIESCHEN

CHERRY-TOMATEN UND MOZZARELLA
AM SPIESS

RUCOLASALAT MIT BIRNE UND
GORGONZOLA

CHORIZOSALAT MIT WEISSEN BOHNEN

GEGRILLTES MEDITERRANES GEMUSE
MIT PILZEN

PYRAMIDE VON FRITTIERTEN
ZWIEBELRINGEN

Saucen

PFEFFERSAUCE
MANGO SALSA

i SALSA
DREIERLEI KRAUTERBUTTER
SAUCE AUS GRUNEN OLIVEN
SOUR CREAM MIT MEERRETTICH
ESTRAGONSAUCE
BLAUSCHIMMELKASESAUCE

Nachapeisen
CREME VANILLE

GEGRILLTE PFIRSICHE

PARFAIT VOM PINK GRAPEFRUIT-
MOUSSE

PARFAIT VON VERSCHIEDENEN
MELONEN

TROPICAL AMBROSIA (FRUCHT SALAT)
MIT MARSALA SABAYONE

SCHOKOLADE-SCHNITTEN VON
DREIERLEI SCHOKOLADE

EISWAGEN MIT 10 VERSCHIEDENEN
TOPPINGS UND SAUCEN

DREIERLEI SMOOTHIES IM
FLASCHCHEN

MELONE MIT VODKA

Haupispeisen

SALTIMBOCCA VON DER
JAKOBSMUSCHEL
LANDSCHINKEN LINSENSALAT
BALSAMICO

WEISSER SPARGEL GRATINIERT
MIT TEGERNSEER RACLETTE $17.9
KASE

SPARGELSALAT MIT
AVOCADODRESSING

SPARGELCREMESUPPE
GEROSTETE MANDELN CREME $8.2
FRAICHE RUCOLA PESTO

SCHROBENHAUSENER SPARGEL
NEUE KARTOFFELN
BARLAUCHHOLLANDAISE
NUSSBUTTER

WIENER SCHNITZEL LYONER
BRATKARTOFFELN
PREISELBEEREN
BEILAGENSALAT

BAYERISCHES LAMMKOTELETT
PILZ JUS SAUBOHNEN FONDANT $25.0
KARTOFFEL

$14.7

$7.1

$20.6

$23.9
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HEIMISCHER SAIBLING GRUNES
ERBSENPUREE SAFRAN RISOTTO

SCHOKOSCHNITTE
ERDBEERRAGOUT SPARGELEIS $7.6
SPARGELCHIPS

SCHOKOLADENLASAGNE

$20.6

EIERLIKORSAHNE PISTAZIENEIS $7.6
VARIATION VON KAFFEE
KAFFEEMOUSSE KAFFEE $6.5

KARAMELL EIS WEISSE CREME
BRULEE
KASEAUSWAHL VON DER

TEGERNSEER KASEREI MIT $15.2
DREIERLEI SENFSORTEN BROT

SPARGEL-ZITRONEN-RISOTTO

$13.6



Vitruv im Teonardo Royal Hotel Munich Sf

Moosacher Str. 90 80809 Offnungszeiten:

Munchen, Muenchen, Germany Montag 18:00-23:00
Dienstag 18:00-23:00
Mittwoch 18:00-23:00
Donnerstag 18:00-23:00
Freitag 18:00-23:00
Samstag 18:00-23:00
Sonntag 18:00-23:00

Gemacht mit speisekarte.menu




