
Vitr� i� Leonard� Roya� Hote� Munic� Speisekart�
Moosacher Str. 90 80809 München, Muenchen, Germany

(+49)892885380 - http://www.leonardo-hotels.com/leonardo-royal-hotel-munich

Die Speisekarte von Vitruv im Leonardo Royal Hotel Munich ’s aus Muenchen beinhaltet 132 Speisen.
Durchschnittlich kosten Speisen oder Getränke auf der Karte ca. 11 €. Die Kategorien können weiter unten

eingesehen werden, und hier findest Du alle 132 Menüs und Getränke auf ihrer Speisekarte. Dieses Speiselokal
offeriert Mahlzeiten, welche typisch für den ganzen Kontintent Europa sind, an der Bar kannst Du auch bei
einem frisch gezapften Bier oder anderen alkoholischen und nicht-alkoholischen Getränken entspannen. Die

Küche des Vitruv im Leonardo Royal Hotel Munich kennt auch viele internationale Speisen, Darüber hinaus ist
die Getränkeliste in diesem Geschäft beeindruckend und bietet eine breite und ausgedehnte Vielzahl von Bieren

aus der lokalen Gegend und weltweit, die definitiv einen Versuch wert sind. Es sollte nicht vergessen werden,
dass es in diesem Speiselokal eine umfassende Vielfalt an Kaffee- und Tee-Spezialitäten gibt. Rauchen ist im

Gebäude untersagt, und in die barrierefreie Räumlichkeiten kommen auch Kundschaft mit Rollstuhl oder
körperlichen Behinderungen. Zahlung mit den üblichen Kreditkarten ist kein Problem. Reserviere Deinen Tisch

einfach online, damit Du vor Ort nicht warten musst, oder ruf für eine Reservierung einfach dort an, die
Kontaktnummer ist (+49)892885380. Auf der Webpage des Gasthauses leonardo-hotels.com besteht

möglicherweise die Möglichkeit, Speisen zu ordern.

https://speisekarte.menu



P�z�
KÖNIGLICH

Antipast�
GEGRILLTE AUBERGINE

Dolc�
TOD DURCH SCHOKOLADE $4.9

Snack�
KLASSISCHE NACHOS

Par� acompanar
GRILLGEMÜSE

Baguette�
KNOBLAUCHBAGUETTE

Beilag�
HASSELBACK-KARTOFFE

�ngerfoo�
MAISKOLBEN VOM GRILL

Abendkart�
GAZPACHO ANDALUZ

Starter�
MEERESFRÜCHTE-NACHOS

Cocktail�
LIMONANA

Starter
WÄHLEN SIE IHRE BEILAGE

�nger foo�
GEGRILLTES GEMÜSE

Homemad� sauce�
CHIMICHURRI

Tagessupp�
TAGESSUPPE $6.5

Antipast�-vorspeise�
GEGRILLTE PILZE

Dip� & sauce�
GRILLSOSSE

Topping�
3 RIESENGARNELEN $9.8

Fleischgericht� - vo� rin�
RUMPSTEAK

Fleischgericht� griechisc�
LAMMKEULE

Beverage�
ROYAL BERRY $6.0

Sals�
SALSA ROSSA
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Mod�
BALSAMICOZWIEBELN

Novu� handcra�e� tea�
ERDBEERCREME

Warm� tapa�
SÜSSKARTOFFELECKEN

Kalare� x� men� (minimu�
2 person�)
HAUPTKURS

Zur stärkun�
FANG DES TAGES

Brotauswah�
FOCACCIA MIT KRÄUTERN

Zu� d�ubestelle�
OFENKARTOFFEL MIT SAUERRAHM

Arm� t� b�coch�
SCHOKOLADENSTÜCKCHEN

Mövenîc� premiu� ic� crea�
CASHEW SAUERRAHM

Speise� werde� �.�. mi�
folgende� zutate� zubereite�
SPECK

Baguett�
KRÄUTERBAGUETTE

KRÄUTERBAGUETTE

Barbecu� baustein�
RIESENGARNELEN (100 G) $11.4

MEDAILLON VOM LACHS (120 G) $9.2

Salat�
BEILAGENSALAT $4.9

SALAT

KLEINER KARTOFFELSALAT

Your tast�. your choic�. stea�
RIB EYE STEAK 300 G
ROHGEWICHT $20.6

RUMPSTEAK MIT KLASSISCHEM
FETTRAND 300 G ROHGEWICHT $22.3

FILET 200 G ROHGEWICHT $27.7

Beilage�
GRILLTOMATE

ROSMARINKARTOFFELN

KLEINER CAESAR SALAT

GETRÜFFELTES KARTOFFELPÜREE

Auf de� tische� eingedeck�
DREIERLEI BRUSCHETTAS

ORANGEN-MEERRETTICH CHUTNEY

APFEL-THYMIAN CHUTNEY

FOCACCIA UND OLIVENÖL
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Hauptgericht� a� spi�ß
DRUMSTICKS VOM HÜHNCHEN

PUTENROLLE MIT BACKPFLAUME UND
BACON

RIESENGARNELEN UND OKTOPUS

SPITZPAPRIKA MIT KRÄUTER-
SCARMOZAFÜLLUNG

Gril� packag�
PAILLARD VOM DRY-AGED ROASTBEEF
IN PORTERHOUSE-BOURBONMARINADE
(120 G)

PAILLARD VOM MAISHÄHNCHEN IN
CAJUNMARINADE (100 G)

FETAKÄSE MIT LAUCH UND TOMATEN IN
FOLIE (80 G)

SMOKED-BBQ SAUCE UND ZWEI
VERSCHIEDENE DIPS

Folgend� arte� vo� gerichte�
werde� servier�
SALAT

STEAK

VORSPEISE

SUPPE

Salat�, vorspeise� & supp�
BUFFALO CHICKEN WINGS MIT
LIMONEN-SAFRAN AIOLI

CHIMICHURRI KARTOFFELSALAT

SALAT VON PALMHERZEN MIT
PASSIONSFRUCHT DRESSING

LIMABOHNEN SALAT

CANTALOUPE-MELONEN SUPPE

Geni�ße� si� unser "gril� your
ow�" - packag�
PAILLARD VOM DRY-AGED ROASTBEEF

PAILLARD VOM MAISHÄHNCHEN IN
CAJUNMARINAD

RIESENGARNELEN IN ZITRONENGRAS-
KORIANDERMARINADE

FETAKÄSE MIT LAUCH UND TOMATEN IN
FOLIE

SMOKED BBQ-SAUCE UND ZWEI
VERSCHIEDENE DIPS

ROYAL BERRY HIMBEER
SAHNEMOUSSE CRÈME VANILLA EIS
JOGHURT BEEREN

Eissorte� | ic� crea�
mövenpic�
HIMBEER SAHNEMOUSSE

ROYAL CRISP $6.0

PFIRSICH CUP $4.9

FRAPPÉLATTE $6.0

JOGHURT DRINK 0,4 L $6.0

ROYAL EISTEE

Sauce� & dip�
MAIS-EDAMAME-AVOCADO SALSA

SPICY ROCOTO PFEFFER SAUCE

YELLOW CHILI PEANUT SAUCE

GERÄUCHERTE BBQ-SAUCE

SOUR CREAM MIT SCHNITTLAUCH

AIOLI-SAMBAL OELEK DIP

WEISSER DIP VON BOHNEN, JOGHURT
UND KORIANDER
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Hauptgericht�
BEEF BRISKETS AUS DEM SMOKER

KOTELETTS VOM SPANFERKEL VOM
GRILL IN JAMAICAN JERK-MARINADE

SPIESS VON LACHS UND ANANAS

SMOKED KARTOFFELN MIT CHEDDAR

MARINIERTE ZUCCHINI

GEGRILLTER KOHL MIT ZWIEBELN UND
BBQ SAUCE

ARTISCHOCKEN-HÄLFTEN VOM GRILL
MIT PIMENT AIOLI

Vo� salatbuffe�
GAZPACHO IN KLEINEN FLASCHEN

SALAT VON BAMBERGER HÖRNCHEN
MIT RADIESCHEN

CHERRY-TOMATEN UND MOZZARELLA
AM SPIESS

RUCOLASALAT MIT BIRNE UND
GORGONZOLA

CHORIZOSALAT MIT WEISSEN BOHNEN

GEGRILLTES MEDITERRANES GEMÜSE
MIT PILZEN

PYRAMIDE VON FRITTIERTEN
ZWIEBELRINGEN

Sauce�
PFEFFERSAUCE

MANGO SALSA

SALSA

DREIERLEI KRÄUTERBUTTER

SAUCE AUS GRÜNEN OLIVEN

SOUR CREAM MIT MEERRETTICH

ESTRAGONSAUCE

BLAUSCHIMMELKÄSESAUCE

Nachspeise�
CREME VANILLE

GEGRILLTE PFIRSICHE

PARFAIT VOM PINK GRAPEFRUIT-
MOUSSE

PARFAIT VON VERSCHIEDENEN
MELONEN

TROPICAL AMBROSIA (FRUCHT SALAT)
MIT MARSALA SABAYONE

SCHOKOLADE-SCHNITTEN VON
DREIERLEI SCHOKOLADE

EISWAGEN MIT 10 VERSCHIEDENEN
TOPPINGS UND SAUCEN

DREIERLEI SMOOTHIES IM
FLÄSCHCHEN

MELONE MIT VODKA

Hauptspeise�
SALTIMBOCCA VON DER
JAKOBSMUSCHEL
LANDSCHINKEN LINSENSALAT
BALSAMICO

$14.7

WEISSER SPARGEL GRATINIERT
MIT TEGERNSEER RACLETTE
KÄSE

$17.9

SPARGELSALAT MIT
AVOCADODRESSING $7.1

SPARGELCREMESUPPE
GERÖSTETE MANDELN CRÈME
FRAÎCHE RUCOLA PESTO

$8.2

SCHROBENHAUSENER SPARGEL
NEUE KARTOFFELN
BÄRLAUCHHOLLANDAISE
NUSSBUTTER

$20.6

WIENER SCHNITZEL LYONER
BRATKARTOFFELN
PREISELBEEREN
BEILAGENSALAT

$23.9

BAYERISCHES LAMMKOTELETT
PILZ JUS SAUBOHNEN FONDANT
KARTOFFEL

$25.0

Vitr� i� Leonard� Roya� Hote� Munic� Speisekart�



HEIMISCHER SAIBLING GRÜNES
ERBSENPÜREE SAFRAN RISOTTO $20.6

SCHOKOSCHNITTE
ERDBEERRAGOUT SPARGELEIS
SPARGELCHIPS

$7.6

SCHOKOLADENLASAGNE
EIERLIKÖRSAHNE PISTAZIENEIS $7.6

VARIATION VON KAFFEE
KAFFEEMOUSSE KAFFEE
KARAMELL EIS WEISSE CRÈME
BRÛLÉE

$6.5

KÄSEAUSWAHL VON DER
TEGERNSEER KÄSEREI MIT
DREIERLEI SENFSORTEN BROT

$15.2

SPARGEL-ZITRONEN-RISOTTO $13.6
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Vitr� i� Leonard� Roya� Hote� Munic�
Moosacher Str. 90 80809
München, Muenchen, Germany

Gemacht mit speisekarte.menu

Öffnungszeiten:
Montag 18:00-23:00
Dienstag 18:00-23:00
Mittwoch 18:00-23:00
Donnerstag 18:00-23:00
Freitag 18:00-23:00
Samstag 18:00-23:00
Sonntag 18:00-23:00
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