Interieur No. 253 im arp Museum Bahnhof
Rolandseck Speisekarte

https://speisekarte.menu
Hans Arp Allee 1 53424 Remagen, Germany
(+49)2228911111 - http://lwww.interieur-no253.de/
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Das Mendti des Interieur No. 253 im arp Museum Bahnhof Rolandseck aus Remagen umfasst etwa 67
verschiedene Speisen und Getranke. Durchschnittlich zahlst Du fiir ein Gericht / Getrank etwa 14 €. Was
Dagmar Heine an Interieur No. 253 im arp Museum Bahnhof Rolandseck mag:

Grolartige Location, welche in der weiteren Umgebung seines gleichen sucht. Von der Terrasse hat man einen
groRartigen Blick Uiber das Rheintal. Der Service ist sehr sympathisch und aufmerksam und das Essen sehr sehr
ideenreich und lecker!!l. Was Aouvloudévia AAegiou an Interieur No. 253 im arp Museum Bahnhof Rolandseck
nicht mag:

Geboten wird eine Ubersichtliche Auswahl an Speisen zu teils ambitioniertem Preis. Service und Qualitat waren
ok. Das Preis-Leistungsverhaltnis und das Angebot haben Potential. Bei gutem Wetter kann man sogar im
AulRenbereich etwas zu Dir nehmen, und in die barrierefreie Raumlichkeiten kommen auch Géste mit Rollstuhl
oder korperlichen Einschrankungen. Die umfangreiche Vielfalt an Kaffee- und Tee-Spezialitdten erhoht den Wert
eines Besuches im Interieur No. 253 im arp Museum Bahnhof Rolandseck erheblich, das Restaurant reicht
jedoch auch Gerichte typisch fur Europa sind. Ferner offeriert man Dir leckere Speisen nach franzésischer Art,
es gibt auch koéstliche vegetarische Meniis auf der Speisekarte.
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fllkoholische getréinke

CORONA

Ben und jerry's

SCHOKOLADEN-FUDGE-BROWNIE

Ben & jerry s eiscreme

CHUNKY MONKEY

Aat angebote

ANGEBOT

Heipe getriinke
TEE

Tiaffee

KAFFEE

Suppen

SPARGELCREMESUPPCHEN

Drinks

GETRANKE

Hausgebackiene focaccia

HAUSGEBACKENE FOCACCIA

festaurant kalegorie

NACHTISCH

Ben & jerry’s

PLATZCHENTEIG

$9.8

KARAMELL-KAUBONBON

Salate & suppen

FISCHSUPPCHEN ROUILLE $12.0
JUNGE FRUHLINGSSALATE

Coffee

ESPRESSO
CAPPUCCINO

Weinempfehlung
AZ. AGR. OTTELLA, PESCHIERA 2017
LUGANA DOCG

WEINGUT STURM, LEUTESDORF 2016
RIESLING KABINETT HINTERM HAUS

Speisen werden u.a. mit
folgenden zutalen zubereitet
KASE

GEMUSE

Tolgende arten von gerichlen
werden serviert

BROT
NACHSPEISEN
SUPPE

Salate & co.

TAFELSPITZSALAT FFM GRUNE

HAUSGEMACHTER
HERINGSSTIPP $15.2
PELLKARTOFFELN



ROSA GEBRATENES ROASTBEEF
SAUCE REMOULADE KLEINER
SALAT DRILLINGE

GEMUSETARTE SOUR CREAM
KLEINER SALAT

$17.4

$12.0

(]
Vorspeisen
CARPACCIO RUCOLA GRANA
PADANO

SPARGELCREME-SUPPCHEN
FOCACCIA

GEGRILLTES GEMUSE SCAMORZE $10.9

GRATINIERTE ROTE BETE
RICOTTA KORIANDER

Nachapeisen

ERDBEER-KASEKUCHEN
ERDNUSSBUTTERBECHER

PANNA COTTA

CREME BRULEE $8.7
KASEAUSWAHL $13.0

RHABARBER-CRUMBLE
VANILLEEIS

WARMES )
SCHOKOLADENTORTCHEN $9.8
VANILLESCHAUM

Hauptspeisen
BOUDIN NOIR HIMMEL UN' AAD

HAUSGEMACHTE GNOCCHI
BARLAUCHPESTO
KIRSCHTOMATEN

TAGLIOLINI CHORIZO
GESCHMORTER KNOBLAUCH $20.6
JUNGER LAUCH

BAUCH VOM SCHWABISCH-
HALLISCHEN LANDSCHWEIN
ALLERLEI BOHNEN
KARTOFFELPUREE

$16.3

$9.8

$10.9

$9.8

$17.4

$17.4

$20.6

FRANZOSISCHE
PERLHUHNBRUST RAGOUT VON
GRUNEM WEISSEM SPARGEL
PETERSILIENKARTOFFELN

PORTION BORNHEIMER
STANGENSPARGEL (200G)
HOLLANDAISE ESPUMA KLEINE
KARTOFFELN

TRANCHE VOM ZANDER
GESCHMORTE LINSEN
PASTINAKENCREME

flpero

4 STCK. GRATINIERTE AUSTERN

SAN DANIELE SCHINKEN UND
OLIVEN

SALAMI FELINO OLIVEN
GRANA PADANO OLIVEN

7= DTZ. AUSTERN FINES DE
CLAIRES N° 4

4 STUCK GRATINIERTE AUSTERN
SAN DANIELE SCHINKEN OLIVEN

%2 DTZ. AUSTERN FINES DE
CLAIRES NO. 4

Speisen
SURF TURF (FILET VOM
TXOGITXU RIND HUMMER)

SUSSKARTOFFELN PAK CHOI
BUCHENPILZE

DUROC SCHWEINEBAUCH
OKTOPUS ROTE RUBEN BOHNEN
GERAUCHERTE MANDELN

BROT OLIVENOL

SAUERRAHMSCHNITTE
PORTWEINFEIGEN RAHMEIS VON
DER TAHITI VANILLE

RHABARBER DULCEY
SCHOKOLADE

$26.1

$23.9

$26.1

$15.2
$8.7

$6.5
$6.5

$17.4

$15.2
$8.7

$17.4

$39.1

$17.4

$3.3

$9.8

$9.8



BEEF TARTAR HERINGSKAVIAR

SAUERRAHM $18.5
TATAKI VOM MITTELMEER-
THUNFISCH RUBEN__SPARGEL $18.5
FRANKFURTER KRAUTER
CARAMELLE ZUCCHINI $17.4

SELLERIE-CANNELLONI ALLERLEI
MOHREN BROMBEERE GRANA $19.6
PADANO

SCHNITTE VOM ISLAND SKREI
SPARGEL VOM NIEDERRHEIN
NEUE KARTOFFELN
HOLLANDAISE ESPUMA

$29.3

TRANCHE VOM BRETONISCHEN

MAIGRE (ADLERFISCH)
KARTOFFEL-LAUCHCREME $26.1
GEPICKELTES GEMUSE

CARDONCELLI PILZE

GESCHMORTE OCHSENBACKE
STIELMUS PERLZWIEBELN

GEBRATENE CALAMARETTI
PEPERONCINI JUNGER $17.4
KNOBLAUCH LAUCH

BRIE DE MEAUX APRIKOSEN-
CHUTNEY

$26.1

$8.7
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Interieur No. 263 im.arp Museum
Dienstag 11:00-00:00
W Mittwoch 11:00-00:00
Donnerstag 11:00-00:00
Freitag 11:00-00:00

Samstag 11:00-00:00
Sonntag 10:00-00:00

Gemacht mit speisekarte.menu




