
The Ash Speisekarte
Am Einkaufszentrum 4a, Bochum, Germany

+4923452861646 - http://www.the-ash.com/restaurants/bochum

Die Speisekarte von The Ash ’s aus Bochum beinhaltet 341 Menüs. Im Durchschnitt kosten Menüs oder
Getränke auf der Karte ca. 13 €. Die Kategorien können auf der Speisekarte unten eingesehen werden. Ein

Besuch im The ASH in Bochum ist nicht einfach nur ein Restaurantbesuch. Bei uns wird Essen und Trinken als
gemeinschaftliches Erlebnis in einem einzigartigen Ambiente zelebriert. Inspiriert von amerikanischen Supper

Clubs der 20er- und 30er Jahre, kannst du bei uns das Flair vergangener Zeiten genießen. Unsere
unverkennbaren Flammen und die idyllische Außenterrasse sind nur ein Vorgeschmack auf das, was dich

erwartet. Lass dich von uns verwöhnen und genieße das Beisammensein mit deinen Liebsten oder Kollegen in
einer Wohlfühlatmosphäre. Das The ASH ist mehr als ein einfaches Restaurant - es ist ein Erlebnis, bei dem der

Genuss und die gute Zeit im Vordergrund stehen. Willkommen bei ASHbees.

https://speisekarte.menu

https://speisekarte.menu/restaurants/bochum/the-ash-3/m/vollstaendige-speisekarte
https://speisekarte.menu/restaurants/bochum/the-ash-3


Alkoholfreie Getränke
VAIHINGER SÄFTE

Sashimi
THUNFISCH-TARTAR

Hauptspeisen
US FLANK STEAK

Frühstück
OBSTSCHALE 6 €

Vorspeisen & Salate
KARTOFFELCHIPS

Fleisch
RUMPSTEAK

Gratinierte
FRISCHER SPINAT

Rindfleischgerichte
RINDERCARPACCIO

Kalte Speisen
PENNE ROSSO

Steaks
RIB-EYE-STEAK

Rindfleisch
RIB-EYE

Fisch & Meeresfrüchte
YELLOWTAIL TUNA STEAK

Spezialgerichte
GEGRILLTES HÜFTSTEAK

Pizza
SPARGEL

Weine
JIM BEAM

Beilagen & Saucen
GRÜNE PFEFFERSAUCE

Gratins
GEBACKENE KARTOFFEL-
SAUERRAHM 5 €

Fingerfood
GEBACKENE ZWIEBELRINGE

Vegetarisch & Beilagen
MEDITERRANES GRILLGEMÜSE

Schüssel
HAWAII POKE BOWL

Grillspezialitäten
ARGENTINISCHES HÜFTSTEAK

Amerikanisches Essen
MAC UND KÄSE
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Baguette
KRÄUTERBAGUETTE

Pizza - Klein Á 22Cm
MALIBU

Warme Getränke
ESPRESSO MACCHIATO

Alkoholische Cocktails
CAMPARI-SODA

Rum
HAVANA CLUB SELECCION DE
MAESTROS

Gin-Cocktails
TOM COLLINS

Heiße Getränke
T-STÜCK

Zum Teilen
RINDERTATAR

Tequila
CUERVO 1800 AÑEJO

Wodka
ABSOLUTER ELYX

Wein, Sekt Und
Spirituosen
JÄGERMEISTER

Sushi - Sashimi
ZUCKERSCHOTEN

Spezial-Longdrinks
GIN FIZZ

Pizza - Kinder Á 22 Cm
SPINAT 4 €

Aperitifs
LILLET BERRY

Alcoholic Beverages
AVERNA

Ron
HAVANA 7 JAHRE

Salatschalen
CALIFORNIA FARMERS BOWL

Signature-Gerichte
RINDER-MEDAILLONS 29 €

Tee & Kaffee
CAFFÈ AMERICANO

Vorspeisen Und Suppen
TOMATEN-BRUSCHETTA
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Überbackenes Gemüse
KARTOFFELGRATIN

Speciality Cocktails
HAVANA CLUB MOJITO

Ice-Cold Beer
SAMUEL ADAMS BOSTON LAGER

Bourbon
HERSTELLERZEICHEN

Bottled Beer
BROOKLYN EAST INDIA PALE ALE

Aperitivo
RAMAZZOTTI MIO

Single Malt
GLENLIVET FOUNDER'S RESERVE

Blended Scotch Whisky
CHIVAS REGAL 12 JAHRE

Liqueur
DISARONNO

Digestivo
GRAPPA VECCHIA DI PROSECCO

Liquor
BEEFEATER GIN 5 €

Appetizer From Sushi Bar
THUNFISCH-TATAKI

Cocktail
MARGARITA

Bevende / Napoje
SAN PELLEGRINO, ACQUA PANNA

Soft Drinks and Juices
SODAWASSER

IPAs
FLIEGENDER HUND, WÜTENDE HÜNDIN

Cuts
SCHNITT DES TAGES

Prime Cuts
HÜFTSTEAK SIRLOIN

Rinder Steaks
RINDERFILET TENDERLOIN

Amaro
RAMAZZOTTI AMARO

Brandy / Cognac
GRAN DUQUE D'ALBA

Simply Grilled Dinner
DRY AGED RIB EYE
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Amerika / American
JIM BEAM DOUBLE OAK

House-made Sides
BRIOCHE-BRÖTCHEN

Bourbon & Rye
VIER ROSEN EINZELFASS

Fleisch & Mehr
PULLED BEEF 2 €

Scotch Whisky / Irish
Whiskey
JAMESON

Weine Und Spirituosen
BALLANTINE'S

Vodka & Gin
MONKEY 47 GIN

US
WIR T-BONE-STEAK

Apéritifs & Digestifs
MARTINI EXTRA DRY

Dips/Saucen/Dressings
BEARNAISE-SAUCE

Cognac, Brandy, Aged
Rums
REMY MARTIN 1738 ACCORD ROYAL

Burger-Zusätze
RINDFLEISCH-PATTY

SEAFOOD &amp;amp;
CHICKEN
LACHSFILET

Zum Dazubestellen
OFENKARTOFFEL MIT SAUERRAHM

Brandy, Cognac &
Armagnac
HENNESSY GUT

Gemischte Suppen
TOMATENSUPPE

Zum Dazu Bestellen
GEGRILLTER GRÜNER SPARGEL 5 €

Baked & Desserts
VANILLA-AMARENA SUNDAE 8 €

Auch Als Big Cake
JEWEILS AUCH ALS KOMPLETTER
BIG CAKE 79 €

Pimp It Up
XTRA PATTY 2 €
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Aperetifs / Bitters / Liköre
LIKÖR 43

Mezcal From Del Maguey
IBERISCH 29 €

Deep South Concoctions
SAUER

Schützenlust Aperitifs
Prickelnd
LILLET VIVE

Create Your Own Burger!
SENSATIONALTM

Angebote - Spanische
Gerichte
PADRON-PAPRIKA

Ohne Beef ? Burger
SCHLAMPIGER JOE

Sommerkarte Vorspeisen
& Salate
PINCHOS

Kinderkarte - Desserts
EISBECHER 6 €

Suppen
UNSERE CHILI BOWL

GÄRTNERSCHALE

Meeresfrüchte
OKTOPUS UND ORZO 30 €

GELBFLOSSEN-THUNFISCHSTEAK 31 €

Salat
KRAUTSALAT 4 €

REEF'N BEEF

Vom Grill
RINDERFILET

SPARERIBS 28 €

Sparkling
CHAMPAGNER TAITTINGER BRUT
RÉSERVE

CHAMPAGNE TAITTINGER ROSÉ
PRESTIGE

Saucen
CHIMICHURRI-SAUCE

KRÄUTERBUTTER

Aperetif
FILI PROSECCO DOC EXTRA DRY

RAMAZZOTTI DUO

Salads Bowls
GÄRTNERSALAT

WILDKRÄUTERSALAT

Restaurant Kategorie
VEGETARIER

MITTELMEER
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Speisekarte
THE ASH HAMBURGER PACKAGE,
SOFTDRINK 0,3 L

THE ASH CHEESEBURGER PACKAGE,
SOFTDRINK 0,3 L

BEYOND MEAT BURGER PACKAGE,
SOFTDRINK 0,3 L

Hähnchen
HÜHNERFLÜGEL

GEGRILLTES HÄHNCHEN

KNUSPRIGES HÄHNCHEN

Soßen
AIOLI 3 €

GUACAMOLE

TOMATEN-SALSA

Gin
BEEFEATER 24

HENDRICKS

PLYMOUTH GIN

Special Cuts
TROCKEN GEREIFTES ROASTBEEF

TOMAHAWK-STEAK (FÜR 1–2
PERSONEN)

UNS PORTERHOUSE STEAK

Sandwiches
HÜHNERBURGER

CHICKEN CLUB SANDWICH

PASTRAMI-SANDWICH

PASTRAMI-SANDWICH

Kaffee
CAPPUCCINO

DOPPELTER ESPRESSO

ESPRESSO

LATTE MACCHIATO

Rosé Wine
PAVILLON SHIRAZ ROSÉ, BOSCHENDAL,
FRANSCHHOEK, SÜDAFRIKA

MIRAVAL CÔTES DE PROVENCE ROSÉ,
MIRAVAL, PROVENCE, FRANKREICH

SANTA DIGNA RESERVA CABERNET
SAUVIGNON ROSÉ, MIGUEL TORRES,
VALLE CENTRAL, CHILE

WIND ROSÉ, ELLERMANN SPIEGEL,
PFALZ, DEUTSCHLAND

Real American Cuts
LOIN RIBS WELL DONE

US CHUCK-EYE-ROLL STEAK

UNS LENDENSTÜCK

US TERES MAJOR STEAK
(METZGERSTÜCK)

Salate
CAESAR-SALAT

TEXAS-SALAT

TOMATENSALAT

GURKENSALAT 4 €

BUNTER TOMATENSALAT 5 €

Verwendete Zutaten
KÄSE

SENF

BUTTER
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GEMÜSE

ZWIEBEL

LACHS 25 €

Hauptgerichte
LENDENRIPPEN 32 €

HÜHNERHECHT

HECHTFILET

IBERISCHES SCHWEINEKOTELETT

SCHWEINERÜCKEN-SPARERIBS

GEGRILLTER HUMMER

BEEF PIKE

Erfrischungsgetränke
FEVER TREE, BOTTLE

PROVIANT LIMONADE, BOTTLE

SCHORLEN

SCHWEPPES, BOTTLE

THOMAS HENRY, BOTTLE

TRADE ISLAND ICE TEA, BOTTLE

COCA-COLA

Bier
ALSTER (FANTA)

LAGERBIER DER BROOKLYN BREWERY

FLIEGENDER HUND SCHLANGENHUND

HEINEKEN

MÜLLER

RADFAHRER (SPRITE)

BUDWEISER

Folgende Arten Von
Gerichten Werden

Serviert
EISCREME

THUNFISCHSTEAK

FLEISCH

PASTA

PANINI

NUDELN

HUHN

SUPPE

HUMMER 50 €

Cocktails
ABSOLUT COSMOW MULE

ABSOLUT EIN MOSKAUER
MAULTIER

CAIPIRINHA

DAIQUIRI

HAVANA CLUB CUBA LIBRE

IPANEMA – OHNE ALKOHOL

MOSQUITO – OHNE ALKOHOL

PINA COLADA

STRAWBERRY COLADA – OHNE
ALKOHOL

SCHWIMMBAD

TEQUILA SUNRISE

Vorspeisen
JALAPENO-POPPERS

MARINIERTE OLIVEN

ZWIEBELSUPPE

TRÜFFELNUDELN 18 €

AIOLI MIT BROT

GEBACKENE GARNELEN
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GAUCHO-RINDFLEISCH-EMPANADAS

NEW MEXICO NACHOS

DER ASCHEPROBENEHMER

DER ASCHESCHIEBER

SURFRASEN

PAPRIKA

Spirituosen
ABSOLUTER WODKA

BOMBAY SAPPHIRE LONDON
DRY GIN

CARLOS NR. 1

CIROC VODKA

VIER ROSEN

GREY GOOSE WODKA

HAVANA CLUB 3 JAHRE

JIM BEAM SIGNATURE CRAFT 12 JAHRE

OLMECA TEQUILA BLANCO REPOSADO

BOMBAY SAPPHIRE GIN

HENDRICKS GIN

SIEGFRIED RHEINLAND TROCKENER
GIN

Weißwein
BERONIA VERDEJO, BODEGAS
BERONIA, DO RUEDA, SPANIEN

CHARDONNAY VINTNERS BLEND
RAVENSWOOD, KALIFORNIEN, USA

CHARDONNAY WEISSBURGUNDER QBA
KNIPSER, PFALZ, DEUTSCHLAND

GRAUBURGUNDER QBA, TROCKEN,
MARKUS PFAFFMANN, PFALZ,
DEUTSCHLAND

LEIWENER RIESLING QBA TROCKEN,
JOSEF ROSCH, MOSEL, DEUTSCHLAND

LES CAILLOTTES BLANC SANCERRE
AOC DOMAINE BERNARD REVERDY,
LOIRE, FRANKREICH

LUGANA SIRMIOLINO DOC AZIENDA
AGRICOLA CÀ MAIOL, LOMBARDEI,
ITALIEN

PINOT GRIGIO IGP TERRE SICILIANE,
FARNESE VINI, ABRUZZEN, ITALIEN

SAUVIGNON BLANC, GALLO PEDRO
LUIS, DO JUMILLA, SPANIEN

SAUVIGNON BLANC PRIVATE BIN VILLA
MARIA, MARLBOROUGH, NEUSEELAND

SCHIEFER RIESLING QBA VAN VOLXEM,
SAAR, DEUTSCHLAND

SIMPLY WHITE, HAUS IM TURM,
MITTELRHEIN, DEUTSCHLAND

WEISSBURGUNDER QBA, TROCKEN,
ELLERMANN SPIEGEL, PFALZ,
DEUTSCHLAND

Alkoholische Getränke
APEROL SPRITZ

CAMPARI-ORANGE

HUGO

MARTINI BIANCO

PROSECCO APEROL

BENEDIKTINER HÖLLE

BITBURGER ALKOHOLFREI

DESPERADOS

ERDINGER WEIZEN

ERDINGER WEIZEN ALKOHOLFREI

GAFFEL KÖLSCH

JACK DANIELS'S

JOHNNIE WALKER

PERNOD 5 €

SMIRNOFF WODKA

ABSOLUTE VODKA
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Nachspeise
CARROT US BIG CAKE

DOUBLE CHOCOLATE US
BIG CAKE

HOME BAKED NOUGAT
BROWNIE

LIMETTENKUCHEN

NEW YORKER KÄSEKUCHEN

RED VELVET US BIG CAKE

DIE ASH ICE CREAM DOME IN FLAMMEN

US BIG CAKE

VANILLA – AMARENA SUNDAE

WARMER APFELSTREUSELKUCHEN

NEW YORKER KÄSEKUCHEN 8 €

CHOCOLATE SOUFFLÉ (LAUWARM
LUKEWARM) 8 €

APPLE CRUMBLE (LAUWARM
LUKEWARM) 8 €

ROTER SAMTKUCHEN 7 €

DOPPELTER
SCHOKOLADENKUCHEN 7 €

THE ASH BIG ICE CREAM BOWL 20 €

Longdrinks
ABSOLUT VODKA, SCHWEPPES BITTER
LEMON

BALLANTINE'S, COCA COLA

BEEFEATER GIN 24, TONIC WATER

BEEFEATER GIN, TONIC WATER

BOMBAY SAPPHIRE GIN, TONIC WATER

CÎROC VODKA, SCHWEPPES BITTER
LEMON

GREY GOOSE, SCHWEPPES BITTER
LEMON

HAVANA CLUB 3 JAHRE, COCA COLA

HENDRICK'S GIN, TONIC WATER

JAMESON, SCHWEPPES GINGER ALE

LIKÖR 43, MILCH

MALIBU, COCA-COLA

MONKEY 47, TONIC WATER

PLYMOUTH GIN, TONIC WATER

SIEGFRIED RHEINLAND DRY GIN, TONIC
WATER

SMIRNOFF VODKA, SCHWEPPES BITTER
LEMON

Burger
AVOCADO-BURGER

BEYOND MEAT BURGER

DOPPELTER RINDFLEISCH-
BURGER

ZIEGENKÄSE BURGER

TEXAS BBQ BURGER

VEGGIE-BURGER

BITBURGER PILS

KNUSPRIGER CHICKEN BURGER

HAMBURGER STANDARD 13 €

CHICKEN SUPREME 22 €

FISHERMEN'S WHARF BURGER

UNSER CHEESEBURGER

REDNECK-BURGER 13 €

DER ASCHE-HAMBURGER

YUCATAN-BURGER

VOLLKORN BUN

EISBERG BUN

CRISPY MAISHÄHNCHEN 3 €

Beilagen
GEGRILLTES GEMÜSE 5 €

LOCKIGE POMMES
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GERÖSTETE ZWIEBELN

ROSMARINKARTOFFELN

STEAKHOUSE-POMMES 4 €

KARTOFFELPÜREE 4 €

GARDENER’S SALAD 4 €

MAISKOLBEN 4 €

SÜSSKARTOFFEL-POMMES 5 €

PORTOBELLO-PILZE 5 €

MAC’N‘CHEESE 5 €

COLESLAW WEISSKRAUT SALAT

GEBUTTERTE MAISKOLBEN

HICKORY-BBQ-SAUCE

KLEINER GÄRTNERSALAT

MIDWEST MAC N´CHEESE

PORTOBELLO PILZ MIT KRÄUTERN

SHAVED CUCUMBER SALAD

STEAKHOUSE-POMMES FRITES

TRÜFFELSAUCE

Rotwein
ALIÓN, BODEGAS ALIÓN, DO RIBERA
DEL DUERO, SPANIEN

BAROLO DOCG ENRICO VI CORDERO DI
MONTEZEMOLO, PIEMONT, ITALIEN

BARÓN DE LEY RESERVA, BARÓN DE
LEY S.A., DOCA RIOJA, SPANIEN

CABERNET SAUVIGNON PRIVATE
SELECTION ROBERT MONDAVI,
KALIFORNIEN, USA

CHIANTI CETAMURA, BADIA A
COLTIBUONO, TOSKANA, ITALIEN

CÔTES DU RHÔNE ROUGE, E. GUIGAL,
RHÔNE, FRANKREICH

CUVÉE ANNO XVI ELLERMANN SPIEGEL,
PFALZ, DEUTSCHLAND

FARNESE PRIMITIVO IGT FARNESE
FANTINI, ABRUZZEN, ITALIEN

JAN FISKAAL MERLOT MAN FAMILY
WINES, COASTAL, SÜDAFRIKA

KAIKEN MALBEC, KAIKEN, MENDOZA,
ARGENTINIEN

KOONUNGA HILL SHIRAZ CABERNET,
PENFOLDS, SÜDAUSTRALIEN,
AUSTRALIEN

LIMITED SELECTION CABERNET
SAUVIGNON CARMENÈRE, MONTES,
VALLE DE COLCHAGUA, CHILE

LUCE TOSCANA IGT ANTINORI TENUTA
LUCE, TOSKANA, ITALIEN

LUCENTE, TOSCANA IGT TENUTA LUCE,
TOSKANA, ITALIEN

MAX SHIRAZ CABERNET, PENFOLDS,
SÜDAUSTRALIEN, AUSTRALIEN

MONASTRELL, PEDRO LUIS, DO
JUMILLA, SPANIEN

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOC
FARNESE VINI, ABRUZZEN, ITALIEN

PRIVATRESERVAT WALTER CLORE,
COLUMBIA CREST, BUNDESSTAAT
WASHINGTON, USA

PURO CORTE, DIETER MEIER,
MENDOZA, ARGENTINIEN

SALAGON CRIANZA, BODEGAS
SALAGON, DOCA RIOJA, SPANIEN

SIGNIFICA CUVÉE, KNIPSER, PFALZ,
DEUTSCHLAND

TIGNANELLO TOSCANA IGT ANTINORI
TENUTA TIGNANELLO, TOSKANA,
ITALIEN

ZINFANDEL VINTNERS BLEND
RAVENSWOOD, KALIFORNIEN, USA

The Ash Speisekarte



The Ash
Am Einkaufszentrum 4a,
Bochum, Germany

Gemacht mit Speisekarte

Öffnungszeiten:
Sonntag 10:00-22:30
Montag 11:30-22:00
Dienstag 11:30-22:00
Mittwoch 11:30-22:00
Donnerstag 11:30-22:00
Freitag 11:30-23:00
Samstag 09:00-23:00
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