Taatjem Deel Speisekarte

https://speisekarte.menu
Hornumer Str. 60, 25980 Sylt, Germany
+4946512990838 - http:/ltaatjemdeel.de/

Das Restaurant aus Sylt bietet 275 verschiedene Speisen und Getranke auf dem Menii fiir durchschnittlich 10
€ an. Herzlich willkommen im Taatjem Deel, wo nordfriesischer Charme auf ibizenkische Leichtigkeit trifft.
Geniel3en Sie unsere regionale Kiiche mit einem Hauch Exotik aus lokalen Zutaten, die fréhlich und bunt ist.
Unsere Tageskarte ist von 12:00 bis 16:30 Uhr erhéltlich, und ab 17:00 Uhr kénnen Sie unsere umfangreiche
Abendkarte genieRen. Entdecken Sie unsere Auswahl an Weinen, Bier vom Fass, Champagner und
alkoholfreien Getranken. Erleben Sie Musik und Tanz in gemutlicher Atmosphére.



https://speisekarte.menu/restaurants/sylt-1/taatjem-deel/m/vollstaendige-speisekarte
https://speisekarte.menu/restaurants/sylt-1/taatjem-deel

Taatjem Deel Speisekarte

Pasta

SEEMANNSGARN 5€

10 Am Beliebtesten

SAHNEPORTION 1€

Meeresfriichte

OKTOPUS UND ORZO

Fleischgerichte

PORTION POMMES 4¢€

Indisch
CHAI LATTE 4€

Kinderkarte

AHOI 13 €

Krautertees
KAMILLENBLUTEN

Alkoholische Cocktails

LONG ISLAND-EISTEE 17 €

Eiskalte Spirituosen

GIN SUL

Vip Getranke

BOMBAY-SAPHIR

Aperitifs

TANQUERAY NO. 10

Champagner

TAITTINGER PRESTIGE ROSE

Weine

RUINART ROSE

Gin Tonic Gin Und
Thomas Henry Tonic
Water

HENDRICKS

Draught Beers

ALSTER ALKOHOLFREI

Rheingau

LEITZ 2017 GG ROSENGARTEN

Deutschland

NAHE DR. CRUSIUS 2019
SCHWARZRIESLING BLANC DE NOIR

Loose Leaf Tea

DARJEELING 2. FLUSH

Krautertee

SILBERLINDEN UND HOLUNDERBLUTEN

Speisekarte

RUMPSTEAK MIT
KRAUTERBUTTER, POMMES UND 30 €
SALAT

US.A.

1996 OPUS ONE
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Pinotage

WELLINGTON DIEMERSFONTAINE
VINEYARDS 2013 PINOTAGE

Spezialitatenkarte

EBBE UND FLUT 13 €
Moby Dick Mit
Gorgonzola-Spinatsauce
KAVENTSMANN 15 €

Dieter Meier's Ocoa
Highland Coffee - Single
Estate

CORTADO (ESPRESSO MIT
MILCHSCHAUM)

Black Tea Blends

ASSAM

3€

Prestige Cuvee
Champagner

KRUG GRANDE CUVEE

Spanien / Somontano
ENATE 2019 CHARDONNAY 234

Argentinien / Mendoza
CATENA CAPATA 2018 CATENA

Nos Champagnes (La
Bouteille 75 Cl)

TAITTINGER BRUT

Restaurant Kategorie
NACHTISCH

Desserts

SCHOKOLADENKUCHEN
FRIESEN-PFANNKUCHEN 8€

Schnitzel

SCHNITZEL
SCHNITZEL WIENER ART

SofR3en

AlOLI 2€
KETCHUP

Warme Getranke

TOPF KAFFEE 4€

HEISSE SCHOKOLADE MIT

SCHLAGSAHNE 4€

Schwarzer Tee

EARL GREY

FRIESISCHE MISCHUNG ASSAM,
CEYLON, SUMATRA TEE (KRAFTIG,
WURZIG)

Offener Roséwein

ESPRIT MEDITERRANEE CINSAULT,
GRENACHE, CARIGNAN, CABERNET
SAUVIGNON CHATEAU BERNE
PROVENCE IGP MEDITERRANEE

SCHWARZRIESLING BLANC DE NOIR
WEINGUT DR. CRUSIUS NAHE
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Australian

1996 GLAETZER MALBEC-CABERNET
SAUVIGNON

1998 YALUMBA SHIRAZ VIOGNIER

Salate

GROSSER BUNTER SALAT
BEILAGENSALAT 7€
SALAT

Kaffee

CAPPUCCINO 4€
ESPRESSO 3€
LATTE MACCHIATO 5€

Offene Rotweine

RIOJA CRIANZA CUVEE TEMPRANILLO,
GRAZIANO BODEGAS ONDALAN RIOJA
SPANIEN

SHIRAZ FALSE BAY WATERKLOOF
WESTERN CAPE SUDAFRIKA

INDIO MONTEPULCIANO DE ABRUZZO
DOC MONTEPULCIANO UND CABERNET
SAUVIGNON CANTINE BOVE AVEZZANO
ABRUZZEN ITALIEN

Usa

1999 JADE MOUNTAIN SYRAH

1996 LAJOTA CABERNET SAUVIGNON
HOWEL MOUNTAIN

1996 NEWTON MERLOT

Griner Tee

DETOX (MATE, INGWER,
ZITRONENGRAS, BRENNESSEL)

ASIA SUPERIOR (KLASSISCH, MILD,
UNFERMENTIERT)

MIT JASMINBLUTEN (ZART,
NATURBELASSEN)

Mosel

CLEMENS BUSCH 2014/17/18/19 GG
MARIENBURG

CLEMENS BUSCH 2018/19 GG
MARIENBURG

MARTIN CONRAD 2016 GG
BRAUNEBERGER JUFFER

Frischer Tee

PFEFFERMINZTEE (VON FRISCHEN
BLATTERN UND ZWEIGEN)

HOLUNDER — INGWER — TEE (VON
HOLUNDERBLUTENSIRUP UND
FRISCHEM !NGWER)

HEISSE ZITRONE (FRISCH GEORESSTE
BIO-ZITRONE)

Unser "Neuzugang" Aus
Mallorca

VENTUM 2016 MERLOT, SYRAH, CALLET
TERRUM 2016 CALLET

THE ARTIST 2016 SYRAH, MERLOT,
CALLET, MANTO NEGRO

Gin

SYLTER REED
MONKEYS 47

HOPE MEDITERRAN
HOPE SALT RIVER

Offene Weissweine

WEISSBURGUNDER MUSCHELSCHLUCK
WEINGUT POSS NAHE
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GRAUBURGUNDER, WEINGUT POSS
NAHE

RIESLING FEINHERB, WEINGUT DR.
CRUSIUS VDP NAHE

SAUVIGNON BLANC, WEINGUT NETT
PFALZ

Osterreich

LOIMER KAMPTAL 2019 GRUNER
VELTLINER

JOHANN TOPF NIEDEROSTERREICH
2018 RIED WECHSELBERG

TOPF, NIEDEROSTERREICH 2017 RIED
HASEL

NEUMEISTER, SUDSTEIERMARK 2013
MOARFEITL MORILLON

Friichtetee

VITA ORANGE (ORANGENAROMA UND
10 VITAMINE)

SOMMERBEEREN (APFEL, HIBISKUS,
HAGEBUTTE, HOLUNDER, ERDBEEREN,
HIMBEEREN)

KAMINFEUER (FRUCHTIG WARMEND)

ROOIBOS WINTERPUNSCH
(WINTERLICHE GEWURZE)

Mallorca

BODEGA ANIMA NEGRA 2006/08 AN
(CALLECT, MANTONEGRO, FOGONEU,
PREMSAL BLANC)

BODEGA ANIMA NEGRA 2006/08 AN 2
(CALLECT, MANTONEGRO, FOGONEU)

BODEGA ANIMA NEGRA 2016 AN 2
BODEGA ANIMA NEGRA 2014 AN 2

Flaschenweine Weil}
Grauburgunder

WEINGUT POSS NAHE 2017
GRAUBURGUNDER S

WEINGUT DR. CRUSIUS NAHE 2019
GRAUBURGUNDER

WEINGUT THEO MINGES PFALZ, 2019
GRAUBURGUNDER

WEINGUT THEO MINGES PFALZ 2019
MUSCHELKALK

Verwendete Zutaten
PARMESAN 2€
SCHOKOLADE

GARNELEN

THUNFISCH

Folgende Arten Von
Gerichten Werden
Serviert

BURGER
PASTA
EISCREME
HUMMER

Cocktails

MOSKAUER MAULTIER 11 €
LYNCHBURG-LIMONADE 11 €
CAIPIRINHA 11 €
MOJITO 11 €
CUBA LIBRE 10 €
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Frankreich

COTE DE PROVENCE CHATEAU
D'ESCLANS 2019 WHISPERING ANGEL

COTE DE PROVENCE CHAT’EAU BERNE
2019 ESPRIT MEDITERRANEE

COTE DE PROVENCE ULTIMATE
PROVENCE UP 2019 UP

BORDEAUX CHATEAU REYNON DENIS
DUBOURDIEU 2014 CHATEAU REYNON
(ME,PV,CS)

BORDEAUX PAULLLAC CHATEAU
D'ARMAILHAC GRAND CRU CLASSE
2012 CHATEAU MOUTON BARONNE
PHILIPPE DE ROTHSCHILD

Champagnerkeller

TAITTINGER COMTES DE CHAMPAGNE
ROSE 2005

VEUVE CLIQUOT LA GRANDE DAME
VINTAGE 1998

VEUVE CLIQUOT LA GRANDE DAME
ROSE VINTAGE 2004

MOET CHANDON BRUT IMPERIAL ROSE
VINTAGE 2000

PERRIER JOUET BELLE EPOQUE BLANC
VINTAGE 2006

DOM PERIGNON BRUT VINTAGE 2006

Hauptspeisen

TOMATEN-FISCHEINTOPF MIT
NORDSEEFISCH UND 25€
MEERESFRUCHTEN

KNOBLAUCH-TAGLIARINI MIT
KIRSCHTOMATEN UND GAMBAS

KALBSSCHNITZEL MIT
KARTOFFEL-GURKENSALATUND 27 €
PREISELBEEREN

HAUSGEMACHTE RAVIOLI MIT
FRISCHEN UND GETROCKNETEN 20€
TOMATEN

26 €

WOLFSBARSCHFILET MIT
PFANNENGEMUSE UND 26 €
MAJORANKARTOFFELN

GETRUFFELTE TAGLIARINI MIT
RINDERFILETSTREIFEN UND 29 €
FRUHLINGSLAUCH

CEASAR SALAT MIT

MAISPOULARDENBRUST 19¢€

Saar

VAN VOLXEM 2018 ALTE REBEN
WILTINGEN 2015 ALTE REBEN
WILTINGEN 2016 CG GOLDBERG
WILTINGEN 2010/11/12 GG ALTENBERG
WILTINGEN 2009/11 GG GOTTESFUSS

WILTINGEN 2011 GG
SCHARZHOFBERGER

WILTINGEN 2011 GG PERGENTSKNOPP

Nachspeise

o . HEISSER e
#ﬁﬂ- APFELSTRUDEL

VI""',_-E KRAHENNEST 7€
MILCHREIS 7€
PANNA COTTA 7€
SCHOKOLADENMOUSSE 7€
KOMPOTT AUS ROTEN FRUCHTEN 32 €
1 KUGEL VANILLEEIS 3¢
KUCHEN 4€

Alkoholische Getranke

VELTINS PILS
ALSTERWASSER
MAISELS WEISSE
FLENSBURGER PILSENER
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FLENSBURGER ALKOHOLFREI

HUGO 7€
PFEFFERMINZ

WEISSWEINSCHORLE

Italienisch

1991 ANTINORI SOLAIA

1990 ORNELLAIA

1990 ANTINORI TIGNANELLO

1985 CASTELLO DEI RAMPOLLA CHIANTI
CLASSICO RISERVA

1985 CASTELLO DEI RAMPOLLA
SAMMARCO

1983 COSTANTI BRUNELLO RISERVA

1997 MASI AMARONE COSTA SIERRA
OHK

1994 DAL FORNO AMARONE

Vorspeisen

KNOBLAUCHBROT MIT PARMESAN 9¢€
KLEINER TOMATEN-FISCHEINTOPF 17 €
TOMATENSUPPE MIT SCHAFKASE

UND BASILIKUM-PESTO e
RINDER-CARPACCIO MIT RUCOLA 16 €
UND PARMESAN

GAMBAS IN KNOBLAUCHOL MIT 15 €
BAGUETTE

KANARISCHE KARTOFFELN MIT 9¢
BUTTERMILCH-AIOLI

TOMATE - MOZZARELLA MIT 11 €
PESTO UND PINIENKERNEN
CEASAR-SALAT MIT KROSSEM 16 €

BACON
TACO CHIPS MIT TOMATENSALSA 9€

Pfalz

THOMAS HENSEL 2019 AUFWIND
MARCUS SCHNEIDER 2019 KAITUI

GERHARD NETT 2019 BLACK EDITION
SB

TINA PFAFFMANN 2017 GELBER
MUSKATELLER

OKONOMIERAT REBHOLZ 2018
CHARDONNAY R

THEO MINGES 2019 CHARDONNAY

DR. WEHRHEIM, KASTANIENBUSCH GG
REBHOLZ 2017 SPATBURGUNDER R
REBHOLZ 2014 IM SONNENSCHEIN GG
PHILLIP KUHN 2015 KIRSCHGARTEN GG

Riesling

TINA PFAFFMANN 2018 SCHICK UND
SCHON

PHILLIP KUHN 2018 GG KIRSCHGARTEN

PHILLIP KUHN 2018 GG IM GROSSEN
GARTEN

PHILLIP KUHN 2018 GG SCHWARZER
HERRGOTT

PHILLIP KUHN 2017 GG SAUMAGEN
PHILLIP KUHN 2017 GG STEINBUCKEL
CHRISTMANN 2011 GG REITERPFAD

CHRISTMANN 2015 GG
MANDELGARTEN/MEERSPINNE

REBHOLZ 2011/18 GG GANZ HORN IM
SONNENSCHEIN

REBHOLZ 2011/18 GG
KASTANIENBUSCH

Rheinhessen

WEINGUT MANZ 2018 KALKSTEIN



Taatjem Deel Speisekarte

WEINGUT THORLE 2019 SAUVIGNON
BLANC

KELLER 2016/18 GG ABTS E
DALSHEIM 2016/17/18 GG HUBACKER
DALSHEIM 2016/18 GG KIRCHSPIEL
DALSHEIM 2016/18 GG MOORSTEIN
DALSHEIM 2016/18 GG HIPPING
DALSHEIM 2016/18 G-MAX
WITTMANN GG MOORSTEIN
WESTHOFEN GG KIRCHSPIEL

BATTENFELD SPANIER 2012 GG
FRAUENBERG

WeilRburgunder

WEINGUT POSS NAHE 2019
MUSCHELSCHLUCK EXCLUSIV IN DER
STRANDMUSCHEL

WEINGUT POSS NAHE 2016
WEISSBURGUNDER S

WEINGUT POSS NAHE 2015
ROMERBERG

WEINGUT POSS NAHE 2018
ROMERBERG

WEINGUT DR. CRUSIUS NAHE 2018
WEISSBURGUNDER

WEINGUT DR. CRUSIUS NAHE 2019
WEISSBURGUNDER

WEINGUT VAN VOLXEM SAAR 2019
WEISSBURGUNDER

WEINGUT THEO MINGES PFALZ 2017 GG
BOCHINGER ROSENKRANZ

WEINGUT THEO MINGES PFALZ 2019 GG
BOCHINGER ROSENKRANZ

OKONOMIERAT REBHOLZ PFALZ 2018
GG IM SONNENSCHEIN

OKONOMIERAT REBHOLZ PFALZ 2019
MUSCHELKALK

Siidafrika

MILES MOSSOP WINES 2016 SASKIA,
CHENIN BLANC, VIOGNIER, CLARET

WELLINGTON DIEMERSFONTEIN
VINEYARDS 2013 MALBEC RESERVE

BOEKENHOUTSKLOOF- FRANSCHHOEK
SHIRAZ

VINEYARD FALSE BAY WESTERN CAPE
2017 FALSE BAY

FRANSCHHOEK HOLDEN MANZ
VINEYARDS 2015 BIG G (52%, CS30%,
CF18%, MERLOT)

FRANSCHHOEK BOEKENHOUTSKLOOF
2018 THE CHOCOLATE BLOCK
(SY,CS,GR,CT)

FRANSCHHOEK BOEKENHOUTSKLOOF
2012 THE CHOCOLATE BLOCK

STELLENBOSCH GRACELAND
VINEYARDS 2014 STRAWBERRY FIELDS
(70%, SHIRAZI30%, CS)

STELLENBOSCH GRACELAND
VINEYARDS 2013 STRAWBERRY FIELDS

STELLENBOSCH MILES MOSSOP WINES
2016 MAX (54% CS 24% MERLOT 22% PV)

STELLENBOSCH MILES MOSSOP WINES
2016 LIMITIERT

WELLINGTON NABYGELEGEN 2007 (CS,
ME, PV)

HeilRe Getranke
CAFE' CREME 4€
CAFE AU LAIT 4€

KINDERKAFFEE (TASSE
MILCHSCHAUM)

KOFFEINFREIER KAFFEE (HAAG) 4€

LUMUMBA (HEISSE SCHOKOLADE,
RUM, SAHNE)

SCHOKMOC (EIERLIKOR, HEISSE
SCHOKOLADE, SAHNE)
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CARAJILLO (ESPRESSO,
SPANISCHER BRANDY)

GROG (HEISSES WASSER, HANSEN-
RUM)

GLOGG (SCHWEDISCHER
GLUHWEIN ROTWEIN, KORN, 4€
GEWURZE) (SAISONAL)

HAUSGEMACHTER EIERPUNSCH

6€

(SAISONAL) re
ESPRESSO DOPPIO 5¢€
HEISSE SCHOKOLADE 4€

PHARISAER (KAFFE, RUM, SAHNE) 7€
KRAUTERGARTEN

Italien

LOMBARDEI VIGNETO CA' DEI FRATI
2019 ROSA DIE FRATI

OMINA ROMANA LAZIO SYRAH

TOSCANA TENUTA DEL ORNELLAIA 2017
LE SERRE NUOVE (MERLOT, CS, CF, PV)

TOSCANA TENUTA DEL ORNELLAIA 2017
ORNELLAIA (CS MERLOT CF PV)

TOSCANA TENUTA TIGNANELLO
MARCHESI ANTINORI 2017 TIGNANELLO
(SANGIOVESE CS CF)

TOSCANA TERUZZI PUTHOD 2014
PEPERINO ROSSO (SANGIOVESE
MERIOT)

TOSCANA TENUTA DI BISERNO 2014
INSOGLIO (MERLOT SYRAH CF PV)

TOSCANA MONTEVERRO 2015 TINATA
(SYRAH GRENACHE)

TOSCANA MONTEVERRO 2015 TERRA DI
MONTEVERRO (CS CF MERLOT PV)

TOSCANA MONTEVERRO 2008
MONTEVERRO (CS/CF/IMERLOTI/PV)

LAZIO CANTINA OMINA ROMANA 2011
JANUS GEMINUS | JANUS GEMINUS
(CF,CS,MERLOT)

LAZIO CANTINA OMINA ROMANA 2011
HERMES DICTATOROS AUS!
(MERLOT,CS,CF)

LAZIO CANTINA OMINA ROMANA 2011
DIANA NEMORENSIS AUS!
(MERLOT,CS,CF)

LAZIO CANTINA OMINA ROMANA 2011
CERRES DI ANISIDORAL AUS! (CF,CS)

Spanien

RIBERA DEL DUERO BODEGA CHEPA 21
2014 TINTO FINO

RIBERA DEL DUERO 2015 CHEPA 21
TEMPRANILLO

RIBERA DEL DUERO ALEJANDRO
FERNANDEZ 2009 PESQUERA RESERVA

RIBERA DEL DUERO ALEJANDRO
FERNANDEZ 2006 PESQUERA RESERVA

RIBERA DEL DUERO FINCA
VILLACRECES 2008 VILLACRECES

RIOJA MARQUES DE MURRIETA 2016
RIOJA RESERVA (TE,GA,GR,MAZ)

BODEGAS ONDALAN 2017 ONDALAN
CRIANZA (70%TEMP/30%GRACIANO)

BODEGAS ONDALAN 2015 ONDALAN
CRIANZA (50%TEMP/50%GRACIANO)

1999 NUMANTHIA OHK

1997 CASA DE SAIMA GARRAFEIRA
BAIRRADA OHK

1997 ALEJANDRO FERNANDEZ
CONTADO DE HAZA

1996 ALEJANDRO FERNANDEZ
PESQUERA RESERVA OHK

1997 PALACIUS DOFI OHK
1995 TORRE MUGA RESERVA

Nahe

DONNHOFF 2019 TONSCHIEFER
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DONNHOFF 2019 GG KREUZNACHER
KAHLENBERG

DONNHOFF 2018 GG FELSENBERG
DONNHOFF 2020 GG FELSENBERG

DONNHOFF 2018 GG
HERRMANNSHOHLE

DONNHOFF 2018 GG DELLCHEN
DONNHOFF 2016 GG DELLCHEN

DR. CRUSIUS 2016/17/18/19 GG
FELSENBERG

DR. CRUSIUS 2016/17/18/19 GG
KUPFERGRUBE

DR. CRUSIUS 2016/17/18/19 GG
MUHLBERG

DR. CRUSIUS 2019 TOP OF THE ROCK

SCHAFER FROHLICH 2012 GG
FELSENBERG

SCHAFER FROHLICH 2013 GG
KUPFERGRUBE

SCHAFER FROHLICH 2017 GG
FELSENECK

SCHONLEBER 2017 GG HALENBERG

Taatjem Deel

Hoérnumer Str. 60, 25980 Sylt,

Offnungszeiten:

Germany Montag 01:00-22:00
Dienstag 01:00-22:00
Freitag 01:00-22:00

Gemacht mit Speisekarte

Samstag 01:00-22:00

Sonntag 01:00-22:00


https://speisekarte.menu/

