Kulinarischer Schonbusch Speisekarte

https://speisekarte.menu
Kleine Schonbuschallee 1, 63741 Aschaffenburg, Germany, Germany
+496021448560 - http:/lwww.schoenbusch-ab.de/

Das Menii des Kulinarischer Schénbusch aus Aschaffenburg umfasst etwa 241 verschiedene MenUlis und
Getranke. Im Durchschnitt zahlst Du fiir ein Gericht / Getrank etwa 9 €. Der Landschaftspark Schénbusch zahlt
zu den schonsten Parkanlagen Bayerns. Als beliebtes Ausflugsziel mochten wir Ilhnen auch kulinarisch etwas
Besonderes bieten. Freuen Sie sich auf unser vielfaltiges Frihsticksangebot, frischen Kuchen vom
Hauskonditor oder ein schones Abendessen in traumhaftem Ambiente! Tauchen Sie ein in die kulinarische Welt
des Schonbusch und lassen Sie sich von unseren Impressionen inspirieren.



https://speisekarte.menu/restaurants/aschaffenburg/bistro-schoenbusch/m/vollstaendige-speisekarte
https://speisekarte.menu/restaurants/aschaffenburg/bistro-schoenbusch

Kulinarischer Schonbusch Speisekarte

Burger

INCREDIBLE BURGER (VEGAN) 16 €

Snacks

KROKETTEN

Frithstiick

RUHREI

Schnitzel

SCHNITZEL

Vorspeisen & Salate
POMMES FRITES

Hahnchen
HUHNERNUGGETS 5€

Fleisch & Fisch

KNUSPRIGE BAUERNENTE 20 €

Fleisch

WIENER SCHNITZEL VOM

KALBSRUCKEN 19¢

Spezialitaten

HAUSGEPOKELTER LACHS 13 €

Pyc Kuchen

LIMETTE

Fiir Den Kleinen Hunger

FISCHSTABCHEN 5€

Indisch

ERFRISCHUNGSGETRANKE

Cocktails

CUBA LIBRE 8€

Spirituosen

MARTINI 4€

Bier

KARAMALZ

Wodchentliche
Speisekarte

GESCHMORTE RINDERBACKCHEN 17 €

Shots

TEQUILA 38

Flammkuchen Elsasser
Art

FLAMMKUCHEN SPARGEL 13 €

Sekt

VEUVE CLICQUOT BRUT

Alkoholische Cocktails

GIN TONIC 8€

Aperitif

HOLLER 5€
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Aperitif - Aperitifs

CYNAR 6€

Coffee Specialities
TASSE KAFFEE CREMA

Something Sweet

DREIERLEI-SORBET 6€

Bier Vom Fass
BAVARIA HEFEWEIZEN ALKOHOLFREI

Bier Aus Der Flasche

SCHLAPPESEPPEL NATURTRUB

Liqueurs
BAILEYS 17

Digestif

FERNET BRANCA 40

Spanien

2014 CASTROVIEJO TEMPRANILLO

Argentinien
2014 ABERDEEN-ANGUS MALBEC

Special Drinks
APPLE TONIC 7€

Apfelwein

PUR, SUSS, SAUER

Spirituosen 2Cl

RAMAZZOTTI 30

Speisekarte

RUMPSTEAK VOM ANGUS-RIND
Suppen

CREMESUPPCHEN VOM SPARGEL 7€
Softdrinks

SPESSARTWALD GOURMET

Rind

ROSA GEBRATENES ROASTBEEF 13 €
Apero

APEROL SPRITZ 7€
Miinchner Knodelei
Klassiker

KASKNODEL 14 €
Fresh Milk-Latte

CHAI-LATTE 3€

Gast Kreationen
SCHWARZER HUGO 6 €

Steaks Vonv
Holzkohleguil

MEDAILLONS VOM RINDERFILET 29 €
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Ports & Sherries

SANDEMAN SHERRY 4€

Vorspeisen & Sala Te

RAUCHERLAC.HS AUF KRAUTER-
KARTOFFELROST

Sprizz

SCHONBUSCH SPRIZZ 7€

Safte/Nektar

ALLES AUCH ALS SCHORLE

Hauptgang / Main Course

BLUMENKOHL POLNISCH 7€

Kalte & Warme

Vorspeisen
GEGRILLTER OKTOPUS 13 €

Sherry, Port & So On

PORTWEIN 4€

Alkoholfrei Aperitif

SANBITTER ORANGE 5€

Unsere Erfrischende
Schorle

BERRY-SCHORLE 5€

Weinbrand Und Grappa

GRAPPA LA ORO 40

Hot Shots, Krauter Und
Likore

GIN BOMBAY DRY 37,5

Fleisch, Fisch Und
Vegetarisches

KALBS-WIENER-SCHNITZEL 21€

Rabenklassiker Und
Regionales

RINDERTATAR 15 €

Pasta

LINGUINE
PASTA-SPARGEL 13 €

10 Am Beliebtesten

BUNTE BLATTSALATE 10 €
SAHNEPORTION 1€
Warme Getranke

DOPPELTER ESPRESSO 4 €

TASSE KAFFEE

Osterreich

2018 GRUNER VELTLINER DAC,
TROCKEN, STARGARD, KREMSTAL,
OSTERREICH, 11,5% VOL

2014 GRUNER VELTINER

Frankreich

2018 DOMAINE LAFAGE CADIRETA IGP,
95% CHARDONNAY 5% VIOGNIER,
TROCKEN, 13,0% VOL
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2017 DOMAINE LAFAGE GRANACHE
NICOLAS IGP, GRENACHE, TROCKEN,
DOMAINE LAFAGE, LANGUEDOC,
FRANKREICH, 15% VOL

Aperitifempfehlungen
GLUHWEINSPRIZZ 7€
AMARETTO- SPRIZZ 7€
Fir Kinder

EIERKNOPFLE 4€
KINDERSCHNITZEL VOM KALB 10 €
KLOSSE MIT DUNKLER SOSSE 4€
Kaffee

ESPRESSO 2€
CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO 3€
Rose Offen

2018 WEISSHERBST QBA, REGENT,
HALBTROCKEN, 13,5% VOL

2018 DOMAINE LAFAGE ROSE IGP,
GRENACHE GRIS UND MOURVEDRE,
TROCKEN, FRANKREICH, 12,5% VOL

2015 WEISSHERBST

Sekt, Prosecco,
Champagner

PROSECCO TREVISO SPUMANTE
VITICOLTORI, ITALIEN 11% VOL

MOET CHANDON IMPERIAL BRUT
CHAMPAGNE, FRANKREICH 12% VOL

MOET CHANDON ROSE IMPERIAL
CHAMPAGNE, FRANKREICH 12% VOL

Restaurant Kategorie
ITALIENISCH

VEGAN

VEGETARIER

Whisky Und Rum

THE BALVENIE DOUBLEWOOD 40
HAVANNA CLUB 40
ZACAPA RUM 40

Salate

GEBACKENER ZIEGENKASE
SALAT

KARTOFFELSALAT

CEASAR SALAD BRUST KEULE

Vorspeisen

NUGGETS

HAUSGEMACHTE
STEINPILZRAVIOLI

RAUCHERLACHS AUF KRAUTER-
KARTOFFELROSTI

ZIEGENKASE UND MANDARINE

Getranke
BIER

GETRANKE

COCA COLA ZERO
SAFTE

HeilRe Getranke

CAFE AU LAIT
HEISSE SCHOKOLADE

12 €

14 €

15 €

10 €

11 €

4¢€
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KAFFEE
AROMATISIERTER KAFFEE 1€

Erfrischungsgetranke
ORANGENSAFT

LIMONADE

SAFT

COCA-COLA

Whisky Und Rum / 4 ClI

JACK DANIELS 43

THE BALVENIE DOUBLEWOOD 12
JAHRE 40

HAVANNA CLUB 3 JAHRE 40 5€
ZACAPA RUM 23 JAHRE 40 7€

6€

Folgende Arten Von
Gerichten Werden

Serviert
B SALAT
RPCR S HUHN

APPETIZER

BURGER

Nachspeise

HAUSGEMACHTER
KAISERSCHMARRN

CREPES
GEMISCHTES EIS 6€

9¢€

PLATZCHEN

GESALZENES MOUSSE AU

CHOCOALATE 8€

Spezialitaten Der
Edelbrennerei Prinz / 2 ClI

HASELNUSSGEIST 40
OBSTLER 40

ALTE HAUS-ZWETSCHGEN 40
MARILLEN-SCHNAPS 40
WILLIAMS-BIRNE 40

Weinbrand Und Grappa /
2 Cl

REMY MARTIN V.S.0.P 40

ASBACH ANCIENT 38

GRAPPA AMARONE 40

GRAPPA GEWURZTRAMINER 40

GRAPPA CHARDONNAY 40 5€

Alkoholfreies

TROPICAL EISTEE

COCA COLAIFANTAISPRITEISPEZI
SODENTHALER GOURMET
TRADEWINDS EISTEE

HOLLUNDERBLUTEN-SCHORLE MIT
ZITRONE/

LIMETTEN-SCHORLE MIT
LIMETTENSCHEIBE

Hauptgerichte
GESCHMORTE OCHSENBACKCHEN 23 €

RUMPSTEAK VOM GRILL GRAIN
FED (CA. 200G)

SCHONBUSCH BURGER 16 €
KNUSPRIGER TEMPURASAIBLING 20€

27 €

FRISCHER REGIONALER
STANGENSPARGEL CA.
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SALTIMBOCCA VON DER

HAHNCHNCHENBRUST 17¢€
GANZE MAISCHOLLE 18 €
Italien

2017 LUGANA DOC, TROCKEN, CA DEI
FRATI, GARDASEE, ITALIEN, 13% VOL

2015 LA MALORA DOC, TROCKEN, 85%
NEBBIOLO UND 15% BARBERA, TERRE
DA VINO, PIEMONT, ITALIEN 14,0% VOL

2016 RONCHEDONE DOC, CUVEE VON
MARZEMINO, SANGIOVESE UND
CABERNET SAUVIGNON, CA DEI FRATI,
GARDASEE, ITALIEN, 14,5% VOL

2014 PINOT GRIGIO
2014 LUGANA

2014 PRIMITIVO SUD
2014 RONCHEDONE

Rotwein Offen

2018 SIMSALABIM QBA, TROCKEN,
13,5% VOL

2018 REGENT PREMIUM QBA, REGENT,
TROCKEN, 13% VOL

2018 REGENT 58 BLACK QBA, REGENT,
HALBTROCKEN, 12,5% VOL

2017 DOMAINE LAFAGE GRENACHE
NICOLAS IGP, GRENACHE, TROCKEN,
DOMAINE LAFAGE, LANGUEDOC,
FRANKREICH, 15% VOL

2016 SYRAH PALADIN IGP, TROCKEN,
VENETO, ITALIEN 13,5% VOL

2017 PRIMITIVO SAMPIETRANA IGP,
TROCKEN, APULIEN, ITALIEN 14,5% VOL

2014 SIMSALABIM
2015 REGENT HEILIGENTHAL
2014 SHIRAZ

Deutschland

2018 ALTE REBEN TROCKEN, SILVANER,
12% VOL

2018 CHARDONNAY 499 QBA,
CHARDONNAY, HALBTROCKEN, 12,5
VOL

2016 LAIBLE WEISSER BURGUNDER
QBA, WEISSBURGUNDER, TROCKEN,
WEINGUT LAIBLE, BADEN, 13,0% VOL

2018 REGENT PREMIUM QBA, TROCKEN,
13% VOL

2015 KNIPSER GAUDENZ VDP.
GUTSWEIN, CABERNET SAUVIGNON
UND DORNFELDER, TROCKEN, 13,5%
VOL

2015 ALTE REBEN
2014 FASS3

2014 4FRIENDS
2012 MATURA

Hot Shots, Krauter Und
Likore / 2 ClI

AVERNA 32
SAMBUCA 40
OBSTLER 38
JAGERMEISTER 36
UNDERBERG 44

VODKA ABSOLUT 40

BELLABOMBA 17 3€
OLIO DEL GARDA 40 4€
GIN BOMBAY SAPPHIRE 40 3€

Weisswein Offen

2018 SILVANER HEILIGENTHAL QBA,
TROCKEN-FRUCHTIG, 12,0% VOL

2018 CHARDONNAY 499 QBA,
HALBTROCKEN, 12,5% VOL
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2018 BACCHUS QBA, HALBTROCKEN,
11,5% VOL

2017 KNIPSER RIESLING JOHANNISHOF
VDP. GUTSWEIN, RIESLING, TROCKEN,

13,0% VOL

2017 DOMAINE LAFAGE CADIRETA IGP,

95% CHARDONNAY 5% VIOGNIER,
TROCKEN, 13,0% VOL

2017 CHAPEAU KRAUSS QBA,
TROCKEN, 11,5% VOL

2015 SILVANER HEILIGENTHAL
2015 MULLER-THURGAU

2014 AOTEAROA

2015 CHAPEAU KRAUSS

Alkoholische Getranke

} CAMPARI
HUGO
E SCHLAPPESEPPEL PILS
SCHLAPPESEPPEL EXPORT
BAVARIA HEFEWEIZEN HELL
KONIG LUDWIG KRISTALLWEIZEN
WODKA-ZITRONE
WHISKY-COLA
BAVARIA HEFEWEIZEN
BAVARIA HEFEWEIZEN DUNKEL

SCHLAPPESEPPEL HEFEWEIZEN
DUNKEL

PROSECCO TREVISO SPUMANTE

Verwendete Zutaten
PARMESAN
. © KAROTTEN
WURST
TOMATEN

6€
7€

8€
8€

MINZE
MILCH
SCHINKEN
SALAMI
SCHINKEN
KARTOFFELN
HUHNERBRUST
LACHS
QUINOA

Tee

SCHWARZA SEPPI-DARJEELING TEE

SCHWARZA LOUIS-ENGLISCH
BREAKFAST

GREANA SIMMEL-CHINA SENCHA
SCHEENE LENI-FRUCHTETEE
FESCHE FINI-ROOIBOS

GUADA LUGGI-BERGKRAUTERTEE
NETTE NANI-PFEFFERMINZTEE
SCHWARZA SEPPI- DARJEELING TEE

SCHWARZA LOUIS- ENGLISCH
BREAKFAST

GREANA SIMMEL- CHINA SENCHA
SCHEENE LENI- FRUCHTETEE
FESCHE FINI- ROOIBOS

GUADA LUGGI- BERGKRAUTERTEE
NETTE NANI- PFEFFERMINZTEE

G'SCHAMMIGE CAMILLA-
KAMILLENBLUTEN

Alkoholfreie Getranke
APFELWEIN
HOLUNDER

EISTEE
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FANTA PASSIONSFRUCHTNEKTAR

SPRITE JOHANNISBEERNEKTAR

SPEZI COCA COLA LIGHT

BITTERE ZITRONE RHABARBER

GINGER ALE SCHLAPPESEPPEL PILS ALKOHOLFREI
TONIC WATER TRADE ISLAND EISTEE

APFELSAFT

Kulinarischer Schonbusch

Kleine Schonbuschallee 1, 63741  Offnungszeiten:

Aschaffenburg, Germany, Samstag 09:00-22:00

Germany Sonntag 09:00-22:00
Montag 09:00-22:00
Dienstag 09:00-22:00
Mittwoch 09:00-22:00
Donnerstag 09:00-22:00
Freitag 09:00-22:00

Gemacht mit Speisekarte



https://speisekarte.menu/

