Schwabenstube Speisekarte

https://speisekarte.menu
Stuttgarter Str. 2, 71679 Asperg, Germany
+49714126600,+4971412660061 - https:/lwww.adler-asperg.de/de/

Das Restaurant aus Asperg bietet 80 verschiedene Gerichte und Getrénke auf der Karte zu einem
durchschnittlichen Preis von 35 € an.



https://speisekarte.menu/restaurants/asperg/schwabenstube-2/m/vollstaendige-speisekarte
https://speisekarte.menu/restaurants/asperg/schwabenstube-2

Schwabenstube Speisekarte

Salate

SALAT

Alkoholfreie Getranke
WASSER

Alkoholische Getranke

ROTWEIN

Beilagen

KARTOFFELPUREE

Getranke
GETRANKE

Reis
RISOTTO

SoRen
HOLLANDAISE

Fisch

WOLFSBARSCH

HeilRe Getranke

KAFFEE

Kaffee

ESPRESSO

Abendkarte

KABELJAU 42 €

Artgerecht Vom Land

PERLHUHNBRUST 38 €

Hauptgéange Fisch

STEINBUTT 47 €

Couscous & Pasta

RECHTA

French

FOIE GRAS

Fleisch
KALBSFILET 45 €

Exkl. Aperitif & Weine

EINE PASSENDE APERITIF UND
WEINEMPFEHLUNG ERHALTEN SIE AUF
WUNSCH. DIESE LEISTUNGEN SIND
NICHT IM MENUPREIS ENTHALTEN.

Sie Sitzen Entweder In
Der Schwabenstube Oder
Im Richardz

DIE ZUTEILUNG ERFOLGT UBER
UNSEREN RESTAURANTLEITER

Exkl. Aperitif &
Weinbegleitung

EINE PASSENDE APERITIF
WEINBEGLEITUNG ERHALTEN SIE AUF
WUNSCH. DIESE LEISTUNGEN SIND
NICHT IM MENUPREIS ENTHALTEN.



Schwabenstube Speisekarte

Vorspeisen

BUFFELBURRATA 21€
ARKTISCHER SAIBLING 32€

Suppen
BISSARA
PFIFFERLINGCREMESUPPE 19€

Nachspeise

*ROHMILCHKASE-AUSWAHL VON DER
FROMAGERIE TOURRETTE IN
STRASSBURG

*CREME BRULEE VON LAVENDEL-HONIG
UND TONKABOHNE MIT ANANAS-
PAPAYA-RAGOUT UND
PASSIONSFRUCHT-SORBET

*DESSERT VARIATION MIT MOUSSE VON
VALRHONA SCHOKOLADE, HIMBEER-
PARFAIT UND CHAMPAGNER SORBET IM
KNUSPERMANTEL

SORBET

Hauptgericht

MILCHFERKEL 35€
TOMATENESSENZ 16 €
SKIRT STEAK VOM 46 €
AUSTRALISCHEN ANGUS RIND
ZWIEBELROSTBRATEN VOM DRY 42 €

AGED RINDERRUCKEN

Restaurant Kategorie
VEGETARIER

VEGAN

NACHTISCH

GLUTENFREI

Speisekarte

*FILET MIGNON MIT MADEIRA-JUS,
WURFELN VON GANSELEBER UND
SCHWARZWURZEL, KNUSPRIGEM
CAVOLO NERO UND PILZ GATEAU

*FEINGEBACK

*KNUSPERSCHNITTE VON DER
TONKABOHNE MIT ORIGINAL BEANS
VIRUNGA SCHOKOLADE, MATCHA-EIS,
GRUNEM APFEL UND EINGELEGTER
QUITTE

*2ANDER MIT CHAMPAGNER BEURRE
BLANC, PERLEN VON ROTER BETE,
AUSTERNBLATTERN UND CREME VON
ANDENGOLD

*HUMMERSCHAUMSUPPCHEN MIT
AGNOLOTTI VOM HUMMER, ESTRAGON-
SAHNE UND ZITRUS-CROUTONS

*CHAROLAIS RINDERFILET MIT
SANCHOPFEFFER GEBEIZT, EINER
MOUSSE VON TOPINAMBUR,
WINTERLICHEN SALATEN UND KERBEL-
FINGERLIMETTEN DRESSING

*GRUSS AUS DER KUCHE

Vorspeise

*ESSENZ VOM CHAROLAIS RIND MIT
KRAUTERFLADLE UND EIGENER
FLEISCHEINLAGE

*EISMEERFORELLE HEISS
GERAUCHERT MIT WILDEM
BLUMENKOHL UND MANGO,
MEERRETTICHCREME UND
KERBELVINAIGRETTE

*TERRINE VOM REHWILD MIT PISTAZIE,
CRANBERRIES UND MACIS, DAZU
KURBIS-CHUTNEY UND WINTERLICHEM
SALATBOUQET

*LUDWIGSBURGER FELDSALAT MIT
BIRNEN-SENFDRESSING, EINGELEGTER
BIRNE UND FRIESISCH BLUE,
GEROSTETEN WALNUSSEN UND
CROUTONS



Schwabenstube Speisekarte

*KAROTTEN-ORANGENSUPPE MIT
GEROSTETEM SESAM UND
KOKOSSCHAUM

*WOLFSBARSCH AUF HUMMER-
RISOTTO MIT GESCHWENKTEM
BABYSPINAT, EINGELEGTEN
KIRSCHTOMATEN UND
ZITRONENSCHAUM

*GRATINIERTER KLEINER KURBIS
GEFULLT MIT RAGOUT VON
FRANZOSISCHEN LINSEN UND PILZEN,
FEINEM KURBISGEMUSE,
KURBISSCHAUM UND BELPER KNOLLE

*DUO VOM WEIDERIND MIT TRANCHE
VOM RUCKEN UND RAGOUT VOM
BACKCHEN IN KRAFTIGER
PORTWEINSAUCE, MIT WINTERLICHEM,
GLACIERTEM GEMUSE UND
KARTOFFELGRATIN

*REHKEULE -AUS HEIMISCHER JAGD-
GESCHMORTE KEULE MIT
WILDRAHMSAUCE, KALT GERUHRTEN
PREISELBEEREN, WEISSWEINBIRNE,
ROTKOHL UND GESCHMELZTEN
SPATZLE

*WEIHNACHTSGANS MIT ORANGEN-
GEWURZJUS, BRATAPFEL, ROTKOHL,
SEMMEL- KARTOFFELKNODEL UND
GLACIERTEN MARONEN

MADAGASKAR WILDGARNELE 36 €

Folgende Arten Von
Gerichten Werden

Serviert
THUNFISCHSTEAK
BROT

p .. EISCREME
AN

ar ~ PASTA

- FLEISCH
FISCH
HUMMER
SUPPE
DESSERTS
SALAT
APPETIZER
HUHN

Verwendete Zutaten

RINDFLEISCH
ZWIEBEL

KAROTTEN
ROSENKOHL
GEMUSE
TORTELLINI
KASE
BUTTER
WURST
KARTOFFELN
KARAMELL
LACHS
MANGO
OBST
GEMUSE
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Schwabenstube
Stuttgarter Str. 2, 71679 Asperg, Offnungszeiten:
Germany Mittwoch 18:00-22:00

Donnerstag 18:00-22:00
Freitag 18:00-22:00
Samstag 18:00-22:00

Gemacht mit Speisekarte



https://speisekarte.menu/

