Hétel Glanis & Buffet de la Gare Speisekarte

https://speisekarte.menu
rue de la Gare 1A, 1196 Gland, Switzerland
+41223541620,+41223641002 - https:/lwww.buffetgland.ch/

Das Restaurant aus Gland bietet 73 verschiedene Speisen und Getranke auf der Speisekarte zu einem
durchschnittlichen Preis von 37 CHF an. Das Hotel hat einige gemischte Bewertungen erhalten, wobei einige
Gaste die schlechte Internetverbindung beméngelten und andere die Qualitat der Desserts kritisierten. Trotzdem
wurden die Vorspeisen und Hauptgerichte von allen genossen. Die Zimmer sind modern und sauber, mit schéner
Aussicht auf das Meer. Das Restaurant bietet gutes Essen, vor allem zum Mittagessen. Es gab auch Lob fiir die
freundlichen Mitarbeiter und das angemessene Preis-Leistungs-Verhaltnis. Insgesamt ein komfortables Hotel,
das eine gute Basis fir Ausfliige in die Region bietet.



https://speisekarte.menu/list/77911140/restaurants-gland-1
https://speisekarte.menu/restaurants/gland-1/hotel-glanis-buffet-de-la-gare/m/vollstaendige-speisekarte
https://speisekarte.menu/restaurants/gland-1/hotel-glanis-buffet-de-la-gare

Hétel Glanis & Buffet de la Gare Speis A

Suppen

HUMMERBISKUIT

Getranke

GETRANKE

Vorspeisen & Salate

POMMES FRITES

Vorspeise

TATAR

Nachspeise

FEUILLANTINE AU PRALINE NOISETTE,
PARFUM DE COMBAWA

Second Course

FILET DE CERF AU POIVRE ET ALA
CREME

Les Entrées

NOTRE FOIE GRAS DE CANARD AUX
FIGUES ET SA CUCHAULE

French
FOIE GRAS

FORMULE DU MIDI €19.9

NACHTISCH DES TAGES

Our Platters to Share

LES CRUDITES 11 CHF

Second Cousre

ENTRECOTE DE BGEUF SAUCE AU
POIVRE A LA CREME NOUILLETTES

De moment

L’ASSIETTE DE LEGUMES DU

MOMENT 21 CHF
LE STEAK TARTARE DE BCEUF 42 CHE

COUPE AU COUTEAU

Les plats

L’ENTRECOTE PARISIENNE DE BEUF,
SAUCE AU POIVRE

L’ESCALOPE DE SAUMON AUX
SENTEURS DE PROVENCE

LE LOUP DE MER POELE AU COMBAWA

Restaurant Kategorie

NACHTISCH
FRANZOSISCH
VEGETARIER

Vorspeisen

DELICE DE FOIE GRAS DE CANARD AUX
POMMES CHUTNEY PAIN D'EPICES

LOUP DE MER SAUVAGE POELE
FENOUILS

BISQUE DE HOMARD A LA FINES
CHAMPAGNE

AVOCAT AUX CREVETTES

Hauptgericht

LES ROGNONS DE VEAU A LA
MOUTARDE

FROMAGE DE VILLARS-BURQUIN

SUPREME DE PIGEON POELE ET SA
CUISSE CONFITE



Hotel Glanis & Buffet de la Gare Speis ~

COTELETE VEAU ROTIE AU FOUR AUX

PETITS OIGNONS

Verwendete Zutaten

KARAMELL
LACHS
GEMUSE
MELONE
KASE

Les Poissons et

crustacés

LE TENTACULE DE POULPE A
LA PROVENCALE

LE LOUP DE MER POELE AU
COMBAWA POELE

LES NOIX DE ST-JACQUES
POELEES A L’HUILE D'OLIVE ET
PETITE RATATOUILLE

L’ESCALOPE DE SAUMON, RIZ
NOIR

NOS FILETS DE PERCHES AU
BEURRE BLANC

NOTRE GRATIN DE FRUITS DE
MER ET POISSONS

Pour commencer

LA TERRINE DE CHEVREUIL A
LA GELEE DE PORTO ET
CHUTNEY DE FIGUES

LA MOUSSE DE FIGUES
FRAICHES, VIANDE DE GIBIER
EN CARPACCIO AUX SENTEURS
DE PROVENCE

LE FEUILLETE AUX
CHAMPIGNONS ET SON
EMULSION

NOTRE BISQUE DE HOMARD EN
CROUTE

41 CHF

43 CHF

42 CHF

40 CHF

41 CHF

42 CHF

21 CHF

30 CHF

21 CHF

21 CHF

LE TARTARE DE SAUMON AU
RAIFORT

L’ESCALOPINE DE FOIE GRAS
POELE

L’CEUF DE LA FERME GAGNEBIN
EN COCOTTE AU FOIE GRAS ET
A L’'HUILE DE TRUFFE

NOTRE FOIE GRAS DE CANARD
AUX FIGUES ET SA CUCHAUL

Les Viandes

NOTRE TOURNEDOS DE BEUF
ET SON FOIE GRAS, SAUCE AUX
TRUFFES

LA SELLE DE CHEVREUIL
GRAND VENEUR ET SES
ORNEMENTS, MIN 2 PERS P.P

LES CGEURS DE FILETS DE
CHEVREUIL ET SON JUS A LA
CREME

LES NOISETTES DE CHEVREUIL
MIRZA

LES FILETS DE CERF AU
POIVRE A LA CREME

L’EMINCE DE CHEVREUIL A LA
FRICASSEE DE CHAMPIGNONS

LE CIVET DE CHEVREUIL
CHASSEUR

LES ROGNONS DE VEAU A LA
MOUTARDE DE BENICHON

L’ENTRECOTE PARISIENNE DE
B@EUF ET SA SAUCE AU POIVRE

Folgende Arten Von
Gerichten Werden
Serviert

SUPPE
DESSERTS
LAMM

21 CHF

25 CHF

23 CHF

23 CHF

52 CHF

79 CHF

75 CHF

49 CHF

44 CHF

39 CHF

34 CHF

36 CHF

39 CHF



Hotel Glanis & Buffet de la Gare Speisyil

NUDELN
THUNFISCHSTEAK
FLEISCH

FISCH

BROT

HUMMER

Les desserts (pour
I'harmonie du repas,
commandez votre
dessert au début)

L’ASSIETTE DE FROMAGES (3 SORTES)

LE CARPACCIO DE MANGUE ET SA
GLACE

LES FIGUES ROTIES A L’ITALIENNE

LA SAGA DES GLACES
(SELECTIONNEES PAR NOS SOINS)

LA CREME BRULEE AU VIN CUIT

LA PANNA COTTA BALSAMIQUE
LA POIRE A LA GELEE AUTOMNALE

LE BROWNIE ET SA GANACHE AU
CHOCOLAT

LE FINANCIER A LA PISTACHE, CREME
AU RHUM ET POMME

Hotel Glanis & Buffet de la Gare

rue de la Gare 1A, 1196 Gland,
Switzerland

Gemacht mit Speisekarte

Offnungszeiten:
Montag 06:30-23:00
Dienstag 06:30-23:00
Mittwoch 06:30-23:00
Donnerstag 06:30-23:00
Freitag 06:30-23:00
Samstag 08:00-23:00



https://speisekarte.menu/

